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“Afo de la Unidad, la Paz y el Desarrollo”

RESOLUCION DE COMISION ORGANIZADORA
N° 100-2023-UNF/CO

Sullana, 24 de marzo de 2023.

VISTOS:

El Oficio N° 001-2023-UNF-VPIN/INBIAB de fecha 22 de marzo de 2023; el Oficio N° 074-
2023-UNF-VPIN de fecha 22 de marzo de 2023; Acta de Sesion Ordinaria de Comision
Organizadora, de fecha 23 de marzo de 2023; v,

CONSIDERANDO:

Que, el articulo 18° de la Constitucion Politica del Perd, prescribe que la Universidad es
auténoma en su régimen normativo, de gobierno, académico, administrativo y econémico: Las
Universidades se rigen por sus propios estatutos en el marco de la Constitucion y de las leyes.

Que, mediante Ley N° 29568 del 26 de julio de 2010 se crea la Universidad Nacional de
Frontera en el distrito y provincia de Sullana, departamento de Piura, con fines de fomentar
el desarrollo sostenible de la Subregion Luciano Castillo Colonna, en armonia con la
preservacion del medio ambiente y el desarrollo econdmico sostenible; y, contribuir al
crecimiento y desarrollo estratégico de la region fronteriza noroeste del pais.

Que, con Resolucion de Comisidn Organizadora N° 461-2021-UNF/CO de fecha 29 de

noviembre de 2021, se resuelve aprobar el Estatuto de la Universidad Nacional de Frontera. pagina | 1
Que, mediante Oficio N° 001-2023-UNF-VPIN/INBIAB, de fecha 22 de marzo de 2023, el

Director del Instituto de Investigacion en Biotecnologia Alimentaria y Biodiversidad comunica

a la Vicepresidencia de Investigacion que, se ha tenido la iniciativa de realizar un Curso Taller

denominado “Técnicas de aislamiento y purificacion de microorganismos de interés

agroalimentario y su aplicacion en la industria alimentaria” abarcando aspectos que podrian

ser de interés de la comunidad universitaria para luego poder realizar investigaciones en este

campo; solicitando la aprobacion del citado curso taller.

Que, con Oficio N° 074-2023-UNF-VPIN, de fecha 22 de marzo de 2023, la Vicepresidencia de
Investigacion eleva a Presidencia de Comision Organizadora, la solicitud de realizacion del
Curso Taller denominado “Técnicas de aislamiento y purificacién de microorganismos de
interés agroalimentario y su aplicacién en la industria alimentaria” abarcando aspectos que
podrian ser de interés de la comunidad universitaria. En ese sentido, solicito tratar en sesion
de Comision Organizadora dicho Plan del Curso Taller y ser aprobado mediante acto resolutivo.
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“Afo de la Unidad, la Paz y el Desarrollo”

RESOLUCION DE COMISION ORGANIZADORA

Que, en Sesion Ordinaria de Comision Organizadora, de fecha 23 de marzo de 2023, se aprobd
por unanimidad los acuerdos contenidos en la parte resolutiva de la presente.

Estando a lo expuesto y en uso de las atribuciones conferidas por la Ley Universitaria — Ley
NO 30220 y por las Resoluciones Viceministeriales Nros. 200-2019-MINEDU, 179-2020-
MINEDU, 149-2021-MINEDU y 244-2021-MINEDU.

SE RESUELVE:

ARTICULO PRIMERO.- APROBAR la realizacion del Curso Taller denominado: “Técnicas de
aislamiento y purificacion de microorganismos de interés agroalimentario y su aplicacion”,
organizado por el Instituto de Investigacion en Biotecnologia Alimentaria y Biodiversidad-
INBIAB de la Universidad Nacional de Frontera, conforme al plan de trabajo que como anexo
adjunto forma parte integrante de la presente resolucion.

ARTICULO SEGUNDO.- NOTIFICAR, a través, de los mecanismos mas adecuados y
pertinentes, para conocimiento y fines correspondientes.

REGISTRESE, COMUNIQUESE Y EJECUTESE.

© ™
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Curso Taller: “Tecnicas de aislamiento y
purificacion de microorganismos de interés
agroalimentario y su aplicacion”

Instituto de Investigacion en Biotecnologia Alimentaria y
Biodiversidad-INBIAB

Sullana — Peru
2023
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1. Titulo del Curso Taller
e Técnicas de aislamiento y purificacion de microorganismos de interés agroalimentario
y su aplicacion.
2. Instituto

¢ Instituto de Investigacion en Biotecnologia Alimentaria y Biodiversidad-INBIAB

3. Organizadores
e M.Sc. Edwin Jorge Vega Portalatino — Director del INBIAB.
¢ Ing. Jaime Valdiviezo Marcelo — Asistente de Investigacion del INBIAB.
e Dr. Luis Alfredo Espinoza Espinoza — Docente Asociado de la UNF
e M.Sc. Shirley Tatiana Bustamante Vilchez - Docente Auxiliar de la UNF
e MBA. Carlos Augusto Salazar Sandoval — Docente Auxiliar de la UNF
e M.Sc. Miriam Marleni Rosales Cuentas — Docente externo
¢ Ing. Nancy Maribel Arana Torres — Miembro egresado.
4. Ponentes
e Dr. Luis Alfredo Espinoza Espinoza.
e Dr. Luis Angel Paucar Flores
e M.Sc. Edwin Jorge Vega Portalatino.
e M.Sc. Miriam Marleni Rosales Cuentas.
e M.Sc. Milagros del Pilar Espinoza Delgado.
e M.Sc. Shirley Tatiana Bustamante Vilchez.
e MBA. Carlos Augusto Salazar Sandoval.
¢ Ing. Jaime Valdiviezo Marcelo.
¢ Ing. Nancy Maribel Arana Torres.
5. Datos de ubicacion del Curso Taller
e Enla UNF. Av. San Hilarién N° 101 - Zona de Expansion Urbana de Sullana Margen

Izquierda entre la Urb. Pop. Villa Pert Canadé, Distrito y Provincia de Sullana.
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6. Beneficiarios del Curso Taller
e Comunidad Universitaria de la UNF.

7. Fundamentacion del curso Taller
Segun el reglamento del Instituto de Investigacion en Biotecnologia Alimentaria y
Biodiversidad-INBIAB, aprobado mediante Resolucion de Comision Organizadora N°
022-2022-UNF/CO; uno de los objetivos del INBIAB es “Disponer de programas de
captacidn, retencion, capacitacion y reentrenamiento en temas de investigacion dirigido a
docentes, estudiantes y egresados.”
En vista de que méas del 90% de los docentes no realizan investigaciones en temas
enfocados en la rama biotecnoldgica, el INBIAB ha tenido la iniciativa de realizar un Curso
Taller denominado “Técnicas de aislamiento y purificacion de microorganismos de interés
agroalimentario y su aplicacion” abarcando aspectos que podrian ser de interés de la
comunidad universitaria para luego poder realizar investigaciones en este campo.
La necesidad de contar con profesionales capacitados que puedan aislar y purificar de
manera efectiva microorganismos que son relevantes para diversas aplicaciones
industriales. Los microorganismos se utilizan en una amplia gama de industrias, incluidas
las farmacéuticas, alimentarias, agricolas, cosmética, etc. Sin embargo, el aislamiento y la
purificacion de estos microorganismos pueden ser complejos y desafiantes.
Para garantizar el uso efectivo de microorganismos en aplicaciones industriales, es
importante tener una comprension integral de las técnicas utilizadas para aislarlos y
purificarlos. Este Curso Taller proporcionara a la comunidad universitaria el conocimiento
y las habilidades necesarias para aislar y purificar microorganismos de interes industrial,
incluidas bacterias, levaduras y hongos, utilizando una variedad de técnicas como medios
selectivos, medios diferenciales y ensayos bioquimicos.
Al finalizar este curso, los estudiantes obtendran las capacidades necesarias para identificar
y aislar microorganismos con propiedades deseadas, como alta productividad o

capacidades metabolicas especificas. En dltima instancia, esto ayudard a abordar la
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necesidad de profesionales capacitados que puedan contribuir al desarrollo de procesos
industriales innovadores y sostenibles que utilicen microorganismos.
8. Linea de Investigacion del Curso Taller
e Biotecnologia agroalimentario e industrial
9. Objetivos del Curso Taller
9.1. Objetivo general
e Ensefiar las técnicas de aislamiento y purificacion de microorganismos de interés
agroalimentario y su aplicacion.
9.2. Objetivos especificos
e Capacitar en las normas de bioseguridad, asi como el manejo de equipos y
reactivos de laboratorio.
e Instruir en el reconocimiento y preparacién de medios de cultivos.
e Ensefiary aplicar las consideraciones para la colecta y preparacion de la muestra.
e Evaluar las diferentes técnicas de aislamiento de microorganismos y explicar su
posible aplicacién en el campo alimentario, agricola e industrial.
e Explicar y/o utilizar diferentes técnicas de purificacion y criopreservacion de
microorganismos
e Utilizar y/o explicar las técnicas identificacion colonial, bioquimica y molecular
de los microorganismos purificados
e Dar a conocer la utilidad de las cepas aisladas en la produccion de alimentos
fermentados y promocion del crecimiento vegetal.
10. NUumero de beneficiarios esperados

e Minimo dieciséis (16) integrantes de la comunidad universitaria
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11. Duracion del Curso Taller
Inicio: 17/04/2023 Término: 18/08/2023

12. Horario semanal de ejecucion del Curso Taller
e 10 horas semanales durante 13 semanas, haciendo un total de 130 horas.

13. Actividades a desarrollar
13.1. Descripcion detallada de actividades
e Capacitar en las normas de bioseguridad, asi como el manejo de equipos y

reactivos de laboratorio.

Se refiere a la instruccion brindada a la comunidad universitaria participante en el Curso
Taller para garantizar el manejo seguro y apropiado de materiales biolégicos, quimicos y
equipos. Esta capacitacion generalmente cubrird temas como el uso adecuado de las EPP
(equipo de proteccidn personal), los procedimientos de desinfeccion y los protocolos de
eliminacién de desechos. También puede incluird instrucciones sobre el uso y
mantenimiento adecuados del equipo de laboratorio, como microscopios, pipetas y
centrifugas, asi como la manipulacién y el almacenamiento seguros de reactivos y otros
productos quimicos. El objetivo de esta capacitacion es minimizar el riesgo de accidentes,
lesiones y contaminacion, y promover un entorno de laboratorio seguro y productivo.
e Instruir en el reconocimiento y preparacion de medios de cultivos.
Implica ensefiar a la comunidad universitaria participante, como identificar diferentes tipos
de medios de cultivo utilizados en microbiologia y como prepararlos adecuadamente para
su uso en el cultivo de microorganismos en un entorno de laboratorio. Esto incluye
orientacion sobre cémo seleccionar los medios apropiados para diferentes tipos de
microorganismos, comprender los ingredientes y la composicion de los medios y seguir las
técnicas de esterilizacion adecuadas para garantizar que los medios estén libres de
contaminantes que puedan afectar el crecimiento de los microorganismos que se estan
estudiando. En ultima instancia, el objetivo es ayudar a las personas a desarrollar el

conocimiento y las habilidades necesarias para trabajar de forma segura y eficaz.
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e Ensefiary aplicar las consideraciones para la colecta y preparacion de la muestra.

Al recolectar muestras bioldgicas para aislar microorganismos, es importante considerar
varios factores para asegurar un aislamiento exitoso y una identificacion precisa de los

microorganismaos.

e Evaluar las diferentes técnicas de aislamiento de microorganismos y explicar su
posible aplicacion en el campo alimentario, agricola e industrial.

Se explicara a la comunidad universitaria participante que los microorganismos juegan un

papel importante en muchos aspectos de nuestras vidas, incluso en la alimentacion, la

agricultura y la industria. Para estudiar y utilizar los microorganismos de manera eficaz, a

menudo es necesario aislarlos de su entorno mediante diversas técnicas. Existen varias

técnicas para el aislamiento de microorganismos, cada una con sus propias ventajas y

limitaciones.

e Explicar y/o utilizar diferentes técnicas de purificacion y criopreservacion de
microorganismos.

Se explicara a la comunidad universitaria participante que los microorganismos se pueden

purificar y criopreservar usando una variedad de técnicas.

Las técnicas de purificacion implican la eliminacion de contaminantes y microorganismos

no deseados de un cultivo, mientras que las técnicas de crioconservacion implican la

conservacion de microorganismos a bajas temperaturas para su uso futuro.

e Utilizar y/o explicar las técnicas identificacion colonial, bioquimica y molecular de
los microorganismos purificados

Las técnicas de identificacion colonial, bioguimica y molecular se utilizan para identificar

microorganismos purificados.

La identificacién de colonias consiste en observar las caracteristicas macroscépicas y

microscopicas de colonias de microorganismos cultivadas en medios sélidos. Estas

caracteristicas incluyen el tamafio, la forma, el color y la textura de la colonia, asi como la

morfologia celular bajo un microscopio.
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La identificacion bioquimica implica probar la capacidad de los microorganismos para
realizar reacciones bioquimicas especificas. Estas reacciones pueden incluir la produccion
de enzimas o la utilizacion de sustratos especificos. Las pruebas bioquimicas se pueden
realizar utilizando varios métodos, como el sistema API (Analytical Profile Index).

La identificacion molecular implica analizar el ADN o el ARN del microorganismo. Esto
se puede hacer utilizando varias técnicas, como PCR (reaccién en cadena de la polimerasa),
secuenciacion de ADN o huellas dactilares de ADN. Al comparar la informacion genética
del microorganismo desconocido con las secuencias conocidas en las bases de datos, la
identificacion molecular puede proporcionar una identificacion muy precisa del
microorganismo.

e Dar a conocer la utilidad de las cepas aisladas en la produccion de alimentos
fermentados y promocion del crecimiento vegetal.

El uso de cepas aisladas ofrece varias ventajas en la produccion de alimentos fermentados.
Primero, permite un mejor control sobre el proceso de fermentacion, asegurando que el
producto final tenga un sabor, textura y aroma consistentes. Esto es importante para los
fabricantes que desean producir productos de alta calidad que satisfagan las expectativas
de los consumidores. En segundo lugar, el uso de cepas aisladas puede aumentar la
seguridad de los alimentos fermentados. Las cepas especificas utilizadas pueden ayudar a
prevenir el crecimiento de bacterias dafiinas y otros microorganismos que pueden causar
enfermedades transmitidas por los alimentos. Finalmente, el uso de cepas aisladas puede
ofrecer oportunidades para desarrollar productos alimenticios fermentados nuevos y
anicos. Al seleccionar y manipular cepas especificas, los fabricantes de alimentos pueden
crear productos con distintos sabores y texturas que tal vez no se puedan lograr a traves de
los procesos de fermentacion tradicionales.

Las cepas obtenidas seran aplicadas para la produccion de alimentos fermentados como

lacteos y bebidas.
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14. Capacitaciones a la comunidad universitaria
Capacitacion presencial y virtual a la comunidad universitaria interesada segun lo
amerite.
15. Elaboracion del informe final
Redaccion del documento con los resultados obtenidos, incluyendo las evidencias
pertinentes.
16. Presentacion del informe final
Entrega del informe final a Vicepresidencia de investigacion para la posterior emision
de certificados.
17. Desarrollo de las ponencias del Curso Taller
17.1. Palabras de bienvenida
e M.Sc. Edwin Jorge Vega Portalatino — Director de Instituto de Investigacion
en Biotecnologia Alimentaria y Biodiversidad-INBIAB.
17.2. Palabras de apertura
e Dr. Fredy Mejia Coico - Vicepresidente de Investigacion de la Universidad
Nacional de Frontera
e Dr. Raul Edgardo Natividad Ferrer - Presidente de la Comision Organizadora
de la Universidad Nacional de Frontera.
17.3. Desarrollo del objetivo 1: Capacitar en las normas de bioseguridad, asi como
el manejo de equipos y reactivos de laboratorio.
e M.Sc. Shirley Tatiana Bustamante Vilchez.
e MBA. Carlos Augusto Salazar Sandoval.
17.4. Desarrollo del objetivo 2: Instruir en el reconocimiento y preparacion de
medios de cultivos.

¢ Ing. Nancy Maribel Arana Torres.
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17.5. Desarrollo del objetivo 3: Ensefar y aplicar las consideraciones para la colecta
y preparacion de la muestra.
e M.Sc. Edwin Jorge Vega Portalatino.
e M.Sc. Miriam Marleni Rosales Cuentas.
¢ Ing. Jaime Valdiviezo Marcelo.
¢ Ing. Nancy Maribel Arana Torres.

17.6. Desarrollo del objetivo 4: Evaluar las diferentes técnicas de aislamiento de
microorganismos y explicar su posible aplicacion en el campo alimentario,
agricola e industrial.

e Dr. Luis Alfredo Espinoza Espinoza.
e M.Sc. Edwin Jorge Vega Portalatino.
e M.Sc. Miriam Marleni Rosales Cuentas.

17.7. Desarrollo del objetivo 5: Explicar y/o utilizar diferentes técnicas de
purificacién y criopreservacién microorganismos

e M.Sc. Edwin Jorge Vega Portalatino.

17.8. Desarrollo del objetivo 6: Utilizar y/o explicar las técnicas identificacion

colonial, bioquimica y molecular de los microorganismos purificados
e M.Sc. Edwin Jorge Vega Portalatino.
e Dr. Luis angel Paucar Flores.
17.9. Desarrollo del objetivo 7: Emplear las cepas aisladas en la produccion de
alimentos fermentados y promocion del crecimiento vegetal.
e Dr. Luis Alfredo Espinoza Espinoza.
e M.Sc. Milagros del Pilar Espinoza Delgado.
e M.Sc. Edwin Jorge Vega Portalatino.
17.10. Presentacion de los Resultados del Curso taller
e M.Sc. Edwin Jorge Vega Portalatino.

¢ Ing. Jaime Valdiviezo Marcelo
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17.11. Clausura del Curso Taller

e M.Sc. Edwin Jorge Vega Portalatino.
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17.13. Cronograma de Actividades:

Plan de Ejecucidon del Curso Taller N° Horas
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 | semanales

N° Actividad

Capacitar en las normas de
bioseguridad, asi como el manejo X
de equipos vy reactivos de
laboratorio

10

Instruir en el reconocimiento y
2 preparacion de medios de X X 20
cultivos.

Ensefiar y aplicar las
3 consideraciones para la colecta y X X 20
preparacién de la muestra.

Evaluar las diferentes técnicas de
aislamiento de microorganismos y
4 explicar su posible aplicacién en X X 20
el campo alimentario, agricola e
industrial.

Explicar y/o utilizar diferentes
técnicas de  purificacion y
criopreservacion
microorganismos

Utilizar y/o explicar las técnicas
identificacion colonial,
bioguimica y molecular de los
microorganismos purificados

Emplear las cepas aisladas en la
produccion de alimentos
fermentados y promocion del
crecimiento vegetal.

Elaboracion del informe final X X X X X X X X X X X -

Presentacion del informe final -
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18. Presupuesto

e No se requiere presupuesto

19. Equipos y/o Materiales a utilizar:
A continuacion, se detallan los recursos disponibles y los solicitados para llevar a cabo el

presente plan de trabajo de Curso Taller.

Tipo de recurso Recursos disponibles Recursos solicitados

Materia prima Por definir -

Equipos e | Espectrofotometro, pH-metro | Camara de  bioseguridad,
instrumentos digital, refractometro digital, | destilador de agua, analizador
equipo de titulacion, termdémetro | de humedad y microscopio.

digital, triturador de frutas,
balanza digital, balanza analitica,
desecador, agitador magnético,
centrifuga, empacadora al vacio,

micropipetas, refrigeradora.

Materiales Gradillas, cubetas de
espectrofotometria, microtubos,
puntas para micropipeta, rack -
para puntas de micropipetas,

soporte para micropipetas.

Reactivos Hidrdxido de sodio, fenolftaleina. | Agar MRS, caldo MRS, agar
recuento en placas, agar papa
dextrosa, peptona de caseina,
agar agar, caldo nutritivo, Agar
nutritivo.

Reactivos para pruebas
bioquimicas (por coordinar con

los directivos de laboratorios).

Reactivos para tincion Gram.
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ANEXO 1
Carta de colaboracion

Mediante la presente carta indicamos la colaboracion en el desarrollo del Curso Taller,
denominado: “Técnicas de aislamiento y purificacion de microorganismos de interés
agroalimentario y su aplicacion en la industria alimentaria”, presentado por el Instituto de
Investigacion en Biotecnologia Alimentaria y Biodiversidad-INBIAB, el cual busca potenciar

las habilidades investigativas de la comunidad universitaria.

Ante lo expuesto suscribimos los organizadores del presente taller:

M.Sc. Edwin Jorge Vega Portalatino
Director del INBIAB

o,

M.Sc. Miriam Marleni Rosales Cuentas
Docente externo

M.Sc. Shlrley'Tatlana Bustamante
Vilchez
Docente Auxiliar de la UNF

a7

Ing. Jaime Valdiviezo Marcelo
Asistente de Investigacion del
INBIAB

Dr. Luis Alfredo Espinoza Espinoza’
Docente Asociado de la UNF

MBA. Ca(ﬁ)s Augusto Salazar
Sandoval
Docente Auxiliar de la UNF

/)

Ing. Nancy Maribel Arana Torres
Miembro egresado
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ANEXO 2

Lugar de ejecucion del Curso Taller

Vicepresidencia de Investigacién
Instituto de Investigacién en Biotecnologia
Alimentaria y Biodiversidad-INBIAB

e LABORATORIO DE ALIMENTOS FUNCIONALES Y BIOPROCESOS (AULA D7) DE LA
UNF

e LABORATORIO DE ANALISIS DE ALIMENTOS DE LA UNF




