-
C

UNIVERSIDAD NACIONAL DE FRONTERA
S N e e S o T O e S G S G N IO K\ G W GRS NS G CRE C S ORI ST CRO GO oS,
"Afio de la Unidad, |a Paz y &l Desarrolio”

RESOLUCION DE COMISION ORGANIZADORA

N° 321-2023-UNF/CO

R T Sullana, 13 de juho de 2023,
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Oficio N°® 052-2023-UNF-VPA-FCET/LAMQ de fecha 05 de mayo de 2022; Informe N° 014-
2023-UNF-VCPAC/FCET-CSN de fecha 17 de mayo de 2023; Oficio N° 766-2023-UNF-
VPAC/FCET de fecha 19 de mayo de 2023; Oficio N° 128-2023-UNF-VPAC/DECPS de fecha 23
de mayo de 2023; Informe N° 231-2023-UNF-OAJ de fecha 07 de junio de 2023; Informe N°
0789-2023-UNF-PCO-OPP-UP de fecha-15, de juniq de 2023; It}forme N° 465-2023-UNF-PCO-
OPP de fecha 19 de jumo de 2023; 0ﬁcuo,N°5.609-2023-UNF-VPAC de fecha 05 de julio de
2023; Acta de Sesién Ordinaria;de-Comisién- Organizadora=N°-050-2023 SO-C D de fecha 13

~ . de julio del 2023; vy,
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- <
Que, el articulo 18° ds la>€o on*Ro ca—dellPerpresmbe ﬂum |Li.lniversidad es -
autonoma en su régimen normal vo, de gobierpo;a cadémloo, administr%tiv&y ?conémico: Las
Universidades se rigen T:rn&s pmpnos'estatutos en el marco de Constit#gon y de las leyes.
‘% Que, mediante Ley N° 129'-98 Fel 26 de ]liglwlge thf(k‘se t:re?4 la Unlve-"r/;dald Nacional de

/e Frontera en el distrito y}pro m a de Sulla rneg?b de Piura, oon_ﬂn?s de fomentar
el desarrollo sostenible dé)la} Sub |én siano Castillo [olonna; €n~armonia con la
preservacion del medm\amb nte y el esanafllo goonoqﬂco njﬂff Yy, contribuir al
crecimiento y desarrollo estrategico de la region frontenza nomeste’del pais,

" CONSIDERANDO:

Pégina |

Que, el articulo 8° de la L ‘ﬁ\ wersltan&w establece ue*éqgonomla inherente a las
Universidades se ejerce de confotmud%'d con la;E:o’r_l\stlrEuaon\y las Le’yes de la Republica e

implica los derechos de aprobar su pro\Qo estg_tum {_gobqrngrse de{cuerdo con él, organizar
su sistema académico, econémico y admimstrats_vg__../

Que, con Resolucion de Comision Organizadora N° 461-2021-UNF/CO, de fecha 29 de
noviembre de 2021, se resuelve aprobar el Estatuto de la Universidad Nacional Frontera,
regulando en su articulo 42° la estructura organica, en cuyo numeral 6 se desarrolla los )
“érganos de linea” de acuerdo al siguiente detalle: -
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UNIVERSIDAD NACIONAL DE FRONTERA
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RESOLUCION DE COMISION ORGANIZADORA
()

06.4. Direccion de Extension Cultural y Proyeccidn Social.
06.4.1 Unidad de Asuntos Culturales.
06.4.2 Unidad de Proyeccion y Responsabilidad Social.
() G

"~Que;el articulo 47° del Estatuto de la Universidad Nacional de Frontera, titulado: "Organos

de Linea” se tiene entre los Organos de Linea dependientes del Vicerrectorado Académico,
- en su numeral 47.1 titulado “Direccién de Extensién Cultural y Proyeccién Social”
establece:

La Direccion de Extension Cultural y Proyeccion Social es el 6rgano de linea que depende del
Vicerrectorado Académico, encargado de disefiar, organizar, dirigir, implementar y ejecutar
politicas, programas y actividades institucionales de Extension Cultural y de Proyeccidn Social
de acuerdo con las caracteristicas.de.aplicacidn.de.los.programas.de_estudio que ofrece la
: - e N
universidad. Es la encargada de pmponelr,J c?nd%:cur a ;itamﬁer las pollticaf y el Plan de
Responsabilidad Socialjde la Universidad”’ que ‘incluye’ programas y planes de trabajo.
vinculados a las funciones: @W&ﬁimﬁaﬁf@mﬁs’ﬁmbﬂéad social, de
.extensién cultural y p 3n) social, de voluntariado universitario y su=participacion-en el _
. desarrallo- local, regional, pnal en sus diferentes niveles y dimensiones, articulando '
alianzas estratégicas, i;)voflggrando % h;fa_;fd“rgs{ lascomunidad universitaria, entidades o
empresa pﬁblieo—pdvadri\, gobiernos locales, m}ncomu idades y'la sociedad-en| general.
=

La Direccién de Extensidn Gultural y ProyeociénWSo”En’ékc,pmptende las
unidades organicas sigu entes:

a) Unidad de Asuntos CH lugga}e}
b) Unidad de Proyeccidc; y’Resp onsabi[&dad\%d )l
Las funciones especificas{ e establ enel 'R
correspondiente. \t-"‘

ONTER
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ento de Orgén@__ciéu y Funciones

) &

Que, del citado estatutb\ Tg‘&h/t\uaq:al; en su articulo . 135¢ t@} 0: “Gestién de
Responsabilidad Social UniversitariaZ prevé: Q
La gestion de la responsabilid;d\soeia{lc{e‘ifa ONF] "‘rﬁ‘éj rg\p;ge’ a Direccién de Extension
Cultural y Proyeccion Social, cuya raﬁonsabiliaad es_planificar, organizar y gestionar las
actividades correspondientes que forman parte del Plan Anual de Responsabilidad Social de la
Institucion. Para el cumplimiento de sus funciones coordinard con todos los drganos
académicos, de investigacion, administrativos, asi como con la comunidad universitaria.

La Responsabilidad Social Universitaria es inherente a la actividad académica, de investigacion
de los docentes y estudiantes; asi como a la labor de gestién administrativa que se desarrolla
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RESOLUCION DE COMISION ORGANIZADORA

Que, con Informe N° 014-2023-UNF-VCPAC/FCET-CSN de fecha 17 de mayo de 2023, el
Responsable de Responsabilidad Social Universitaria — FCET comunica a la Coordinadora de
FCET, la importancia.de realizar planes de trabajo de Responsabilidad Social Universitaria ... . ... ....... T
(RSU), voluntariado; proyeccion y Extensién Universitaria como una politica de gestion de la “sresse

calidad de ética de la Universidad.

i

Que, mediante Oficio N° 766-2023-UNF-VPAC/FCET de fecha 19 de mayo de 2023, la
Coordinadora de la Facultad de Ciencias Empresariales y Turismo, remite a la Directora de la
Direccién de Extension Cultural y Proyeccidn Social, el Plan de Trabajo de Responsabilidad
Social Universitaria visado.

Que, con Oficio N° 128-2023-UNE=VPAC/DECPS. de.fecha.23.de.mayo.de.2023; la Direccion
de Extension Cultural y froyeccién Soqel,ﬂe{pﬁquael ﬁ!?n ,&e trabajo de Responsabilidad
Social Universitaria denominado: “Difundiendo-a‘los/ potenciales oonsnﬁnmidores las
propiedades de la ha?"ina dejmango en la gastronomia”, propuesto y elaborado por los
docentes Mg.Azuz»Are&ismMoreno Quispe, docente adscrita de la [Facultad de Ciencias _wertmecen
Empresariales-y. Turismo y-el [Dr. Luis A!fredmespirL%za Espinoza, Tcente ?adscrito de e sz oo

vk eay
b s e

§ , -
Facultad de Ingenieria Industrial Alimen_gﬁa 'y-Biotecnologia
En ese sentido, el Goolghiﬁmi de Ia’ﬂ légkcui d/d'{a‘ . ia Ec\oﬂtémicas V“ﬁm%;ientales, Dra.
Irma Victoria Martinez NGJ&7 APRUEBA el -plan‘;ﬂé‘*‘tt-'agiof/seré afectadd’ e la fuente de
financiamiento 2. Recursos-Ordinarios, Meta presu’ﬁu'éal;al 0071 “Extension y Proyeccién Social

y Universitaria”; por lo a%atesﬁ; juesto,'solicitamos su revision y)posterio"r alg@badén mediante

Sesion de Comisién Org%n'izlatlzlora.

- =
Que, con Informe N° 231-2 B\UNF-O@J de\fecl'@ 07 de junio d; 2023; Ia.,Qﬁana de Asesoria Pagi ina |
Juridica emite opinidn legdl,ffes al:(:{:n de:bfrabajp,ag RSU denominado: }Difundiendo gina |
a los potenciales consumidores las propiedades_de’la harina ,de ‘'mango en la

gastronomia”, consider‘énﬂgl\a \\?Iabilidad‘fiuridi;:a del menc:g\ado _l%n de trabajo. Asimismo,
recomienda se remita lo ac(gaqaf’g\la&res dencia ?eﬁc'%rs"fbn Organiz; ora; quien a su turno
remitird lo actuado a la Secretaria. General, para que finalmente sea’@ra do por el Pleno de la
Comisién Organizadora conforte a su/haturaleza: 9 !
JCTONM

Que, con Informe N° 0789-2023-UNF-PCO-QOPP-UP de fecha-15 de junio de 2023; la Unidad \
de Presupuesto emite opinién respecto a la disponibilidad presupuestaria, en la fuente de
financiamiento 1. Recursos Ordinarios, en la Actividad “Extensidn y Proyeccion Social
Universitaria” hasta la Suma de S/ 312.50 (trescientos doce con 50/100 soles).

Que, mediante Informe N° 465-2023-UNF-PCO-OPP de fecha 19 de junio de 2023; la Oficina
de Planeamiento y Presupuesto de la UNF, remite a la Vicepresidenta Académica, el informe
N°® 0789-2023-UNF-PCO-OPP-UP, mediante el cual se emite la disponibilidad presupuestaria
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_RESOLUCION DE COMISION ORGANIZADORA
ARTICULO PRIMERO. - APROBAR el Plan de Trabajo de Responsabilidad Social

Universitaria denominado: Difundiendo a los potenciales consumidores las propiedades de la
harina de mango en la gastronomia”, realizado por los docentes Mg. Luz Arelis Moreno Quispe,
docente adscrita de la Facultad de Ciencias Empresariales y Turismo y el Dr. Luis Alfredo
Espinoza Espinoza, docente adscrito de la Facultad de Ingenieria Industrial Alimentarias y
Biotecnologia de la Universidad.Nacional.de Frontera; que como anexo adjunto forma parte (st
integrante de la presente resolucién: e

ARTICULO SEGUNDO. - ENCARGAR a la Direccion de Extensién Cultural y Proyeccion
Social de esta Casa Superior de Estudios, en coordinacion con los docentes responsables la
gestion, operatividad y seguimiento del plan aprobado.

ARTICULO TERCERO. - NOTIFICAR la presente resolucion a las instancias académicas y
administrativas pertinentes para su conocimiento y fines correspondientes.

REGISTRESE, COMUNTQUESE Y ﬂgcﬂeslf.l_ AN A

_ll'.‘f'.'nna«.._..
i - o e PN

E FARFAN
Investigacion
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Plan de Trabajo de Responsabilidad Social
Universitaria denominado

“Difundiendo a los potenciales consumidores
las propiedades de la harina de mango en la
gastronomia”

Facultad de Ciencias Empresariales y Turismo

Facultad de Industrias Alimentarias y Biotecnologia

Sullana — Peru
2023



FORMATO 01: Esquema de Plan de Trabajo de Responsabilidad Social Universitaria
para Docentes.

1. Titulo del Plan de Trabajo: ;
“Difundiendo a los potenciales consumidores las propiedades de la harina de mango en la
gastronomia”

2. Facultad(es):
-Facultad de Ciencias Empresariales y Turismo
-Facultad de Ingenieria de Industrias Alimentarias y Biotecnologia

Datos del Docente(s) responsable(s)
Docentes:

-Mg. Luz Arelis Moreno Quispe

-Dr. Luis Alfredo Espinoza Espinoza

Colaboradores:
-Luis Alberto Ruiz Flores

4. Datos de ubicacién del plan de trabajo de RSU: A.H./Localidad/Distrito/Provincia/Region.
-Sullana, Piura

5. Datos personales o institucionales del representante de los beneficiarios del plan de
trabajo de RSU:
-Asodiacidn de agricultores, egresados y publico interesado en la tematica

6. Linea(s) de accién de RSU:
-Linea de Inclusion

7. Temadtica a trabajar:

-Difusién y transferencia de conocimientos socialmente Utiles hacia comunidades
desfavorecidas.

8. Diagnostico situacional del lugar y poblacién con la que se colaborara:

De toda la produccion nacional de mango, el 70% del volumen producido estd en manos
de pequefios y medianos productores. En Piura los productores exportaron mas de 195 mil
toneladas de mango durante campana 2022-2023, destinado a 33 mercados
internacionales. Esta produccién se centra en el Valle del Chira (Sullana), Tambogrande, el
valle de San Lorenzo y Chulucanas. No obstante, esta produccién es afectada por los
cambios y fendmenos climdticos, sumado a la variabilidad de los costos de los fertilizantes;
dando lugar a malformaciones en el fruto, madurez temprana, infestaciones por insectos y
otros problemas relacionados. Lo que se representa en pérdidas post cosecha alrededor
del 30% de la produccién. A diciembre del afio del 2022, se reporté una pérdida de 2000
toneladas de mango Edwars, lo que equivale a una caida de aproximadamente el 66%
respecto a periodos anteriores (AGRARIA, 2022). Esta situacién repercute directamente en
la economia de los pequefios y medianos productores, que se ven obligados a bajar el costo
de su producto o desecharlo.

Frente a este escenario los productores se encuentran en la busqueda de alternativas de
procesamiento para redudir y evitar descartar este fruto. Es aqui donde la Universidad



Vicepresidencia Académica de Comision Organizadora

' UNIVERSIDAD Direccién de Extensién Cultural y Proyeccién Social
NACIONAL DE Facultad de Administracién Hotelera y de Turismo
FRONTERA Facultad de Ingenieria de Industrias Alimentarias
Facultad de Ingenieria Econdmica

Nacional de Frontera juega un rol importante, para ofrecer alternativas que contribuyan al
mejoramiento de la cadena productiva del mango en beneficio de los productores del Valle
del Chira. Por medio del presente plan de trabajo de Proyeccién y responsabilidad sodial
universitaria se pone a consideracién la difusion de las potendalidades de la harina de
mango (como alternativa de aprovechamiento del descarte de mango) en la gastronomia.
De esta forma, se puedan formar y consolidar acciones para optimizar el aprovechamiento
del fruto de mango, contribuyendo a minimizar el impacto en la economia de los pequefios
y medianos productores.

9. Necesidades o demandas reales de |la comunidad:

Es importante destacar que en Sullana existe la necesidad de brindar ayuda a los
productores de mango del Valle del Chira es por ello que el presente trabajo de Proyeccidn
y Responsabilidad Social Universitaria se pone a consideracion actividades para informar a
los productores del Valle del Chira y demds actores intervinientes en la cadena productiva,
en temas referente a las potencialidades de la harina de mango en la gastronomia.
Debido a que existe limitada difusién sobre las propiedades de la harina de mango, un
producto que ha demostrado ser fuente de compuestos antioxidantes, fibra, vitaminas,
carbohidratos, principalmente de tipo no digeribles, lo que le permite redudir la respuesta
glicémica ello se ve reﬂe]ado enla reducdén de la glucosa disponible en la sangre tras su
digestion. "

Los producbores de mango se enfnentan a una situacién preocupante cuando el descarte
de mango (no cumple con las restricciones del mercado internacional) es reducido, es
dirigido al mercado nacional. No obstante, cuando el volumen es alto el mercado nacional
no puede absorber toda la oferta. En esta ‘situacién el mango es ofrecido en estado fresco,
cuando alcanza la madurez algunas empresas lo utilizan para elaborar pulpa o jugos. No
obstante, la capacidad sigue siendo limitada frente la oferta; debido a que también ya
existe una produoclén de mango destmada para la elabomcnén de estos productos.

La harina de mango es una buena a!tematwa de aprovechamuento debwdo a que permite
conservacién por largos periodos de tiempo, y el mango puede aprovecharse en su
totalidad. Las caracteri’sticas de la harina le permiten diversas aplicaciones principalmente
en la gastronomia peruana Debido a las mismas caracteristicas tecnoldgicas la hacen ideal
para productos de panaderia, elaboracién de galletas, paneton, tortas, pastas entre otras
aplicaciones. Incluso podria valorarse en la elaboracién de platos como: chicharrdén de
pescado, pota u otros; el caracteristico apanado, pizza,” arepas, en la elaboracién de
picarones, dulces, ensaladas, mazamorras para complementar la dieta de los nifios y un
sin numero de aplicaciones mas.

10. Breve descripcion del problema a abordar:

El plan de trabajo buscara resolver el limitado conocimiento que hay acerca de las bondades
del uso de la harina de mango y su aplicacidn en la gastronomia. En tal sentido se tiene el
reto de difundir a través de las ideas de caracter innovadoras y de los estudios realizados
en la Universidad Nacional de Frontera. Las aplicaciones de la harina de mango como una
alternativa de aprovechamiento de las mermas generadas en la produccién de mango. De
esta manera se vea reflejado en la consolidacion de ideas que contribuyan a mitigar el
impacto que genera las pérdidas post cosecha en la economia de los productores. Ademas,
de que se permita afrontar la crisis alimentaria que se viene presenciando a raiz de los
fendmenos climaticos suscitados en el Pais. Ello se lograré integrando la participacién de
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UNIVERSIDAD Direccién de Extensién Cultural y Proyeccién Social
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FRONTERA Facultad de Ingenieria de Industrias Alimentarias

Facultad de Ingenieria Econémica

la Universidad Nacional de Frontera, la comunidad universitaria, personal docente, gremio
productor y otros actores intervinientes.

Objetivos del plan de trabajo (generales / espedificos):
-Difundir las propiedades de la harina de mango para su consumo en la gastronomia

Numero de beneficiarios esperados:
-25 personas al menos seran capacitadas en el tema.

. Duracién del plan de trabajo:

Inicio (10/04/2023): 10/04/2023  Término (dia/mes/afio): 07/07/2023

. Horario semanal de ejecucién del plan de trabajo.

2 horas semanales para organizar el evento y para la realizacién del mismo.

. Actividades a desannllar

15.1. Desmpcnén detallada de cada acuwdad

15.1.1. Revisi6n de la literatura: Se revisaran las bases de datos y libros acerca del tema
para conocer ITs propiedades funcionales, nutricionales y tecnoléglcas de la harina de
mango. '

15.1.2. Convocatoria del ponente Se invxtaré fonnalmente a los ponentes para la
actividad. |

15.1.3. Presentacioén de mv:tacnones Se prevé presentar mv:taqones a los actores de la
cadena productiva interesados en la temética. | J

15.1.4. Realizacién del evento: Se prevé la orgamzaaon de un evento de proyeccibn a la
comunidad para difundir la tematica. I

15.1.5. Elaboracién y presentacién de informe final: Redacuén del dowmento con los
resultados obtenidos, incluyendo las evidencias pemnentes Entrega del informe segun lo
indicado en la Resolucién N° 120-2021-UNF[C0

16 1 Cronograma cle Achvndades
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Informe:
foal

Equipos y/o Materiales a utilizar:
-Aula para realizar el evento
-Laptop

-Proyector multimedia

-Fotocopias

-Equipos del Taller de Gastronomia
-Laboratorio aula D7

Presupuesto General/Financiamiento/Autofinanciamiento (de ser el caso):
-312.50 soles para servicios de alimentos y bebidas para el consumo humano (partida
2.3.1.1.1.1)



UNIVERSIDAD Facultad de Ciencias Empresariales y Turismo
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“Afo del Fortalecimiento de la Soberania Nacional”

DOCENTES RESPONSABLES

......

_ﬁz. Luz Arelis Moreno Quispe
Docente asodada

------------------------------------------

. Luis Alfredo Espinoza Espinoza
Docente Asociado




