SblaNa

“Afio de la Unidad, la Paz y &l Desarrolio”

RESOLUCION DE COMISION ORGANIZADORA

N° 323-2023-UNF/CO

Sullana, 13 de julio de 2023.

VISTOS:

Informe N° 001-2023-UNF/VPIN/DGI/LANA de fecha 12 de junio de 2023; Carta N° 027-2023-
UNF-VPIN/DGI/UPIC-MONITOR de fecha 13 de junio de 2023; Oficio N° 086-2023-UNF-
VPIN/DGI/UPIC de fecha 15 de junio de 2023; Informe N° 088-2023-UNF-VPIN/DGI de fecha
21 de junio de 2023; Oficio N° 169-2023: UNF-VPIN de fecha 21 de junio de'2023; Informe
"N 0259-2023- UNF-OAJ]de fecha 22 d&)junib de 2023: Informe N° 883-2023- i‘mr—-Pco-opp-
UP de fecha 28 de junio de 2023;-Oficio"N°-093-2023-UNF-VPIN/DGI/UPIC, de fecha 0 de
" julio de 2023; Informe N° 976-2023 UNF-PCO-OPP-UP, de fecha 06 de jut_io defzoza Informe
N® 488-2023-UNF-PCO,OPP, de fecha 06 de julio:de 2023; Acta de Sesién Ordinaria de
Comisién Organizadora N° 050-2023-50-CO;dé-fecha-13:de-julio del 2023; y,

o <
CONSIDERANDO: | — oY
= Ll

Que, con fecha 09 de ju’lio de'2014 se! pubhcé enel Diario Oficial’El Pemano la[Ley N° 30220,

Ley Universitaria, la cuaﬂl tiie.n’e por objgto\normar la crea;:’ign/’ funcionamiento supervision y
cierre de las univverﬂdadfs _:Ejrorpueve !sl mejoramiento continuo de la calldad educatwa delas
instituciones  universitarias “como entes (funda;mentales del fdesarrollo_nacional, de la

investigacién y de la cultuura, asimismo}establece los prindpios, finesy funciones que rigen el T

modelo institucional de la univer‘}.:daa Q Pagina |

Que, el articulo 18° de Ia Copst: i6n Politica del Pery, prescribe” que la Universidad es
auténoma en su régimen normativo, de gobierno, académlco, admmge/trat:vo y econdmico: Las
Universidades se rigen por sus propios’ g,statutos en-el-marco de la Constitucion y de las leyes.

Que, el articulo 8° de la Ley Universitaria, establece que la autonomia inherente a las
Universidades se ejerce de conformidad con la Constitucidon y las Leyes de la Republica e
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implica los derechos de aprobar su propio estatuto y gobernarse de acuerdo con él, organizar
su sistema académico, econdmico y administrativo.

Que, el Reglamento de Organizacién y Funciones de la Universidad Nacional De Frontera,
aprobado por Resolucién NO 377-2021-UNF/CO, en su articulo 1219, Direccion de Gestion de
la Investigacion, el cual prevé: La Direccion de Gestion de la Investigacion, es el drgano de
linea que depende del Vicerrectorado de Investigaqon, encargada de planificar, promover,
organizar, supervisar, evaluar, realizar seguimiento y aprobar las investigaciones teniendo en
consideracion las lineas de investigacion establecidas por la universidad. Promueve e
implementa la investigacion no formativa de alto impacto de la Universidad, priorizando redes
nacionales e internacionales de investigacion.

Que, el articulo 123° del Reglamento en mencién, la Unidad de Proyectos de Investigacién y
Capacditacion establece: La.Unidad de. Proyectos.de. Investigacion.y- c:apadtag\kin &s la unidad
orgéinica de la Direccidn/de Gestion de: o Investigacion, encargads de promovey, implementar
y ejecutar la capaataagn de pe:wnal Hocente: e‘investsgador asi como, de f;a ejecudion de
pmyedusdemvesbgawn bdsica y aplicada, de dirigir 1as accones para las subvenciones a

estudiantes para obtaqadq del Eraab académico y titulo profesional, e :r!;formarlos indicadores

de desempeiio en inmsi‘lgaadni Q l '
Que, el articulo 124° del Reglamentoﬂen mencién, establece las Fundones de la Unidad de

Proyectos de Investigacién»y Cjapacitadén,\gl cual indicalen’;u E‘\ume:ral 12415 Formular y
proponer el Plan de Capaataadn para aboantes abcenas investigadores’e mvesrrgadoms
coordinacidn con la Escliela Prm“wanai }____

Que, mediante Informe Nj’m!f:;:(.\lhi +2023- UNF/VPIWDG$%%de fecha 13 de junio de 2023, el
Msc. Luis Alberto Nun%z A!ejog, responsab\!g del Proywscto sol!icita aprobacidn de Plan de
Trabajo del Proyecto y el feconocimiento del equipo técnico, de conformidad Fm lo previsto
en la Resolucién N° 313-203‘2-UNF-C0\medlante Hel-lcualjfse apruebéiel Reglamento del
Concurso para el Financiamiento por Resultados grientadosxal Fomento de lg Investigacién,
Desarrollo e Innovacién 2022 de la Umversudad Nacional de Frontera ({,

Pagina |

% ue, del Reglamento del Concu\r\so para el” Hnandamiento \por Resultados Orientados al
Iomento de la Investigacion, Desan'oIIOfe I@ovacién 5202%(!6: Ia’Universidad Nacional de
rontera, se ha previsto que:

‘el numeral 1.5 del Reglamento en menaon, preve como definicion del Plan de Trabajo:
Constituye el prinapal instrumento de gestion del proyecto. Comprende el Cronograma
de actividades que se desarrollan durante la ejecucion del proyecto, las fechas de
desarrollo del taller de inicio, intermedio y de derre; asi como los productos de la
investigacion. Este debe incluir el presupuesto detallado”.

www.unf.edu.pe
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Asimismo, el numeral 2.3 del Reglamento, sefala: que la conformacion del equipo de

investigacion deberd estar conformado por:

- Responsable del Proyecto (R.P.)

- Coinvestigadores

- Profesional para investigacion

- Auxiliar en administracion

Y, también se ha determinado en el numeral 7.2 denominado “Del procedimiento:

1) ElR.P. presentard su requenimiento de bienes y sem‘aos para su registro ante

la UPIC, ef cual debe estar acorde al pla aba robado. Si
encontrara dentro del plan no serd a-am:taab. ( )

Que, mediante Resolucién de Comisidn Organizadora N° 622-2022-UNF/CO de fecha 12 de
diciembre de 2022, se aprobd los Resultados del Concurso para el Financiamiento por
Resultados Orientados al Fomento-de-la.Investigacion,-Desarrollo.e-Innovacion 2022 de la
Universidad Nacional de Frontera, y se tiene como proyecto ganador el presentado por el

responsable Docente Lu&is Alberto Nuiiez Alejos;- qurﬁa! gi\guiente detalle:

£ 1
09| Luls Alberto Nuez— ~cuantiﬂcad6n de acido clorogénico de LIngeniHeria
Alejos tres variedades de‘c’afe (coffea arabica Industrias

L) del dlstnto de«Montero,rAyabaca, Allrgentanas

- rnediante cmmatograﬁa llquida de alta Biotecnologla
- resolucidn w oY I

=1\ ; I |

Por lo que, se ha quedado acredttado que el Plan Operatwo del Proyecto “CUANHFICACION
DEL ACIDO CLOROGENICO DE TRES VAB@ADE& DE CAFE\ (COFFEA ARABICA L) DEL
DISTRITO DE MONTERO AYABACA" "e% cual,oonsutunré un, mstrg‘mentoj d; gestlén orientadas
a alcanzar los objetivos| y rnetas inst:tugonal\%s, asi como: A contnbuir con:el: cumphmiento de
los objetivos, lineamientos 'de, politica_ y actnndades estratégncas del~Plan estratégico
Institucional.

Pagina |

Que, con Carta N° 027-2023- UNF—\'\PXN\/\DGI{UPIC ~-MONITOR de fecha 13 de junio de 2023; el
Monitor de proyectos de la UNF informa’ alég_fe de la Un!g_gd de Proyectcs de Investigacion y
Capacitacion que remite docume&tos,-’g/ﬁn de solicitar Ia aprobadon del Plan de trabajo del
Proyecto y el reconocimiento de equipo témico de I@ mismos

Que, con Oficio N° 086-2023-UNF-VPIN/DGI/UPIC de fecha 15 de junio de 2023, la Unidad de
Proyectos de Inversidn y Capacitacidn comunica al Director de Gestidn de la Investigacion que
ha recibido el plan del trabajo del proyecto de la referencia y solicita la aprobacion del plan
de trabajo y reconocimiento del equipo técnico del proyecto.

Que, mediante Informe N° 088-2023-UNF-VPIN/DGI de fecha 21 de junio de 2023, el Director
de Gestion de la Investigacidn solicita al Vicepresidente de Investigacién el reconocimiento de

www.unf.edu.pe
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equipo técnico, en el marco del Reglamento del concurso para el financiamiento por resultados
orientados al fomento de la investigacion, Desarrollo e Innovacion 2022 de la Universidad
Nacional de frontera y aprobacion del Plan de Trabajo denominado: “CUANTIFICACION DE
ACIDO CLOROGENICO DE TRES VARIEDADES DE CAFE (COFFEA ARABICA L) DEL
DISTRITO DE MONTERO, AYABACA, MEDIANTE CROMATOGRAFIA LIQUIDA DE
ALTA RESOLUCI(')N", bajo el convenio 008-2023-UNF.

Que, mediante Oficio N°® 169-2023-UNF-VPIN de fecha 21 de junio de 2023, |a Vicepresidenta
de Investigacidn solicita al Presidente de la Comision Organizadora la aprobacién del plan de
trabajo y el reconocimiento del equipo técnico, en marco del Reglamento de Concurso.

EQUIPO TECNICO DEL PROYECTO
NOMBRE Y APELLIDOS DNI U OTRO DOCUMENTO FUNCION
pr—— DE.IDENTIDAD -
Luis Alberto NUfiez Alejos ¢ 23012904 A Al |A Responsable del Proyecto
Fernando Alain Incio Flores ~“ 45215866" * * ' ¥ | “Coinvestigador de la UNF
Noemi Ledn Roque ¥ 23003465 ~ Coinvestigador externo
Gloria Elizabeth Coronado™{, 17628579 Auxiliar-en-Administracién
Silupu l I! y an U

1 AP 7 > VN | er |

Que, con Informe N° 0259-2023 UNF-0AJ de/ sfecha 22 de junio de‘2023 la Oﬁcina de Asesoria
Juridica emite opinidn gen;fgndo Que, Esulta “Viable" jurléiic‘::meate q1}1e~se apruebe el Plan
Operativo del Proyecto Cuant:ﬁcaddn del Acido Clorogénico de tres variedacles de Café
(COFFEA ARABICA L) fleiubqs!q‘rito de Montero, Ayabaca” g,ekla Universadad Nacional de
Frontera, asi como que se“reconozca alwequipo técnico. participaré proyecto en
mendcidn.
= LTS Jo
Que, con Informe N° 883«2023 UNF—PCO OPP-UF;de fecha 28,de Junio’ dé-2023; la Unidad de 'l;ggir; |

Presupuesto comunica que J_a Vtcicpresmencaa de’ Inv’gsttgadén sohclta el reconocimiento de
Equipos Técnicos y apmbecigide Planes de. Trabajo de (07) e;oyectos de investigacion,
mediante fondos concursales, en, atendén a lo solicitado por gl/responsab!e de la Unidad de
Proyectos de Investigacion y Capadtaclén As:musmo, el responsable de Secretaria General

solicita la cobertura presupuestal. para Ia ejecucnén de (07) proyectos de investigacién por el
importe de S/ 627,700 segin detalle: ONP
Ne Nombre del Proyecto Presupuesto (S/)
1 | “Pretratamiento espectral en las métricas de 80,000.00
prediccidn de propiedades fisicoquimicas de carme de
1084, pollo mediante un sensor dieléctrico prototipo”
B® X% 2 | “Expresion de genes asociados a la produccion lactea 80,000.00
L G B del ganado caprino en la provincia de Sullana”
‘fq' 1‘45»
@
' www.unf.edu.pe
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3 | Sensorizacidn de parametros y monitoreo de la 100,000.00
trazabilidad de la pesca artesanal hacia la industria de
congelados de hidrobioldgicos utilizando prototipo 10T,
inteligencia artificial con Big Data.

4 | “Andlisis espacial y temporal del bosque sexo de la 80,000.00
cuenca del rio Chira-Piura, mediante imagenes
multiespectrales”

S | “Deteccidn temprana del minador de los citricos 127,700.00

(Phyllocnistis Citrella) en el cultivo del limonero (Citrus
Aurantifolla) utilizando deep learmning”

6 | “Cuantificacidn de acido clorogénico de tres variedades 80,000.00
de Café (Coffea ardbica L) del distrito de Montero,
Ayabaca, mediante cromatografia liquida de alta

resolucién” -~ —
7 | “Estimacién de la vida util de chips daejba{\ano ofr_gét}lco A 80,000.00
con chips de empaque y t:pos de banano {musa _
paradisiaca) retratados con ultrasonidos” |
TOTAL 5]"6'27:7_,00.00

Que, con Oficio N° 093-20123 Ulth—VP;WDGI/}JPIS ode’ fecha 06 "c/le julio de 3?23 la Unidad de
Proyectos de Investigadon“y’ Capacnﬂtadén remat;e:hall_plrector de Gestzén de 1a’ilnvesugacén,

indicando: (...) hace 1Iegar 8l "i\rchivo Excel't-de »@%Programaaén Monetana" calificado por

concepto de gasto a anel de pa;rhda q\e gastos: presupuestales visua!izados en del SIGA, de los

proyectos de Investigacidn'que se demﬂan enel mforme dela r/eferencua, proyectos ganadores

del Concurso para el Finan%iamiento\por Re‘:,t.lll:augoesyOu-uer1tat:|':)ﬁ1 al Fg{mento de la

Investigacién, Desarnollo gdnnovadon 2022 de la Unlversidad Nacional de Frontera. Es

3 . H

necesario comunicar qm]a IPs materiales fung@qlss cons:derado ;n proy}ecto *sqfn consumibles

a nivel global que no han sido \espedﬁcados a‘la fecha pg; el responsable del proyecto. Pégirrai
Respecto de los imprevistos \consider?dos’en Ios*-provectos degﬁnvestigacion, son
consideraciones de gasto%que ‘podrian surgir 0.no-durante la. e]ecumég del proyecto y que se

encuentran considerados en“flbg/ae}pecnﬁca de gastos 2.3. 2 7/14 QSfOTROS SERVICIOS

TECNICOS Y PROFESIONALES DESARROLLADOS POR PERSONAS NATURALES Asimismo, se

hace mencion que los proyectos:de lnvestlgadon cuentan con cobertura presupuestal en lo

que respecta para la ejecucion el aﬁo 2{)23j

Que, con Informe N° 976-2023-UNF-PCO-OPP-UP, de fecha 06 de julio de 2023, la Unidad de
Planeamiento y Presupuesto emite opinidn técnica para ejecucidn de (07) siete proyectos de
investigacién, en el cual concluye que para el presente afio 2023 se emite la cobertura
presupuestal para la ejecucion de los (07) siete proyectos de investigacién, en la fuente de
financiamiento 5 Recursos Determinados por la suma de S/ 493,280 asi mismo para el afio
2024 la asignacidén de recursos para gasto corriente por el importe de S/ 134,420 estaria
supeditado a la normativa presupuestal de dicho afo.

www.unf.edu.pe
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Que, con Informe N° 488-2023-UNF-PCO-OPP, de fecha 06 de julio de 2023, la Oficina de
Planeamiento y Presupuesto remite al Secretario General, el Informe N° 976-2023-UNF-PCO-
OPP-UP, a través del cual la Jefa de la Unidad de Presupuesto indica que para el afio 2023 se
cuenta con cobertura presupuestal para la ejecucion de los sietes (07) proyectos de
investigacion.

Que, respecto al Articulo IV el Titulo Preliminar del Texto Unico Ordenado de la Ley de
Procedimiento Administrativo General, aprobada mediante Decreto Supremo numero 004-
2019-)US, recoge como uno de los Principios del Procedimiento Administrativo, el Principio de
Legalidad por el cual queda sentado que las autoridades administrativas deben actuar con
respeto a la constitucidn, la ley y al derecho, dentro de las facultades que le estén atribuidas
y de acuerdo con los fines para los que les fueron conferidas.

Que, del citado T.U.0 de la.Ley-N227444,.Ley.de.Procedimiento. Admmlstrat‘l\go General, en
su articulo IV del Titulo; Preliminar, nu&ell'alj 1:4 prevej_sei Prindpio de razonabilidad e indica:

“Las decisiones de la}| autoridad administratwa, cuando creen obligaciones, califiquen
infracciones, impongan| sanciones, o establezcan restricciorie‘s*a*los‘aadministrados deben
adaptarse dentro de los:limites|de la facultad atribuida y manteniendcg 4as deb}da proporcion
\entre los medios a emplear y los fines publicos que-deba tutelar, a fin de que respondan a lo

Ftrictamente necesarioipara Ia“satisfaccid"r’i"déq‘su -cometido®: <
/5 , mediante ACTA N9 050‘2023-50 CO;de fecha13-de julio del 2023, fé‘aneﬂén Ordinaria
05 de Comnsuﬁn Organizadora=de/fla Umversidad Nacuonalf de Frontera, luego de analizar la
documentacién presentadazy de rev:sz\a\r los mformes técmcgf y Iegales mghcados en los
considerandos de la presente Resoluddn »por unamm:dad se acordé APROBAR el Plan de
Trabajo del Proyecto1 “CUANTIFICACI(SN- DE ACIDO CLOROGENICO DE TRES
VARIEDADES DE CAFE‘**(COFFEA aRABICA L) “DEL DISTRITO_ DE MONTERO,
AYABACA", cuyo mvestigador“{pnndpal\ esel.Docente M.S.C. Luis AtbertojNuﬁez Alejos,
ingeniero de la Universidad: Nacional de Frontera ique -como:anexo forma anrte integrante de

la presente resolucion. \C:)? \ { { \

Estando a lo expuesto y en uso/‘\ de las atri@iaones confeﬁ/das porﬁlé)Ley’Univers:tarla = Ley
N° 30220, y por la Resolucné\ﬁ‘\vx;t?emlmstenal N° 045- 2023 MINEDU Jy /Acta de Acuerdo de
Sesidén Ordinaria de Comisidn Orgamzadora (N°® .l 050- 2023 SO CO,*de fecha 13 de julio del
2023.

Pagina |

SE RESUELVE:

ARTICULO PRIMERO. - APROBAR el Plan de Trabajo del Proyecto “CUANTIFICACION
DE ACIDO CLOROGENICO DE TRES VARIEDADES DE CAFE (COFFEA ARABICA L)
DEL DISTRITO DE MONTERO, AYABACA", cuyo investigador principal es el Docente M.S.c.

www.unf.edu.pe
Av. San Hilaridn N° 101 - Zona de Expansion Urbana de Sullana Margen
lzquierda entre la Urb. Pop. Villa Peri Canadd Distrito y Provincia de Sullana



“Afio de la Unidad, Ia Paz y el Desarrolio”

RESOLUCION DE COMISION ORGANIZADORA

Luis Alberto Nufiez Alejos, ingeniero de la Universidad Nacional de Frontera, que como anexo
forma parte integrante de la presente resolucién.

ARTICULO SEGUNDO. -

RECONOCER el equipo técnico del proyecto de investigacidn

denominado; “CUANTIFICACION DE ACIDO CLOROGENICO DE TRES VARIEDADES DE CAFE
(COFFEA ARABICA L) DEL DISTRITO DE MONTERO, AYABACA”, de acuerdo al siguiente

detalle:
EQUIPO TECNICO DEL PROYECTO
NOMBRE Y APELLIDOS DNI U OTRO DOCUMENTO FUNCION
DE IDENTIDAD
Luis Alberto Nufiez Alejos 23012904 Responsable del Proyecto
Fernando Alain Indio Flores 45215866 Coinvestigador de la UNF
Noemi Ledn ROQUE | 23003465 {===Coinvestigador externo
Gloria Elizabeth Coronado S 17628579 A N AAuiniaren Administracion
Silupu i
ARTICULO 'I‘IERCIERﬁ| - NO‘I%FICAR la presente resolucién a las ma,tan_das académicas y

administrativas pertinentes para Su conodimiento: y_ﬁnes correspondientes.
REGISTRESE, COMUh IQUESE Y E.‘IECUTESE.

DR.! OSE

]

r@tgann 013

Pagina |
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Anexo 2. Equipo Técnico del Proyecto

Tabla 01.
Equipo de Investigacion del Proyecto "008-2023-UNF~

Nombres y Apellidos DNI u otro Funcién
documento de
identidad
Luis Alberto Ntiiez Alejos 23012904 Responsable

del Proyecto (RP), de realizar el taller de
inido, taller intermedio y taller de derre
del proyecto. Asimismo, del
cumplimiento de los resultados de la

investigadoén.

Fernando Alain lncuo 45215866 Coinvestigador de la UNF
Flores - _‘ ~===| Apoyo en la preparadén de las
(| SULLA |mew

Noemi Le6n Roque |7 23003465 | Colnvesﬁgador Externo

Apoyo en la determinadién del dcdo
™™ | Gorogénico por cmﬁ\atograﬁa liquida

/\ Profesional para”
| Nﬂ inv&stigaadn
Gloria Elizabeth Coronado | 17628579“/ Auxiliar en Adminish’adén

Respmsablé de realizar el seguimiento

. [ de las oontrataaones de bienes y
= | servidos sohctadas por el responsable
' . del Proyvecto dei Investigadon

P |

Silupu

www.unf.edu.pe
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PLAN DE TRABAJO DE PROYECTO
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PROGRAMACION TECNICA POR COMPONENTE
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e .
PROGRAMACION MONETARIA POR PARTIDAS DE GASTO

PARTIDA PRESUPUESTAL 1- EQUIPAMIENTO TECNOLOOGICO Y EQUIPOS COMPLEMENTARIOS (Soles - §/.)

Sias | thee:| ion PRESUPUESTO DEL
DESCRIPCION Mes1| Mes2 [Mes3 | Mes4 | MesS |Mes6 [ Mes7 | MesB | Mes9
Laptop 5400
Impresora
Software
TOTAL: =0 -
* Adicione mds filas si es necesario

PARTIDA PRESUPUESTAL 2- MATERIALES E INSUMOS (Soles - 5/.)

PRESUPUESTO DEL
DESCRIPCION Mes1 | Mes2 [Mes3|Mes4|MesS|Mes6 [Mes7| Mess [Meso| oS | Mos | Mes | provECTO
) . B _ COSTO TOTAL (5/.)
Rmeimdum[‘) unidades), mangueras de plistico 2000 B
(9 metros), silicona {1 litro)
Bandejas con mallas metdlicas (10 meros) 600

Materiales consumibles (un paquete de 500 tubos de
plistico con tapa hermética de 2 ml; 500 undades de
criovial de 5 ml de fondo plano de polipropilenc; 200
unidades de tubos para centrifuga de 15 ml con tapa
rosca; dos gradillas de plistico de poliproplleno para 4400 4300
24 mbos de 2 m; 2 dispensadores manunles deS y

10 ml para botellas y fraseo; 200 viales de 2 ml para
HPLC-MS; 1 caja de filtro de membrana de 0.20 um,

200 filtres de jeringa de 0.22 um y 0.45 um, 200

£



unidades de jeringa de 5 ml, 200 unidades de
guantes de nitrito y otro materiales consumibles).

Reactivos de grado analitico y HPLC-MS (metanol,
acetonitrilo, dcido fSrmico, dcido acttico)

3600

Estandar de dcido clorogénico (2 frascos de 50 mg)

Servicios de capacitacidn en andllsis de
procesamiento de datos estadisticos de las muestras
de granos de café y dicido clorogénico

TOTAL: 0 0
* Adicione mds filas st cs nocesario
PARTIDA PRESUPUESTAL 3- ASESORIAS ESPECIALIZADAS (Soles - S/.
PRESUPUESTO DEL
DESCRIPCION Mes1 | Mes2 |Mos3 |Mes4 |Mess [Mes6 | Mes7 | Mes8 [Meso | Mos | Mes | Mo PROYECTO
COSTO TOTAL (5/))

Servicio de manejo del Cromatdgrafo Liquido de Alta
Resolucidn y Espectometro de masa

TOTAL:

* Adicione mds fllas 51 es necesario

PARTIDA PRESUPUESTAL 4- SERVICIOS DE TERCEROS (Soles - S/.)

PRESUPUESTO DEL
DESCRIPCION Most | Mes2 |Mes3 |Mos4 | Mess |Mes6|Mes7| Mess |Mes9 ’::‘ ":‘f‘ ":? PROYECTO
: COSTO TOTAL (5/.)
Servicio para auxillar en administrackin 500 so0 | 500 | soo | soo | soo | So00 l 4.000,00
Servicios de publicacién de articulo cientifico 00.00
Serviclos de publicacién de pasantia Internacional
TOTAL: I 500 | 500 | 500 | s00

* Adiclone mds filas si es necesario



PARTIDA PRESUPUESTAL 5- PASAJES Y VIATICOS

les - S/.)

DESCRIFCION

Pasajes terrestres Interprovincial Sullana-Montero
via| viditicos [SONAS)

Mes 1

Mes2

Mes3

Mes4 | MesS [ Mes6

Mes 7

MesB

Mes 9

Mes
10

Mes
11

Mes
12

PRESUPUESTO DEL
PROYECTO

720

720 720

COSTO TOTAL (5/.)

Pasajes terrestre {Sullana-Piura), pasajes adreos
{Piura-Lima y Lima-5a0 Paulo) para 3 personas ida y
vuelta

11500

Vidticos a Sao Paulo, Brasil (08 dias) para 3 personas

14340

TOTAL: TR
* Adicione mis filas 5i es necesario
PARTIDA PRESUPUESTAL 6- OTROS (Soles - S/.)
PRESUPUESTO DEL
DESCRIPCION Mest | Mes2 |Mes3 [Mesa | MesS [ Mes6 | Mes7 | Mese | Mes9 ":f ":‘f ":;‘ PROYECTO
COSTO TOTAL (5/)
Gastos no previstos 800 800 T R0000

80,000.00
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JUSTIFICACION DEL EQUIPAMIENTO TECNOLOGICO Y EQUIPOS COMPLEMENTARIOS

Equipo o bien duradero JUSTIFICACION DE COMPRA DE BIENES DURADEROS

- |Para la actividad tostado de andlisis de datos y redaccion del informes del proyecto.

" Para para imprimir las figuras, fotografias e informes del proyecto,

. Para el analisis de datos del proyecto




Cuantificacion de acido clorogénico de tres variedades de café (Coffea
arabica L) del distrito de Montero, Ayabaca, mediante cromatografia
liquida de alta resolucion.

RESUMEN

El presente proyecto de investigacion se realizara para cuantificar el contenido
acido clorogénico del café (Coffea arabica L) fermentado anaerdbicamente,
utilizando cromatografia liquida de alta resolucién - HPLC, en el distrito de
Montero, Ayabaca, Piura; se sequira la metodologia de beneficio himedo del café
(cosecha de frutos maduros, rebalse, despulpado, fermentacidon anaerdbica,
lavado, secado, envasado y almacenado), se realizard los analisis quimicos
utilizando HPLC del café verde y del café tostado, para determinar y cuantificar
el contenido de acido clorogénico de las muestras de café que es la responsable
de la capacidad antioxidante del café.

Palabras clave: Fermentacidn anaerdbica del café, acido clorogénico,
cromatografia liquida.

Linea de Investigacion

Ciencia y Tecnologia de Alimentos de la Facultad de Ingenieria de Industrias
Alimentarias y Biotecnologia, segin el Reglamento General de Investigacion de
la UNF.

I. ANTECEDENTES Y/O ESTADO DE ARTE

El Peru dispone de condiciones favorables para la produccion de cafés especiales
por la disponibilidad de diversos pisos ecoldgicos con climas propicios para su
cultivo. Ademas, se puede aprovechar la experiencia de los agricultores en el
cultivo de variedades de alta calidad de tipo arabico como son: la Tipica, Caturra,
Borbon y Pache, producidos bajo sombra y amigables con el medio ambiente.

Los acidos clorogénicos son componentes de relevancia presentes en las
diferentes partes del fruto de café; son basicamente ésteres de acido trans-
cinamico que poseen actividad antioxidante, hipoglicemiante, antiviral,
hepatoprotectora y nutraceutica, entre otras. A lo largo del proceso que se lleva
a cabo para la obtencidn de la bebida de café se generan una serie de productos
derivados (broza, mucilago, pergamino, “silver skin”), que en muchas ocasiones
son subutilizados, a pesar de que poseen cantidades importantes de acidos
clorogénicos, lo que potencialmente los convierte en elementos de interés para
la industria farmacéutica, cosmética y alimentaria (E. Carolina Chaves-Ulate,
Patricia Esquivel-Rodriguez, 2019).



Cuantificar el contenido de acido clorogénico del café obtenido mediante
fermentacion anaerdbica, permitird a los productores vender a mercado
especiales por ser cafés que benefician la salud de los consumidores y asi obtener
mayores ingresos para la familia cafetaleras de la Sub Regidn Luciano Castillo
Colona en la Region Piura.

Las zonas se ubican por encima de los 1,000 m.s.n.m., las variedades ofrecidas
son tipica, caturra, borbdn y pache, con caracteristicas de taza de bien sabor,
acidez, cuerpo y aroma. A esta oferta se le suman los volimenes
correspondientes de empresas exportadoras privadas como Romero Trading que
también es uno de los principales exportadores de café convencional.

La Specialty Coffee American Asociation — SCAA esta apoyando la promocién de
cafés especiales a través de la participacion de catadores especializados para la
calificacion de los cafés peruanos y facilitara el contacto directo con compradores
afiliados a esta institucion. (Minagri, 2015).

Peru es el mayor proveedor de café organico verde a Estados Unidos. En el afio
2014, dicho pais importd casi 90 millones de kilogramos de café verde organico,
representando el 6% de las importaciones totales; de las cuales18 millones de
kilogramos fueron provenientes del Per(, mas que cualquier otro pais. Cabe
resaltar que el 30% del café importado de Per( es de la variedad organica. A
medida que los consumidores de cafés de especialidad buscan ser mas
conscientes sobre su salud, estos tienden a buscar alimentos organicos para
asegurarse de no estar ingiriendo pesticidas y otros quimicos. Se espera que esta
tendencia seguira creciendo. El enfoque del Perd hacia el café organico brinda
una ventaja competitiva sobre otros proveedores, y el desarrollo de una imagen
organica podria ayudar a aumentar la reputacion del café peruano en todo el
mercado. (Mincetur, 2018).

La fermentacion anaerdbica del proceso de beneficio del café no es comun en los
cafetaleros peruanos, se acondicionara un dispositivo que facilite la fermentacion
anaerdbica (principalmente la produccién de etanol) hasta obtener el café seco
de trilla (12 % de humedad relativa) y poder analizar el contenido de acido
clorogénico del café, utilizando cromatografia liquida de alta resolucién (Phattanit
Tripetch and Chaleeda Borompichaichartkul, 2019) utilizando el método de Craig
et al. (2016), para comparar el contenido de este acido por la fermentacion
anaerdbica y la fermentacién tradicional del café.

En el Perd no existe investigaciones de determinacidn y cuantificacién del
contenido de acido clorogénico del café mediante técnicas analiticas como la
cromatografia liquida de alta resolucion (HPLC), estd investigacion pretende
cuantificar este acido en el proceso de fermentacién y torrefaccidn del café, en
el distrito de Montero, provincia de Ayabaca, departamento de Piura.



II. JUSTIFICACION

El contenido de acido clorogénico (CGA) se considera importante para determinar
la calidad del grano de café, ya que contribuye al aroma caracteristico del
café. CGA también facilita la formacidn de autoensamblaje de componentes
activos de superficie al reducir la hidrofobicidad de la superficie; por lo tanto,
mejora la capacidad espumante del café, asi como su estabilidad espumante. Por
lo tanto, con mas CGA retenido en el polvo de café seco, se mejoraran las
propiedades espumantes de la bebida de café. Ademas de la formacion de
espuma y el aroma, el CGA confiere beneficios saludables como efectos
antioxidantes, efectos neurocognitivos positivos y ayuda en la prevencidn de la
diabetes mellitus tipo 2. (Shweta M. Deotale, Sayantani Dutta, J.A. Moisés, c.
Anandharamakrishnan. 2022).

La Cromatografia Liquida de Alta Resolucién (HPLC), hoy en dia, es la técnica de
separacion mas ampliamente utilizada. Las razones de su popularidad las
encontramos en su sensibilidad, su féacil adaptacion a las determinaciones
cuantitativas, su idoneidad para la separacion de especies no voldtiles o
termolabiles y, sobre todo, su gran aplicabilidad a sustancias que son de
primordial interés en la industria, en muchos campos de la ciencia y para la
sociedad en general. Algunos ejemplos de estas sustancias incluyen los
aminodcidos, proteinas, acidos nucleicos, hidrocarburos, carbohidratos, drogas
terpenoides, plaguicidas, antibidticos, esteroides, especies organometdlicas y
cierta variedad de especies inorganicas.

Extraccion de café: una revision de los pardmetros y su influencia en las
caracteristicas fisicoquimicas y el sabor de las preparaciones de café. Las
caracteristicas fisicoquimicas y el sabor del café estdn relacionados con los
compuestos volatiles y no volatiles producidos durante el tostado, que alcanzan
la taza de café al prepararse. Se enfoca en interpretar la contribucién que varios
parametros tienen durante el proceso de extraccién de café (preparacion de
café). Los métodos de preparacion del café y sus parametros de extraccion se
analizaron en términos de explicaciones fenomenoldgicas y su efecto sobre las
caracteristicas fisicoquimicas y de sabor del café preparado (Nancy Cdrdoba,
Mario Fernandez-Alduenda, Fabian L. Moreno, Yolanda. Ruiz, 2019).

Los pequenios productores de café y sus organizaciones podran aplicar los
resultados obtenidos en la presente investigacion en el proceso de fermentacidn
y el proceso de torrefaccion y la variedad de café, que generan mayor contenido
de acido clorogénico, siendo uno de los compuestos antioxidantes que presenta
beneficios a la salud; asi mejora los mercados especiales (café con acido
clorogénico), mejores precios para los pequefios productores y para sus
organizaciones.

III. HIPOTESIS / SUPUESTO
El dcido clorogénico generado durante el proceso de fermentacién anaerdbica del
café, éinfluye significativamente en el contenido de antioxidantes del café?




En esta investigacion se determinara el contenido acido clorogénico, que tiene el
café beneficiando anaerdbicamente, utilizando la cromatografia liquida de alta
resolucién (HPLC) para cuantificar el acido clorogénico del café en Montero,
Ayabaca, Piura.

IV. OBIJETIVO

4.1. Objetivo general

Cuantificar el acido clorogénico de tres variedades de café (Coffea ardbica
L) del distrito de Montero, Ayabaca, mediante cromatografia liquida de alta
resolucion.

4.2. Objetivos especificos
a. Evaluar el tiempo dptimo de la fermentacion anaerdbica de las
variedades de café (typica, caturra y catimor) en el distrito de

montero, Ayabaca.
b. Evaluar los parametros de torrefaccion de la variedad café en estudio.

0o

Analizar las caracteristicas fisicoquimicas y sensoriales de los

tratamientos del café verde y el café tostado.
d. Cuantificar quimicamente el acido clorogénico de las tres variedades
de café (typica, caturra y catimor) por cromatografia liquida.

V. METODOLOGIA DE INVESTIGACION / PLAN EXPERIMENTAL
El proyecto de investigacién tendra la siguiente metodologia.
5.1. Beneficio humedo del café

5.1,

5:.1.2.

51.3.

Identificar las parcelas en el distrito de Montero

Se identificara las parcelas que tengan las variedades typica,
caturra y catimor con los directivos de la Asociacion de pequefios
productores de café de Montero.

Cosecha y traslado al centro de beneficio
Se realizard la cosecha selectiva (solo frutos maduros) en cestos
y se trasladara al centro de beneficio de la Asociacion.

Fermentacién anaerdbica de acuerdo al tiempo de fermentacién

Para llevar a cabo la fermentacién anaerdbica primero se
acondicionara el fermentador que se construird para este proceso
evaluando el tiempo de fermentacion (T1=18 h, T2=24 hy T3=36
h) para cada una de las variedades (café typica = C1, café
caturra= C2 y café catimor = C3), y se realizara la fermentacién
tradicional para las tres variedades que seran los tratamientos




3.1.4.

5.1.5.

testigos (café typica fermentados tradicionalmente = 1, café
caturra fermentado tradicionalmente = A2 y café catimor
fermentado tradicionalmente = A3).

Las muestras son lavadas hasta desprender el mucilago del
pericarpio.

Secado del café

Cada uno de los tratamientos se secardn sobre mallas en
secadores solares de la Asociacion hasta alcanzar una humedad
de 12 % HR.

En esta investigacion se realizard la fermentacidn anaerdbica, diferente a
la fermentacion tradicional que realizan los cafetaleros en el Perd, para
evaluar si hay o no diferencia significativa en contenido de acido
clorogénico.

5.2. Preparacion de las muestras

9.2:1.

542

Preparacidn y traslado de las muestras de café seco (typica,
caturra y catimor)

El café seco (12% humedad) se envasara y codificard cada una de
las muestras de acuerdo a los tratamientos realizados y luego se
trasladara al laboratorio de la Universidad Nacional de Frontera.

Tostado y molienda de las muestras de café (typica, catimor y
caturra)

En los ambientes del Laboratorio de la Universidad Nacional de
Frontera se trillard, se tostara en el torrefactor y se realizara la
molienda en el Molino Universal para muestras secas que se
adquirirdn mediante este proyecto, las muestras seran envasadas
en empaques de polipropileno autosellables y codificadas para ser
trasladado al laboratorio de Investigacion y Servicios Técnicos de
la Facultad de Ingenieria Quimica e Industrias Alimentarias de la
Universidad Nacional Pedro Ruiz Gallo, quien cuenta con un HPLC
para la cuantificacién del acido clorogénico

5.3. Cuantificacion mediante Cromatografia liquida de alta resolucion
(HPLC)

5:3.1;

Obtener el extracto de las muestras de acuerdo a los tratamientos
para la identificacion del compuesto acido clorogénico

Las muestras que se llevaran al laboratorio de Investigacion y
Servicios Técnicos de la Facultad de Ingenieria Quimica e
Industrias Alimentarias de la Universidad Nacional Pedro Ruiz
Gallo, se almacenaran en un conservador a 20 °C hasta la
preparacion del extracto.




5 l4.

Los extractos seran obtenidos utilizando solucion metandlica al
40% siguiendo el método descrito por Duarte et al., (2010), las
extracciones se realizaran por duplicado y el sobrenadante se
almacenara a -20 °C hasta el analisis.

5.3.2. Cuantificacion del acido clorogénico del extracto del café
Los acidos clorogénicos se analizaran utilizando un sistema de
gradiente por HPLC con detector de arreglo de diodos (DAD) y la
cuantificacion mediante area y tiempo de retencion del compuesto
utilizando el software LabSolutions LCMS.

Analisis Estadistico

Los resultados de HPLC seran procesados con el software Statistica y
mediante el ANOVA se determinara si hay diferencia significativa entre los
tratamientos de la cantidad de acido clorogénico del café para una
significancia de p <0.05.

VI. RESULTADOS ESPERADO

Con la ejecucion del proyecto se lograra:

6.1.

6.2.

6.3.

6.4.

7.1.

7.2.

Pasantia del equipo de investigacion al Laboratério de Biopolimeros
Agroindustrais do Departamento de Quimica-FFCLRP-US, Sao Paulo,
Brasil, para obtener un perfeccionamiento en el manejo del equipo HPLC
con espectrometro de Masa y capacitarse en las técnicas analiticas.
Taller de difusion de conocimientos adquiridos durante la pasantia a la
comunidad académica de la regién Piura.

Desarrollo ponencia en el Congreso Latinoamericano de Alimentos 2023
(Congreso Internacional).

Publicacion de un (01) articulo cientifico de los resultados de la
investigacidn en una revista indexada (Q3).

VII. IMPACTO DE RESULTADOS

Impactos en ciencia y tecnologia

Los conocimientos que se generaran mediante la presente investigacion,
esta basada en la cuantificacion del acido clorogénico durante los procesos
de fermentacién anaerdbica y torrefaccion del café, utilizando el método
de andlisis por cromatografia liquida de alta resolucién (HPLC).

Impactos econémicos
El café obtenido por el método de fermentacion anaerdbica, permitird a
los pequefios productores y organizaciones mejorar la calidad del café que




*v

les permitird ingresar a mercados especiales (café con acido clorogénico),
mejorando los precios y calidad de vida de los pequenos productores y sus
organizaciones.
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