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“Afio de la Unidad, la Paz y el Desarrollo”

RESOLUCION DE COMISION ORGANIZADORA

N° 776-2023-UNF/CO

Sullana, 14 de diciembre de 2023.

VISTOS:

Oficio N° 145-2023-UNF-VPAC/FIIAB, de fecha 25 de setiembre de 2023; Oficio N° 107-2023-
UNF-VPAC/DGSA-UGA, de fecha 26 de setiembre de 2023; Oficio N° 1104-2023-UNF-VPAC,
de fecha 26 de setiembre de 2023; Informe N° 1959-2023-UNF-PCO-OPP-UP, de fecha 03 de
octubre de 2023; Oficio N° 1152-2023-UNF-VPAC, de fecha 03 de octubre de 2023; Informe
N° 0774-2023-UNF-OAJ, de fecha de 23 de octubre d 2023 OF CIO N° 137 2023-UNF-
VPAC/DGSA-UGA, de fecha 27 de oct ]
13 de diciembre de 2023; Oficio N° 1527

CONSIDERANDO:

Universidades se rigen p

Quel mediante Ley N° ]
Frontera en el distrito y

preservacion del medlo amblente y eI desarr
crecimiento y desarrollo‘e trateglco de la reglon

& 7 |
Umversntana “esta q e la au}éno'mla inherente a las
rm|dad con-la~Constitucion: y las pres de la Republica e
pl’OplO estatuto y gobernarse de aéuerdo con él, organizar
y admmlstratlvo st /

Que, el articulo 8° de ’ta
Universidades se ejerce de ¢
implica los derechos de aprob
su sistema académico, econd

Que, mediante Resolucién de Com|5|on ( rgamzadora N° 46, ,2021 UNF/CO de fecha 29 de
noviembre de 2021, se resuelve aprobar el Estatuto'de1a Universidad Nacional de Frontera.

Que, en el Estatuto en mencién, en su TITULO III se establece las DISPOSICIONES
TRANSITORIAS, FINALES Y DEROGATORIAS:

A. DISPOSICIONES TRANSITORIAS
PRIMERA. POTESTAD DE LA COMISION ORGANIZADORA
En base al articulo 29 de la Ley Universitaria, la Comisiéon Organizadora de la UNF
tiene a su cargo la aprobacion del presente Estatuto, reglamentos y documentos de
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RESOLUCION DE COMISION ORGANIZADORA

gestion académica, de investigacion y administrativa, formulados en los instrumentos
de planeamiento, asi como su conduccién y direccidon hasta que se constituyan los
drganos de gobierno que de acuerdo a ley corresponda.

SEGUNDA. PROCESO DE CONSTITUCION

Durante el proceso de constitucién de la Universidad, los articulos del presente
Estatuto, que se opongan, contradigan o no puedan implementarse de acuerdo a lo
establecido en la normativa de la SUNEDU y MINEDU, respecto a garantizar las
condiciones basicas de calidad, quedan en suspenso hasta que se constituyan los
drganos de gobierno de la universidad. Encontrandose la Comisidon organizadora
facultada a emitir resoluciones que permitan el adecuado funcionamiento de la
universidad hasta culminar el proceso de constitucién.

(..)

CUARTA. GOBIERNO DE LA UNF
Durante el proceso.de.constitucién.de.la.Universidad,.el.gobierno.de ésta se ejerce
por:

a) La Comisidon Organizadora, _tiene !atribuciones administrativas que
competen ala Asamblea Yniversitaria;-al-Consejo-Uni /erSItano y al Consejo

N ,’“t ne atribuciones

Decana.

Durante el proc ireccion de ésta,

lo constituyen:

a)LaPre nes asignadas ..
al Recto Pagina | 2
b) La \' a, que cumple

funcioné , \
c)La Vlcepresmencna de Investlgaqe d Comwswn Org
funaones asrgnadas al Vlcerrectora__o_‘de In ‘stugaaon :

Que, el Articulo 22° I|tera»f); del Estatuto de'la Untvers:dad de: Frontera establece que el
Consejo Universitario tiene como t |buc10n Concordar y ratlﬁcar los |fj nes de estudios y de
trabajo propuestos por las unldades academlcas - : '

Que, el Articulo 10.6 del Reglamen (o)e! Funciones de la Universidad de
Frontera establece que el consejo tiene como atribucidn: Concordar y ratificar los planes de
estudios y de trabajo propuestos por las unidades académicas.

Que, mediante Resolucidn Viceministerial N° 244-2021-MINEDU, de fecha 27 de julio del 2021,
se aprueba el Documento Normativo denominado “Disposiciones para la constitucion y
funcionamiento de las comisiones organizadoras de las universidades publicas en proceso de
constitucion”, en el numeral 6.1.4., sefala que son funciones de la Comisién Organizadora,
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literal g) “Concordar y ratificar los planes de estudios y de trabajo propuestos por las unidades
académicas.

Que, mediante Oficio N° 145-2023-UNF-VPAC/FIIAB, de fecha 25 de setiembre de 2023, el
Director de Departamento Académico FIIAB, envia al Jefe de la Unidad de Gestién Académica
propuesta de capacitacion para los docentes de la FIIAB, del semestre 2023-II, titulado
"Especializacion profesional de sistemas de gestién de la calidad e inocuidad basado en el
sistema Haccp, Norma BRCGS Food Safety V.9, Norma SQF e IFS, formacién de auditor
interno, estudios de vida en anaquel, plan de mitigacion de defensa alimentaria y fraude
alimentario".

Que, mediante Oficio N° 107-2023-UNF-VPAC/DGSA-UGA, de fecha 26 de setiembre de 2023,
el Jefe de la Unidad de Gestidon Académica, solicita a la Vicepresidenta Académica aprobacion
del Plan del Curso de Capacitacion citado en lineas arriba.

Que, mediante Oficio \l° 1104 2023 UNF-VPAC de ech 26 de set|embre de 2023, la
Vicepresidenta Académ| ( esupuesto PIan de Curso de
Orgamzadora N° 179-

2023-UNF/CO, para que

Que, mediante Informe ¢
Jefa de la Unidad de Presupuesto re |te a Ia Vlcepre5|dentat‘:AcademIca de la Com|S|on
Organizadora, la disponibilic d presupuestana para el Plan de Traba}o de Curso de
Capacitacién, citado antenormente en el Marco deI PIan de CapaC|taC|on Docente aprobado
con Resolucién N° 179-2023- UNF/CO afectado al centro de costos de la. unldad de Gestion
Académica en la Fuente de- FmanC|am|ento 1 Recursos Ordmanos, hasta Ia suma de S/.
15,000.00 (quince mil con 00/100 soles) s

Que, mediante Oficio N° 1152 2023 UNF VPAC ‘de ’ cha 03 de. octubre de 2023, la
Vicepresidenta Academlca deriva’ 3 mision Organlza ora, plan del curso de
capacitacion "EspeC|aI|zaCI profe5|onal de S|stemas de gestion de calldad de inocuidad
basado en el sistema HACCP nprma BRCGS Food Safety V.9, Norma SQF e IFS, Formacion de

auditor interno, estudio de V|da én anaquel plan de mitigacién de defensa alimentaria y fraude

ol

alimentario", para agenda de sesnon de comls nforgamzado '.

Que, mediante Informe N° 0774- 2023 UNF OAJ de fecha de 23 de octubre de 2023, el Jefe
de la oficina de Asesoria Juridica emite opinion legal concluyendo que: (...) Que, es viable
juridicamente la aprobacién del Plan del Curso de Capacitacion denominado "Especializacién
profesional de sistemas de gestién de la calidad e inocuidad basado en el sistema HACCP,
norma BRCGS Food Safety V.9, Norma SQF e IFS, formacidn de auditor interno, estudios de
vida en anaquel, plan de mitigacion de defensa alimentaria y fraude alimentario", el cual esta
contemplado en el Plan de Capacitacién Docente 2023.

L
>
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Que, mediante Oficio N° 137-2023-UNF-VPAC/DGSA-UGA, de fecha 27 de octubre de 2023, el
Jefe de la Unidad de Gestidon Académica entrega de informacion solicitada al Jefe de Secretaria
General.

Que, mediante Oficio N° 178-2023-UNF-VPAC/, de fecha 13 de diciembre de 2023, la
vicepresidenta académica da respuesta al Oficio N° 1491-2023-UNF-VPAC, que la aclaracion
de los puntos controvertidos ya fue alcanzada al despacho de Secretaria General con Oficio
N° 137-2023-UNF-VPAC/DGSA-UGA de fecha 27 de octubre del presente afio.

Que, mediante Oficio N° 1527-2023-UNF-VPAC, de fecha 13 de diciembre de 2023, la
Vicepresidenta Académica se dirigirme al Secretario General, habiéndose levantado las
observaciones por parte de la Unidad de Gestidn Académica sobre el Plan de Curso de
Capacitacion "Especializacion profesional de sistemas de gestion de calidad de inocuidad
basado en el sistema HACCP, norma BRCGS FOOD SAFETY V.9 norma SQF E e IFS, formacion
de auditor interno, estudio.de.vida.en.anaquel,.plan.de.mitigacién.de. defensa alimentaria y
fraude alimentario", se remlte a fin que contmue su tramlte

Que, respecto al Artlculo IV €l Titulo Preliminar del Texto Unico ‘OEdenado de la Ley de
Procedimiento Admlnustratrvo Ceneral, aprobada mediante Decreto Supremqf nimero 004-
2019-1US, recoge como;,uno de roce 'miento Adminiitrativo el Principio de
Legalidad por el cual queda sel vas deben actuar con
respeto a la constituciéri, I’aleyf dere
y de acuerdo con los fines.para los que les fueron confendas

Que, con ACTA N° 098-2023;5( -CO, de fecha 14 de d|C|embre deI 2023 ‘en.Sesion Ordinaria
de Comision Organizadora de la Umversudad Nacional de~ ‘Frontera, Iuego de analizar la
documentacion presentada Y de revisar Ios infor Cnicos y Iegales indicados en los
considerandos de la presente Resoluc&on, por u se acordo APROBAR el Plan de
Trabajo de Curso denommada' "Espeaal/za rafeslona/ de S/stemas ‘de gestion de la
calidad e inocuidad basado en el sistema HACC narma BRCGS Food Safety V9 Norma SQF
e IFS, formacion de auditor- /nterno, estud/os o: Vzdaven anaque/ p/an de mitigacion de
defensa alimentaria y fraude a/fmentaﬂo propuesto por la Unidad de Gest/on Académica de
la Universidad Nacional de Frantera, que como anexo forma pa/te lntegrante de la presente
resolucion. !

Estando a lo expuesto y en uso de Ia;:”éffribuéiéneSiCQriferidaé r3br la Ley Universitaria — Ley
NO 30220 y por la Resolucién Viceministerial N° 045-2023-MINEDU y Acta de Acuerdos de
Sesion Ordinaria de Comision Organizadora N° 098-2023-SO-CO, de fecha 14 de diciembre
del 2023.

SE RESUELVE:

ARTICULO PRIMERO. - APROBAR el Plan de Trabajo de Curso denominado:
"Especializacion profesional de sistemas de gestién de la calidad e inocuidad basado en el
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sistema HACCP, norma BRCGS Food Safety V.9, Norma SQF e IFS, formacién de auditor
interno, estudios de vida en anaquel, plan de mitigacién de defensa alimentaria y fraude
alimentario", propuesto por la Unidad de Gestién Académica de la Universidad Nacional de
Frontera, que como anexo forma parte integrante de la presente resolucién.

ARTICULO SEGUNDO. - DISPONER que, la Unidad de Gestion Académica de esta Casa
Superior de Estudios, se encargue de la gestion y operatividad del plan aprobado en el articulo
precedente.

ARTICULO TERCERO. - NOTIFICAR a través, de los mecanismos mas adecuados y
pertinentes, para conocimiento y fines correspondientes.

REGISTRESE, COMUNIQUESE Y EJECUTESE.

=43 UNIVERSIDAP NACI
DAD NAZAONAL D ﬁ TERA ) ’
7 S £ oD @ o g Ty LY,
e ,,g%.—..: } z deBen
%‘;‘ucegia’eéfdenm A dg%;@fde la’

Gomision Qrganizadora 1

DERIAR TENE FARFAN ~
e de Investigacion

: i 6o Lopez
T JoseAlorentino Motéro LOp
Passmsms DE LA COMISION ORGANIZADORA
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PROPUESTA DE TEMATICA PARA
CAPACITACION DOCENTE 2023 — FIIAB

Plan de Trabajo de Curso
“Especializacion profesional de sistemas de
gestion de la calidad e inocuidad basado en el
sistema haccp, norma brcgs food safety v.9,
norma sqf e ifs, formacion de auditor interno,
estudios de vida en anaquel, plan de mitigacion
de defensa alimentaria y fraude alimentario”

Facultad de Ingenieria de Industrias
Alimentarias y Biotecnologia

Sullana — Per

2023
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PROPUESTA DE TEMATICA PARA CAPACITACION DOCENTE 2023 — FIIAB
1. Titulo del Plan de Trabajo:

Especializacion profesional de sistemas de gestion de la calidad e inocuidad basado en el
sistema haccp, norma brcgs food safety v.9, norma sdf e ifs, formacion de auditor interno,
estudios de vida en anaquel, plan de mitigacion de defensa alimentaria y fraude alimentario

2. Facultad:

Facultad de Ingenieria de Industrias Alimentarias y Biotecnologia.
3. Area Responsable:
Unidad de Gestion Académica
4. Lugar de Desarrollo de la Capacitacion:
‘ Universidad Nacional de Frontera

5. Objetivos del plan de trabajo:

Objetivo general:

Estar capacitado para realizar auditorias internas a los diferentes Sistemas de Gestion de
Calidad e Inocuidad, - Poder realizar el estudio de vida Util de un alimento, con la finalidad
de fortalecer las competencias de los docentes de la UNF.

Objetivos especificos:

> Revisar la reglamentacion sanitaria Nacional e Internacional respecto a la Inocuidad de
los alimentos. - Estar en condiciones de elaborar la documentacién y manuales para la
implantacién del Sistema del HACCP como son el Plan HACCP y sus procedimientos o
programas pre-requisitos.

. > Proporcionar una vision tedrica y practica de los requisitos de la Norma BRCGS FOOD
SAFETY V.9; IFS, SQF para permitir que los participantes implementen exitosamente el

Sistema de Gestién de la Calidad e inocuidad de los Alimentos en cualquier empresa de
alimentos.

6. Numero de beneficiarios esperados:

Docentes de la Facultad de Ingenieria de Industrias Alimentarias y Biotecnologia

7. Duracion del plan de trabajo: 3 meses



‘8. METODOLOGIA:

Las sesiones de aprendizaje se llevaran a cabo en base a clases magistrales y exposiciones, en la modalidad
de seminario taller, las mismas que generaran comentarios, discusion y las conclusiones pertinentes. Estas
clases seran llevadas a cabo con el uso del ZOOM. En las clases tedricas se propiciard la participacidn activa
de los estudiantes a través de la reflexidn individual, intercambio de opiniones, preguntas y discusién, entre
otras tematicas grupales. Las practicas, se desarrollardn mediante trabajos individuales o grupales, con
exposiciones participativas.

9. CONTENIDO DEL CURSO:

MODULO I. LEGISLACION NACIONAL E INTERNACIONAL APLICADA A LA CALIDAD E
INOCUDAD DE ALIMENTOS

v Marco Normativo Per(: Normas, leyes, Decretos, entre otros. Instituciones Normativas Peru:
Alcance, campo de accion Digesa, Senasa, Sanipes, otros.

v" Normativa Internacional de Inocuidad: BRC, HACCP, BRCGS, CODEX ALIMENTARIUS, IFS,
SQF.

MODULO II. IMPLEMENTACION DEL SISTEMA DE ANALISIS DE PELIGROS Y DE PUNTOS
DE CONTROL CRITICOS (HACCP) Y SUS PROGRAMAS PRE-REQUSITOS

‘ ¢ Prerrequisitos (requisitos previos) del sistema HACCP.
e Proyecto y construccion sanitaria de las instalaciones
* Elaboracion del Manual de Buenas Practicas de Manufactura o Manipulacién (BPM)
» Elaboracion del Programa de Higiene y Saneamiento — Manual de Procedimientos Operativos
Estandarizados de Saneamiento (POES) e Sistema HACCP.
« Definicion. Origenes y principios y etapas del HACCP. ¢ Formacidn del Equipo HACCP
e Los Siete Principios. e Los doce Pasos para la Implementacion del Sistema HACCP
« Elaboracion del Plan HACCP.
o Talleres

MODULO III. INTERPRETACION E IMPLEMENTACION DE LA NORMA MUNDIAL BRCGS
FOOD SAFETY V.9 PARA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

ANTECEDENTES Y DETALLES ACERCA DE LA NORMA
Introduccion
¢Qué son las Normas BRCGS?
Historia
Alcance de la Norma y alcance de certificacion
WACIONAL o REQUISITOS DE LA NORMA
i v D 13 parte: Compromiso del equipo directivo y mejora continua
’ ~ 22 parte: El Plan de seguridad Alimentaria- APPCC (HACCP)
z ’ 3 32 parte: El sistema de gestion de calidad y la seguridad alimentaria
1 oeraaerd § 42 parte: Normas relativas a las instalaciones
2C4DEMICO FIIA ‘j 52 parte: Control del producto
LT 6° parte: Control de procesos
73 parte: Personal

83 parte: Zonas de alto riesgo, cuidados especiales y cuidados especiales a temperatura ambiente

92 parte: Requisitos aplicables a los productos mercadeados Talleres. Casos Reales. Auditoria.
Determinacidn de zonas de riesgos.

MODULO IV. ANALISIS DE VULNERABILIDAD Y ELABORACION DEL PLAN DE MITIGACION
DE DEFENSA ALIMENTARIA Y FRAUDE ALIMENTARIO

Requisitos de norma GFSI relacionadas a Defensa alimentaria y Fraude alimentario

» Evaluacién de vulnerabilidades, adulteraciones y amenazas.
« Evaluacion de riesgos

* Disefio e implementacién de los planes de mitigacién de Fraude alimentario y de defensa
alimentaria.

* Seguimiento de la efectividad del plan de mitigacién de Fraude alimentario y de defensa
Alimentaria

¢ Talleres



MODULO V. INTERPRETACION DE LA NORMA INTERNACIONAL DE ALIMENTOS IFS V.7 Y
'CODIGO SQF (SAFETY QUALITY FOOD) V.9

Norma de Seguridad Alimentaria IFS V.7
Codigo SQF (SAFETY QUALITY FOOD) V.9

MODULO VI. FORMACION DE AUDITORES INTERNOS EN SISTEMA DE GESTION DE
CALIDAD E INOCUIDAD BASADO EN LA NORMA ISO 19011

V' El Proceso de Auditoria.
= Caracteristicas y Principios de una auditoria
» {COdmo prepararse para una auditoria? El Auditor y el Auditado
= Términos y definiciones del Proceso de Auditoria
= Tipos de Auditoria
* Programa de Auditoria
= Preparacion de la Auditoria: recursos, responsabilidades y procedimiento
= Definicion del Objetivo, Alcance y Criterios de la Auditoria
v Preparacion del Plan de Auditoria
= Seleccion de Auditores
= Ejecucién de la Auditoria:
- Revision de la documentacion
- Reunion de Apertura
- Entrevista con los auditados: Comportamientos y Tacticas del Auditor y el Auditado.
‘ - Inspeccidn y Recoleccion de la informacidn: Entrevistas, revision de documentos, registros,
entre otras fuentes.
- ¢Qué evaluar en una Auditoria?
- ¢COmo manejar una Auditoria? Funciones, Responsabilidades,
v Hallazgos de la Auditoria
* No Conformidades: Tipos y Redaccion
= Preparacion de las conclusiones de la Auditoria
= Reunidn de Cierre de la Auditoria
« SAC: Solicitud de la accidn correctiva y su seguimiento

VII. ESTUDIOS DE VIDA EN ANAQUEL (UTIL) POR METODOS ACELERADOS, SENSORIALES Y
EN TIEMPO REAL

Pruebas aceleradas:

e Introduccidn al deterioro de los alimentos, mecanismo y factores que influyen

o Cinética de Deterioro de los Alimentos, reacciones de Orden Cero y primer Orden,
oNACIONAL e Determinacion de los parametros cinéticos Ea y K.

30" S o Disefio experimental para la estimacion de la vida en anaquel
¢ Y e Métodos sensoriales aplicados al estudio de vida (til
z l“V°Bf 2 e Pruebas Aceleradas aplicando diversos factores
seoantanentd § Casos précticos de elaboracién de una propuesta de informes de estudios de vida Gtil Pruebas
' ACABENICO FLIA a Tiempo Real:
Vog o0, » Elaboracion de las pruebas a tiempo real.
\h«,“w.“"

* Parametros a evaluar durante la prueba a tiempo real.

» Determinacion del tiempo de la evaluacion.

* Analisis sensorial, andlisis de indicadores de alteracién microbioldgicos y fisicoquimicos. e
Elaboracion del Informe de Vida util a tiempo real y ejemplo de casos presentados en embutidos,
menestras, pescados congelados, etc.

VIil. SEMINARIO DEL TRABAJO FINAL IX.
PRESENTACION DEL TRABAJO FINAL (GRUPAL)

PLANA DOCENTE:

Mg. Sc. DANIEL ROJAS HURTADO: Ingeniero Pesquero con Maestria en Tecnologia de Alimentos
y estudios de Doctorado concluidos en Ciencias de la Educacidn. Docente nombrado de la Universidad
Nacional Agraria La Molina. Ha participado en la implementacién del Sistema de Gestién de la Calidad
e Inocuidad en diversas Empresas exportadoras de alimentos. Ha trabajado como jefe de Planta
(Produccioén), Superintendente y Gerente de Produccion en diferentes Fabricas Exportadoras en las
ciudades del Callao, Chimbote, Piura, Pisco y Chincha (Mariexport S.A., Casamar S.A., Acquapisco S.A.,
Del Mar S.A. etc.). Expositor permanente de los Cursos HACCP, BPM, SSOP, ISO 9001, BRCGS FOOD
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SAFETY, BRCGS PACKAGING, IFS, SQF, I1SO 22000 y FSSC 22000, en la Universidad Nacional Agraria
La Molina (UNALM) y en otras Universidades del pais (Piura, Trujillo, Chimbote, Cuzco, etc.). Dicta
cursos en gestion, calidad e inocuidad alimentaria y es “Individuo Calificado (QI)” con cursos en Perd
y Uruguay e “Instructor Lider (LI)” ya que ha completado exitosamente los cursos del FSPCA y se
‘encuentra calificado para brindar entrenamiento en Controles Preventivos para Consumo Humano
segun las Ultimas regulaciones de FDA. Ex - secretario técnico del Comité Técnico de Normalizacion de
Pescado y mariscos del Indecopi — Sociedad Nacional de Pesqueria. Gerente General de la Empresa
Total Consulting Group S.A.C. Representante del Gobierno Peruano en la 24° Reunién del Comité del
CODEX sobre Pescado y Productos Pesqueros, celebrado en Alesund, Noruega
(http://www.fao.org/docrep/meeting/005/x7603e/x7603e0k.htm#bm20.1). Asesor y capacitador de
diferentes empresas de alimentos.

Ing. SANDRA PUGA GUTIERREZ: Ing. Pesquera Colegiada con estudio de maestria en tecnologia
de alimentos en la Universidad Agraria La Molina y egresada con el primer puesto en la carrera
profesional de y especializada en Sistemas de Gestion de la Inocuidad de los alimentos basados en el
sistema HACCP y sus pre — requisitos. Profesional con mas de 10 afios de experiencia en el sector
alimentario en aspectos sanitarios, de los cuales 06 afios fueron desarrollados en el Ministerio de Salud
(DESA Lima Sur y DIGESA) como inspectora sanitaria en las areas de Inspeccidn y vigilancia, control y
auditoria sanitaria de los alimentos en fabricas, restaurantes y otros establecimientos de
almacenamiento y comercializacidon de alimentos; asi como, responsable de la implementacién de
programas de salud publica e higiene alimentaria; logrando de esta manera, un amplio conocimiento
y manejo de las normas sanitarias, tecnologia, calidad e inocuidad de alimentos y bebidas,
principalmente en temas referidos a buenas practicas de manufactura , Programa de Higiene
saneamiento y ampliacion del sistema HACCP

ING. CARLOS ROJAS CIENFUEGOS: Ing. Agroindustrial con mas de 10 afos de experiencia
profesional. Cuenta con ESPECIALIZACION EN “IMPLEMENTACION Y AUDITORIA DE SISTEMAS
INTEGRADOS DE GESTION EN CALIDAD, AMBIENTE, SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL,
RESPONSABILIDAD SOCIAL Y RIESGOS: ISO 9001:2015, ISO 14001:2015, ISO 17025, ISO 19011, ISO
26000, ISO 31000, ISO 50001, OHSAS 18001, LEY 30222, LEY 29783". Gerente de Operaciones en
CONSULTORIA E INGENIERIA TQI EIRL. Auditor y Consultor a nivel nacional para diferentes
instituciones publicas y privadas. Docente invitado en la OEPS de la UNALM, UNS, CIP, CBP, etc.

CERTIFICACION UNALM: El participante que ha aprobado la totalidad de los cursos y sustentado un
trabajo integral, se le otorgara: Certificado de ESPECIALIZACION PROFESIONAL DE SISTEMAS
DE GESTION DE LA CALIDAD E INOCUIDAD BASADO EN EL SISTEMA HACCP, NORMA
BRCGS FOOD SAFETY V.9, NORMA SQF E IFS, FORMACION DE AUDITOR INTERNO,
ESTUDIOS DE VIDA EN ANAQUEL, PLAN DE MITIGACION DE DEFENSA ALIMENTARIA Y
FRAUDE ALIMENTARIO con 156 horas.

Para acceder a los reconocimientos el participante debera: Aprobar nota minima de 14 (Certificado con
la palabra de PARTICIPACION Y APROBACION) o en todo caso tendrd un certificado con el calificativo
s6lo de PARTICIPACION.

3 COSTO DE LA ESPECIALIZACION: El costo total de la especializacion es de S/ 15,000.00 soles en
# total considerando la participacién de 24 docentes a cargo de la Unidad de Gestidn Académica de la
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Universidad Nacional Frontera.
EL CURSO INCLUYE (BENEFICIOS):

1. Clases online en vivo, mediante plataforma zoom, full practicas con talleres y casos reales.
2. Aula virtual 24 horas de donde puede descargar todos los materiales de las clases, rendir sus
examenes, descargar material adicional, repasar las clases de acuerdo a su tiempo.
3. Se les va a obsequiar 5 libros en forma digital elaborados por el Mg. Sc. Daniel Rojas Hurtado
docente de la UNALM:

» SISTEMA HACCP Y SUS PROGRAMAS PRE-REQUISITOS

* PLAN DE DEFENSA Y FRAUDE ALIMENTARIO

* PLAN DE CULTURA DE LA CALIDAD E INOCUIDAD

* MANUAL DE NORMAS SANITARIAS « PROGRAMAS PRE-REQUISITOS DEL SISTEMA HACCP,

BRC, IFS
4. Se les va a dar acceso a un banco de informacién donde van a poder encontrar Planes HACCP (mas
de 100), Manuales de BPM, POES, Manuales BRC, Planes de cultura de calidad e inocuidad, Planes de
defensa alimentaria y fraude modelos de diferentes empresas de alimentos como lacteos, sector
pesquero, chocolate, harinas, etc. Documentos en Word editables para que pueda llevar a cabo la
implementacion de los SISTEMAS DE GESTION BRC, FSSC 22000, HACCP, SQF, E IFS y Programas
Prerequisitos.

5. Constancia de encontrarse participando en la Especializacién, de ser requerido.



|. LEGISLACION NACIONAL E INTERNACIONAL APLICADA A LA CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS

11:00 - 13:00 y de

i Ing. Sandra Pi
ALIMENTOS Virtual Martes 14:00 17-00 horas ng. Sandra Puga
Virtual Martes
Il. IMPLEMENTACION DEL SISTEMA HACCP Y DE SUS PROGRAMAS PRE-REQUISITOS: BPM, PHS, 11:00 - 13:00 y de Ma. Sc. Daniel Roias Hurtad
POE, POES. VALIDACION DEL PLAN HACCP Y VERIFICACION DEL SISTEMA HACCP. Virtual Martes 14:00 17:00 horas g. SC. Daniel kojas Hurtado
Virtual Martes
le] Victel e 11:00 - 13:00 y de
Il INTERPRETACION E IMPLEMENTACION DE LA NORMA MUNDIAL BRCGS FOOD SAFETY V.9 :00-13: . .
PARA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS 14:00 17:00 horas Mg. Sc. Daniel Rojas Hurtado
Virtual Martes
IV. ANALISIS DE VULNERABILIDAD Y ELABORACION DEL PLAN DE MITIGACION DE DEFENSA ] 11:00 - 13:00 y de . .
ALIMENTARIA Y FRAUDE ALIMENTARIO Virtual Martes 14:00 17:00 horas Mg. Sc. Daniel Rojas Hurtado
V. INTERPRETACION DE LA NORMA INTERNACIONAL DE ALIMENTOS IFS Y CODIGO SQF (SAFETY Virtual Martes 11:00 - 13:00 y de Mg. Sc. Daniel Rojas Hurtado
QUALITY FOOD) 14:00 17:00 horas e
Virtual Martes
VI. FORMACION DE AUDITORES INTERNOS EN SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD 11:00 - 13:00 y de Ina. Carlos Roias C
BASADO EN LA NORMA I1SO 19011 14:00 17:00 horas ng. Carlos Rojas C.
Virtual Martes
VII. ESTUDIOS DE VIDA ANAQUEL (UTIL) POR METODOS ACELERADOS, SENSORIALES Y EN ) 11:00 - 13:00 y de . .
TIEMPO REAL Virtual Martes 14:00 17:00 horas Daniel Rojas Hurtado
] 11:00 - 13:00 y de
VIIl. SEMINARIO DEL TRABAJO FINAL (GRUPAL) Virtual Martes S50 17:H0 Fovas Bfesscres dal etiss
. 11:00 - 13:00 y de
IX. PRESENTACION DEL TRABAJO FINAL (GRUPAL) Virtual Martes 1400/ 17:00 horas Profasores del curso
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UNIVERSIDAD

NACIONAL DE Facultad de Ingenieria de Industrias Alimentarias y Biotecnologa.
FRONTERA Direccién de Departamento Académico de Industrias
Alimentarias.

N° DOCENTES CORREO DNI TELEFONQ PRgsFilsle(l)-ﬁAl.
1 |PAUCAR FLORES LUIS ANGEL Ipaucar@unf.edu.pe [01234981| 951 555 505 FIIAB
2 |CASTRO SILUPU WILSON MANUEL wcastro@unf.edu.pe |40322327( 983 573 500 FIIAB
3 |ESPINOZA ESPINOZA LUIS ALFREDO lespinoza@unf.edu.pe [80549617( 946 900 161 FIIAB
4 [MIRANDA ZAMORA WILLIAM ROLANDO wmiranda@unf.edu.pe |40045539| 968 064 203 FIIAB
SANCHEZ CHERO MANUEL JESUS msanchezch@unf.edu.pe |16675940( 979 730711 FIIAB
g PALACIOS ZAPATA CLAUDIA MABEL cmpalacios@unf.edu.pe 141228367 964 489 615 FIIAB
7 [NUNEZ ALEJOS LUIS ALBERTO Inunez@unf.edu.pe 23012904| 979 107 777 FIIAB
8 |ALDANA JUAREZ WILLIAM LORENZO waldana@unf.edu.pe [16738873| 948 118 128 FIIAB
9 |LACHIRA ESTRADA DIEGO SALVADOR dlachira@unf.edu.pe |45063280( 959508383 FIIAB
10 Ef&':OZA CELGRDOMILAGROS DEL mpespinoza@unf.edu.pe |41927434| 950 607 016 FIIAB
11 |VALLEJOS MORE LEANDRO ALONSO Ivallejosm@unf.edu.pe [44896381| 947 984 742 FIIAB
12 [SEMINARIO SANZ ROBERTO SIMON rseminario@unf.edu.pe (03677087| 944 883 049 FIIAB
13 |RICSE REYES DAVID ROBERTO dricse@unf.edu.pe 40777863| 944994 706 FIIAB
14 |VEGA PORTALATINO EDWIN JORGE evega@unf.edu.pe 45016345| 972 876 295 FIIAB
15 [SALAZAR SANDOVAL CARLOS AUGUSTO csalazar@unf.edu.pe |03685990( 947 152 392 FIIAB
‘6 BERRIOS TAUCCAYA OSCAR JULIAN oberrios@unf.edu.pe [29564813| 958 844 550 FIIAB
17 |ZAPATA MENDOZA PROSPERO CRISTHIAN| - rata@unf.edupe |43476447| 954 844 368 FIIAB
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18 |SAAVEDRA CANO FERMIN MAXIMO fsaavedra@unf.edu.pe |02613372( 969 686 940 FIIAB
19 |TORRES BECERRA PATRICIA MERCEDES ptorres@unf.edu.pe 16792027 995 632415 FIIAB
20 [BUSTAMANTE VILCHEZ SHIRLEY TATIANA |sbustamante@unf.edu.pe(42068988| 951 584 361 FIIAB
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