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“Afio del Fortalecimiento de la Soberania Nacional”

RESOLUCION DE COMISION ORGANIZADORA
N° 137-2022-UNF/CO

Sullana, 30 de marzo de 2022.

VISTOS:

El Oficio N© 316-2022-UNF-VPAC/FCET de fecha 15 de marzo de 2022; el Oficio N° 065-2022-
UNF-VPAC/DECPS de fecha 15 de marzo de 2022; el Oficio N°© 164-2022-UNF-VAPC de fecha
21 de marzo de 2022; Acta de Sesion Ordinaria de Comision Organizadora, de fecha 29 de
marzo de 2022; vy,

CONSIDERANDO:

Que, el articulo 18° de la Constitucion Politica del Pert, prescribe que la Universidad es
auténoma en su régimen normativo, de gobierno, académico, administrativo y econdémico: Las
Universidades se rigen por sus propios estatutos en el marco de la Constitucion y de las leyes.

Que, mediante Ley N° 29568 del 26 de julio de 2010 se crea la Universidad Nacional de
Frontera en el distrito y provincia de Sullana, departamento de Piura, con fines de fomentar
el desarrollo sostenible de-la Subregion Luciano Castillo Colonna, en armonia con la
preservacion del medio ambiente y el desarrollo econédmico sostenible; y, contribuir al
crecimiento y desarrollo estratégico de la region fronteriza noroeste del pais.

Que, el articulo 8° de la Ley Universitaria, establece que la autonomia inherente a las
Universidades se ejerce de conformidad con la Constitucion y las Leyes de la Republica e
implica los derechos de aprobar su propio estatuto y gobernarse de acuerdo con él, organizar
su sistema académico, econémico y administrativo.

Pagina | 1

Que, con Resolucién de Comisién Organizadora N° 461-2021-UNF/CO de fecha 29 de
noviembre de 2021, se resuelve aprobar el Estatuto de la Universidad Nacional de Frontera.

Que, el numeral 8.5. de la Directiva para la presentacion de los planes de trabajo de
Responsabilidad Social Universitaria de la Universidad Nacional de Frontera, aprobada
mediante Resolucion de Comision Organizadora N° 120-2021-UNF/CO, de fecha 26 de abril
de 2021, establece que: “(...) Coordinacion de Facultad, remite el informe final a la DECPS, en
un plazo maximo de cinco (05) dias habiles, para posteriormente derivarlo a Vicepresidencia
Académica y esta a Presidencia, solicitando la aprobacion para la certificacion correspondiente
y resolucion de finalizacion del Plan de Trabajo de RSU. La resolucién y certificacién para
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docentes responsables de los planes de trabajo de RSU, se realizard después de haber
concluido el plan en mencién y aprobado el informe final”.

Que, mediante Resolucion de Comision Organizadora N° 437-2021-UNF/CO, de fecha 15 de
noviembre de 2021, se aprobd el Plan de Trabajo de Responsabilidad Social Universitaria
denominado: “Concurso para emprendedores gastronémicos Sullaneros en tiempos de COVID-
19”, propuesto por las docentes Mg. Raquel Silva Juarez, Dra. Priscila Estelita Lujan Vera y
estudiantes de la Facultad de Ciencias Empresariales y Turismo de la Universidad Nacional de
Frontera.

Que, con Decreto Supremo N° 016-2022-PCM, de fecha 27 de febrero de 2022, se aprueba:
“Declarese el Estado de Emergencia Nacional por el plazo de treinta y dos (32) dias calendario,
por las circunstancias que afectan la vida y salud de las personas como consecuencia de la
COVID-19".

Que, mediante Oficio N°© 316-2022-UNF-VPAC/FCET, de fecha 15 de marzo de 2022, la
Coordinadora (e) Facultad de Ciencias Empresariales 'y Turismo hace llegar a la Direccién de
Extensién Cultural y Proyeccion Social: “(...) en funcion de los lineamientos planteados en la
Directiva para la presentacion de los planes de trabajo de Responsabilidad Social Universitaria
de la Universidad Nacional de Frontera aprobado mediante Resolucion de Comision
Organizadora N° 120-2021-UNF/CO, el informe final del plan de trabajo: “Concurso para
emprendedores gastrondmicos Sullaneros en’ tiempos de COVID-19”. con el visado
correspondiente, que han sido presentado por los docentes de la facultad.

Que, con Oficio N° 065-2022-UNF-VPAC/DECPS, de fecha 15 de marzo de 2022, Jefa de la
Direccion de Extension Cultural y Proyeccion Social remite a la Vicepresidencia Académica:
“(...) el Informe Final del Plan de Trabajo de Responsabilidad Social Universitaria denominado:
“Concurso para emprendedores gastronomicos Sullaneros en tiempos de COVID-19”, plan de
trabajo aprobado mediante Resolucién de Comisién Organizadora N° 437-2021-UNF/CO, de
fecha 15 de noviembre de 2021; asimismo el informe mencionado lineas arriba ha sido visado
por la Coordinadora (e) de la Facultad de Ciencias Empresariales y Turismo. En ese sentido,
se solicita a su despacho se contintie el tramite correspondiente, para la obtencién de la
Resolucion de Comision Organizadora, aprobando la finalizacion del Plan de Trabajo de RSU y
posteriormente disponer la emision de los certificados correspondientes”.
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Que, mediante Oficio N© 164-2022-UNF-VAPC, de fecha 21 de marzo de 2022, la
Vicepresidencia Académica eleva a Presidencia de Comision Organizadora: “(...) el informe
Final del Plan de Trabajo de RSU denominado: “Concurso para Emprendedores Gastrondmicos
Sullaneros en Tiempos de COVID-19”. actividad aprobada mediante Resolucion de Comision
Organizadora N° 437-2021-UNF/CO, de fecha 15 de noviembre de 2021; para las acciones
correspondientes. En tal sentido, se envia el informe en mencién, para agenda de Sesion de
Comision Organizadora”.
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“Afio del Fortalecimiento de la Soberania Nacional”

RESOLUCION DE COMISION ORGANIZADORA

Que, en Sesion Ordinaria de Comision Organizadora, de fecha 29 de marzo de 2022, se aprobd
los acuerdos contenidos en la parte resolutiva de la presente.

Estando a lo expuesto y en uso de las atribuciones conferidas por la Ley Universitaria — Ley
NO 30220 y por las Resoluciones Viceministeriales Nros. 200-2019-MINEDU, 179-2020-
MINEDU, 149-2021-MINEDU y 244-2021-MINEDU.

SE RESUELVE:

ARTICULO PRIMERO.- APROBAR el Informe Final del Plan de Trabajo de Responsabilidad
Social Universitaria denominado: “Concurso para emprendedores gastronomicos Sullaneros en
tiempos de COVID-19" realizado por las docentes Mg. Raquel Silva Judrez, Dra. Priscila Estelita
Lujan Vera y estudiantes de la Facultad de Ciencias Empresariales y Turismo de la Universidad
Nacional de Frontera; que como anexo adjunto forma parte integrante de la presente
resolucion.

ARTICULO SEGUNDO.- DISPONER la emisién de los certificados correspondientes por la
responsable del citado plan de trabajo y su registro respectivo por parte de la Oficina de
Secretaria General de esta Casa Superior de Estudios.

ARTICULO TERCERO. - NOTIFICAR, a través, de los mecanismos mas adecuados y
pertinentes, para conocimiento y fines correspondientes.

REGISTRESE, COMUNIQUESE Y EJECUTESE.
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Facultad de Administracion Hotelera y de Turismo

Sullana — Peru
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Esquema de Plan de Trabajo de Responsabilidad Social Universitaria para Estudiantes y/o

graduados, con asesoria de docentes.

1. Titulo del plan de trabajo de RSU: “CONCURSO PARA EMPRENDEDORES
GASTRONOMICOS SULLANEROS EN TIEMPOS DE COVID-19”

2.

Facultad (es): CIENCIAS EMPRESARIALES Y TURISMO

3. Datos del Docente (s) — Asesor (es):

Raquel Silva Juarez

Priscila Estelita Lujan Vera

4. Datos de los Estudiantes y/o graduados que ejecutaron el plan de trabajo de RSU:

N° CORREO
CARGO EN EL ELECTRONI
N° | CODIGO UNIVERSITARIO APNEOLI\IZ :BDROESSY PLAN DE TI\EII(_)E/FIEI\CI)O CO FIRMA
TRABAJO ACTUALIZA
FIJO
DO
01 2017102061 Saavedra Ayala Presidenta | 929352373 | 2017102065@
Sandra Lucero unf.edu.pe
Saavedra
02 2017102062 Changanaqui Vicepresidenta 920863638 2017102062@ Glacmlog-
I unf.edu.pe
Claudia Gianella
03 2017102076 Viera Canova Secretaria | 996803304 | 2017102076@ %@ﬁ
Jessica Maryurie unf.edu.pe ==
Alburqueque
04 2017102003 Palacios Trasy Tesorera 937301892 2017102003@ :
. unf.edu.pe ¢
Jazmin J
Nieves Palacios 2017102043@
05 2017102043 Devora Esther Vocal 930384546 unf.edu.pe (et 080
Maryuri Alessandra
06 2017102041 Navarro Suarez Vocal 1 951502747 Zojgflgjgtt@ W

Tiempo de ejecucion del plan de trabajo de RSU:
Inicio: 04 de octubre de 2021

N° de semanas: 14 semanas

Termino: 13 de noviembre de 2021

Total de horas ejecutadas: 84 horas




6. Descripcion de las actividades realizadas en el evento denominado “Concurso para

emprendedores gastronomicos sullaneros en tiempos de covid-19”

6.1. Descripcion de la actividad realizada el dia jueves 11 de noviembre

a)

b)

c)

d)

Punto de encuentro:

Las delegadas se reunieron al frente del restaurante don limon siendo las 8:30 de la
mafiana el dia jueves 11 de noviembre, para luego dirigirse a recoger la persona
encargada de las tomas de fotografia.

Traslado del jurado:

Se trasladd a los miembros de jurado a los respectivos locales donde se realizo el
primer concurso de emprendimiento gastronémico en tiempo de covid-19, en el cual
participaron 3 restaurantes los cuales son: Numaz, El Pulpo Azul y Donde Marvin.
Apertura del concurso:

Se le hizo la presentacion correspondiente del jurado haciéndole entrega de un
presente de parte de la comision organizadora. Se dio la apertura oficial del concurso
dando las bases que se tenian que tener en cuenta para la preparacion del ceviche.
Preparacion del ceviche:

Empezamos con el restaurante el pulpo azul donde el cocinero realizo la preparacién
del ceviche, cada jurado dio su respectivo comentario del plato preparado.

El segundo recorrido fue hasta el restaurante Donde Marvin en el cual se les presento
a los miembros del jurado y se dio inicio a la preparacion del ceviche, una vez que
el chef culmino la presentacion del plato los jurados dieron sus opiniones respecto a
este.

Como ultima visita llegamos hasta el restaurante Numaz, en el cual se presento al
miembro del jurado y las bases del concurso procediendo a dar inicio a la preparacién
del ceviche, al término de la presentacion los jurados dieron sus respectivos

comentarios y procedieron a retirarse.

6.2. Descripcion de las actividades realizadas el dia 13 de noviembre

a)

Palabras de bienvenida a docentes, miembros de jurado, concursantes y publico
presente en el video conferencia:

En primera instancia la estudiante Sandra Saavedra se encargo de otorgar palabras
de bienvenida a docentes invitados y encargada de dicho proyecto de responsabilidad

social, como también a los dos miembros del jurado siendo; la sefiora Wendy



b)

d)

9)

Terrones Lama (propietaria de dos restaurantes en Sullana como SAINT ROSE Y
TONDEROS) como segundo y ultimo jurado al Magister Luigui Castillo Chung
(Docente de la casa de estudios). Ademas, se brindé un saludo especial a los tres
establecimientos de restauracion como concursantes y al publico que se hacia
presente en la video conferencia a través de la plataforma virtual Meet. Dichas
palabras se enfocaron en el agradecimiento por su asistencia e interés por el tema.
Palabras de la asesora encargada del Proyecto:

Continuando con el concepto de presentacion, la docente encargada de asesorar
dicho proyecto de RSU, Mg. Raquel Silva Juérez, brindo también palabras de
agradecimiento por la asistencia de dicho evento, mencionando en que se basaba y
cudl era su tematica a tratar en dicha fecha.

Presentacion del Proyecto:

En esta ocasion la alumna Trasy Jazmin Alburqueque Palacios se encarga de
presentar el proyecto como tal, brindando ideas precisas acerca de su concepto y
objetivos que se logran alcanzar con este evento gastronémico, el cual se ha venido
desarrollando con arduo trabajo.

Presentacion del jurado:

El locutor empieza presentando a los jurados del evento, exponiendo primero su
respectivo nombre, su ocupacion y el apoyo que ha tenido que ofrecer para que se
propicie un evento satisfactorio para el publico.

Video publicitario por cada emprendimiento:

En esta accion la programadora empieza a transmitir por via meet los 3 videos
publicitarios de cada participante, para mostrar sus instalaciones y algunos platos de
la carta.

Presentacion de danza tipica a cargo de la estudiante del X ciclo:

En esta actividad la estudiante Lizet de Los Milagros Nieves Garcia, hard una
presentacion representativa de nuestra hermosa Region Piura, deslumbrando con una
serie de movimientos elegantes y precisos. Esta manifestacion artistica cultural
permitié generar un ambiente digno de un evento gastronémico.

Explicacion de la dinamica del sorteo/ llenado de formulario:

En esta actividad las presentadoras, dan hincapié de las reglas y de cémo se realiza
todo el proceso de sorteo, se dio explicacion de los premios, y la dindmica que se
debia seguir para poder ser registrado. El registro se pudo realizar mediante la

publicacion de un formulario virtual elaborado por la plataforma Google Forms, en



h)

)

K)

1)

los cuales los interesados en participar debian llenar sus datos personales, una vez
registrado los participantes, se apertura un directo desde una aplicacion encargada
de elegir al ganador de manera aleatoria

Desarrollo del concurso:

El desarrollo del concurso se llevd de acuerdo con lo planeado, presentando en
primer lugar los videos de la publicidad de los establecimientos concursantes, como
el "pulpo Azul", "Donde Marvin"y "Numaz", posterior a ello se procedié a proyectar
los videos de la preparacion de los ceviches de caballa, segln la técnica que habian
utilizado cada uno, ademas de los productos finales y las apreciaciones que habia
tenido el jurado.

De acuerdo como los resultados obtenidos segun los criterios de evaluacion, se
procedié a dar al ganador, teniendo en Primero lugar: cevicheria Donde Marvin,
segundo lugar: Numaz y Tercer lugar: El pulpo Azul.

Dentro del evento que fue transmitido por google meet, afortunadamente se
encontraba el ganador y se manifestd con unas palabras de agradecimiento.
Presentacion de danza tipicas:

Esta actividad fue modificada por inconvenientes de fuerza mayor, por el contrario,
fue cubierta por otra Alumna: Liseth Nieves, presentando 1 danza de caporales en
compafiia de otro alumno de la Universidad nacional de Frontera lo cual su danza
fue reproducida en dicho evento a través de un video

Presentacion de los resultados del concurso:

De acuerdo a los puntajes y a la sumatoria de los mismos que colocaron los jurados
del concurso (Mg. Luigui Castillo Chung y la Sra. Wendy Terrones Lama), se
procedié a mostrar los resultados, en donde la estudiante presentadora menciono
como primer puesto al emprendimiento del restaurante Donde Marvin, como
segundo lugar lo obtuvo el restaurante Numaz y como tercer lugar, el restaurante El
Pulpo Azul, obteniendo premios de 200, 100 y 50 nuevos soles respectivamente.
Palabras a cargo del emprendimiento ganador:

En esta actividad, el joven emprendedor Jean Marvin Cérdova Checa, ganador del
primer puesto dio sus palabras de agradecimiento por el reconocimiento dado, en el
cual destacd la organizacion y apoyo que los estudiantes del X ciclo le dieron para
que pueda presentar su negocio y ademas a todos los involucrados en el desarrollo
de este evento.

Sorteo en vivo:



Esta actividad se desarrollé de la siguiente manera:
e Los participantes del evento tenian que llenar un formulario para poder
participar dentro del sorteo, el cual consistia en tres vales de consumo.
e Todo este sorteo se realizo por medio de una aplicacién virtual en la cual solo
seleccionaba un ganador sin opcidn a que esté se vuelva a repetir.
e El participante ganador tenia que ponerse en contacto con los organizadores
del evento para poder reclamar su premio.
m) Palabras de agradecimiento y despedida:
Esta actividad estuvo a cargo de una alumna la cual agradecio encarecidamente a la
asesora, concursantes del evento y participantes por ayudarnos a desarrollar este

primer concurso.

7. Dificultades Encontradas

Con la llegada de la Covid-19 el mundo tuvo ciertos cambios, modificando la forma
en que vivimos, nos relacionamos y nos comunicamos. Los eventos que se realizaban en el
mundo pasaron de ser presenciales a virtuales, y en cuestion de semanas los acontecimientos
con presencia masiva de personas cedieron su lugar a aquellos digitales. Los eventos
virtuales estan sin duda en auge y lo seguiran estando en un futuro proximo, es por dicha
razon que este evento se llevd a cabo bajo la plataforma virtual de Google Meet,
contribuyendo asi con el cumplimiento de los protocolos de bioseguridad establecidos por
el estado peruano.

Sin embargo, para la realizacion de este evento se pudo observar varias falencias,
siendo una de estas las fallas de internet suscitadas en algunos espacios durante la
transmision del evento. Por otro lado, se puede mencionar la falta de coordinacion entre los
dispositivos tecnologicos moviles utilizados, tales como celulares y laptops, los cuales
presentaban limitaciones en relacion a la calidad de transmisién y la recepcién de la voz y
los sonidos, mismos que fueron percibidos en algunas oportunidades por los espectadores,
generando que se deje de escuchar la transmision porque se entrecortaba, asimismo,
colapsando por la cantidad de vistas debido a que era un evento para todo publico.

Otra de las falencias encontradas es el escaso apoyo que recibié la comision
organizadora por parte de las entidades para poder realizar gestiones pertinentes para el

desarrollo de las actividades durante el evento, es decir, la presencia de oficios a entidades




0 empresas privadas fue minima, por lo cual todos los estudiantes involucrados tuvieron que
realizar un aporte econdmico para alcanzar el objetivo planteado, el cual se logré con éxito.

Finalmente, se puede hacer mencion de algunos detalles que se originaron como: el
evento no se inicié en la hora pactada; la cancelacion de participacion por parte de dos
emprendedores gastrondmicos invitados, generando que solamente participen tres
emprendedores; y, la no aprobacion del evento como Proyecto de RSU por parte de la UNF,
lo que conllevé que se realizara como una actividad de asignatura y evitando que pueda

realizar mayores aportes.

Conclusiones

El Per( es considerado como uno de los paises con mayor gastronomia, incluso en la
actualidad es considerado como el mejor destino gastronémico en el mundo y para difundir
ello la ruta gastrondmica de nuestra provincia, la Universidad Nacional de Frontera junto a
la Municipalidad de Sullana, nace este proyecto de responsabilidad social, con el mismo de
difundir el emprendimiento gastronomico creados durante la pandemia COVID 19,
atrayendo nuevos clientes gracias a la promocion de sus potajes novedosos y creativos. ES
asi que se ha llegado a las siguientes conclusiones:

e En base al objetivo general al atravesar la pandemia que actualmente se vive, era
necesario salir adelante en un mundo que cambid radicalmente de la noche a la
mafiana y adaptarse, es ahi donde surgieron emprendedores de la poblacion
sullanera los cuales se reinventaron, asi mismo habiéndolos identificado, se
corrobord que estas grandes Ideas y proyectos nacen muchas veces en momentos
de crisis y lo que podria haber sido el fin de su negocio, se convirtié en una
ventana de oportunidad. Si bien es cierto se pueden presentar factores que pueden
convertirse en barreras para que el emprendimiento no logré alcanzar las metas
esperadas, sin embargo, con la persistencia, dedicacion tales y como estos
emprendedores pusieron practica se pueden lograr las metas propuestas.

e En base a los objetivos especificos se logré determinar los emprendimientos,
gracias a la ejecucion de este proyecto de responsabilidad social, denominado
"Concurso gastronomico para emprendedores gastrondmicos sullaneros en
tiempos de Covid-19", mismos que son embajadores de los platos tipicos de
nuestra provincia y que surgieron en base de la necesidad del sustento familiar
durante la pandemia, donde se descubrié que realizan varias estrategias con el



fin de captar el paladar exigente del sullanero y alrededores y que con este
proyecto alcanzarian mucho mas fidelizacion.

e Al haber llevado a cabo el concurso de emprendedores sullaneros, se les
convencié para que puedan participar y los beneficios que lograrian con ello,
donde el evento concurso se realizé el 13 de noviembre, bajo la exigencia de un
jurado calificador que buscaba al mejor y con los protocolos de seguridad
adecuado a puertas cerradas para evitar la propagacion del COVID-19, y se
empled las redes sociales y plataformas virtuales para la transmision del mismo,
asi alcanzando muchas vistas, comentarios y buenas vibras por parte de los
espectadores que felicitaba el esfuerzo, organizacion y la iniciativa de apoyar
este tipo de eventos que tiene la finalidad de fortalecer la gastronomia,
promocionar los restaurantes y mejorar la calidad de la misma.

e La crisis Covid no ha sido obstaculo para seguir desarrollando iniciativas que
han dinamizado el sector de la gastronomia. Tal y como se ha visto en la
realizacion del proyecto de responsabilidad social estos emprendedores tienen
un talento excepcional, emprendedores que destacan por su rapidez y creatividad
para adaptarse a la nueva realidad, y convertir la crisis en oportunidad. Al hacer
referencia del talento emprendedor, nos dirigimos a aquel que combina aspectos
con la creatividad, innovacion, flexibilidad, adaptabilidad, toma de riesgos y la
energia necesaria para navegar con éxito en un mundo laboral en constante
cambio. Para finalizar es preciso mencionar que ser emprendedor, conlleva ser
un lider y hacer que las demas personas te tomen como ejemplo para poder
alcanzar sus metas y suefos.

9. Recomendaciones
Como parte culminatoria de la realizacion del informe, se realizan las siguientes
recomendaciones:
Se le recomienda al Sistema educativo, que siga incentivando a los estudiantes universitarios
a involucrarse con problemas urgentes del mundo real, desarrollando su pensamiento critico
y creativo para lograr ampliar sus habilidades para la vida en un marco personal como
profesional, de esta manera, ir generando en el estudiante ideas de negocio que se apliquen
en el mercado de forma real y practico, apoyando de esta manera, a los nuevos

emprendimientos en la parte administrativa, operativa, publicitaria, financiera, etcétera.




La realizacion de eventos online, se esta convirtiendo en una tendencia revolucionaria en los
ultimos arios, es por ello, que se sugiere seguir realizando a manera de ayuda los eventos
gastronémicos en apoyo al Espiritu emprendedor Sullanero, de esta manera, se estaria
ofreciendo volver el confinamiento més productivo y entretenido. Ademas, se estaria
generando contenido para otros emprendedores que también se encuentran en necesidad de
reinventarse y digitalizando su negocio.

A la comunidad local se recomienda participar activamente en este tipo de eventos, dado
que queda comprobada su eficacia al incentivar el espiritu emprendedor que poseen los
sullaneros, ademas de colaborar activamente con los jovenes en formacién profesional,
formando asi un ecosistema de éxito que garantice el desarrollo social y econémico de la
provincia. Finalmente, a los docentes se les hace hincapié a seguir motivando y formando
profesionales que se involucren con su entorno, profesionales altamente éticos, ya que estos

representan el futuro del Pais




ANEXOS

Anexo 1: Imégenes
Imagen 1: Marketing y promocion del evento
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Imagen 2: Invitacion del evento mediante redes sociales (Facebook)
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&% Amigos »

Este 13 de noviembre los alumnos de la universidad nacional de
frontera te invitan a qué seas protagonista del primer concurso
gastronémico dirigido a emprendedores gastronémicos en tiempos
de Covid-19.

Porque |z historia nos demuestra que |as recetas no funcionan a
menos que utilices el corazén solidario de una comunidad,

poniendo el hombro para la reactivacion econémica de nuestra
provincia.
Acompananos en esta transmision y disfruta de lo mejor de los

emprendedores de nuestra Tierra, shows en vivo, premios y mas.

No te lo pierdas..!! 1@ M




Imagen 3: Coordinacion y transmision del evento

Imagen 4: Palabras de agradecimiento de la Jurado Wendy Lilian Terrones Lama a los
emprendedores por su participacion en el Concurso




Imagen 5: Comision Organizadora del evento junto a la jurado Wendy Lilian Terrones Lama




Imagen 7: Evaluacion del jurado en el emprendimiento “El Pulpo Azul”




Imagen 9: Participacion del emprendimiento “DONDE MARVIN”

Imagen 10: Preparacion del ceviche y presentacion del producto final, emprendimiento: “Donde
Marvin”




Imagen 11: Degustacion del plato por los jurados: Sra. Wendy Lilian Terrones Lama 'y Mg.
Luiggi Bruno Castillo Chung




Imagen 13: Preparacion del ceviche y presentacion del producto final

Imagen 14: Degustacion del plato por los jurados: Sra. Wendy Lilian Terrones Lamay Mg.
Luiggi Bruno Castillo Chung

Imagen 15: Entrega de los premios a los emprendimientos: Primer puesto “Donde Marvin”,
Segundo puesto “Numaz” y Tercer puesto “El pulpo Azul”

L El Pulpo Azul

. ivapeaste!

50

Claudia Maria Eordova
Pizarro




Imagen 16: Entrega de los premios a los participantes presentes en la transmision

iYapeaste!

25

Lizet De Los Milagros
Nieves Garcia
17 Nov. 2021 -11:24 am

Ganadora del 2 vale del concurso

< @ <

Compartir Ir a inicio Nuevo Yapeo




Anexo 2: Carta de colaboracion firmada por el representante de los beneficiarios y los
responsables del Plan de Trabajo de RSU (Docente asesor y presidente de grupo).

UNIVERSIDAD
NACIONAL DE
FRONTERA

“Aino del Bicentenario del Peru: 200 afios de Independencia”
Sullana, 26 de octubre del 2021.

Asunto:

PRESENTACION DE PLAN DE TRABAJO RSU

SEMESTRE 2021-11.

Mg. Irma Nole Martinez
Responsable del area de Responsabilidad Social Universitaria.
Facultad de Administracion Hotelera y de Turismo, UNF.

Presente:

Por el presente, tengo el agrado de expresar nuestros méas cordiales saludos a
nombre del X ciclo de la Facultad de Administracion Hotelera y Turismo, previo al
atento saludo, remito a su despacho el plan de trabajo de Proyeccién y Responsabilidad
Social Universitaria titulado “CONCURSO PARA EMPRENDEDORES
GASTRONOMICOS SULLANEROS EN TIEMPOS DE POST COVID”, enfocado
en la linea de ciudadania.

El proyecto de RSU sera trabajado por X ciclo y estara asesorado por la
docente Mg. Raquel Silva Juarez responsable del curso de Organizacion de
Eventos y los alumnos del X ciclo, dicho proyecto se llevara a cabo el dia
sdbado 13 de noviembre del 2021, por lo cual esperamos su respectiva
aprobacion, el cual tiene por objetivo principal identificar emprendedores
gastronémicos de la poblacion sullanera en tiempos de COVID, con la finalidad
de dar a conocerlos incentivando los emprendimientos y por ende generar una
actividad econdémica local que logre mejorar la calidad de vida en la comunidad.

Firman,
{ 1
Mg. Raquel Silva Juarez Mg. Priscila Estelita Lujan Vera Saaved_ra Ayala Sandra Lucero.
Asesora responsable del evento. Avudante del evento. Presidenta- C.U. 2017102065
q.hcﬂ_‘d* %@/ \/:ag
Saavedra Changanaqui Claudia Viera Canova Jessica Maryurie. Alburqueque Palacios Trasy
Gianella. Secretaria- C.U. 2017102076 Jazmin.
Vicepresidenta- C.U. 2017102062 Tesorera- C.U. 2017102003

G W

Nieves Palacios Devora Esther.

Maryuri Alessandra Navarro Suarez
Vocal- C.U. 2017102043 Vocal 1- C.U. 2017102041




Anexo 3: Resultados

Tabla 1

Mediante que red social se enter¢ del evento gastrondmico
¢Mediante que red social se entero del evento gastronémico? Cantidad %
Facebook 20 40.00
Instagram 4 8.00
WhatsApp 26 52.00
TOTAL 50 100

Elaboracién propia

Figura 1
Mediante que red social se enter6 del evento gastronémico
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Interpretacion: Los encuestados respondieron en un 52% que la red social de WhatsApp fue el
medio en el que se informo del evento gastrondmico, mientras un 8% se enter6 mediante
Instagram.




Tabla 2
Usted asistido anteriormente algun evento gastronémico virtual

¢ Usted asistido anteriormente algin evento gastronomico Cantidad %
virtual?

No 19 38.00
Si 31 62.00
TOTAL 50 100

Elaboracién propia
Figura 2
Usted asistido anteriormente algin evento gastronomico virtual
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Interpretacion: Los datos obtenidos muestran que el 62% de los asistentes respondieron que Si
habian asistido a un evento gastronémico virtual, y el 38% no lo habia asistido.




Tabla 3
Considera que el evento gastronémico cumplié con su objetivo

¢ Considera que el evento gastronémico cumplio6 con su Cantidad %
objetivo?

En desacuerdo 2 1.92
Ni de acuerdo, ni en desacuerdo 7 10.10
De acuerdo 22 42.31
Totalmente de acuerdo 19 45.67
TOTAL 50 100

Elaboracién propia

Figura3
Considera que el evento gastronémico cumplié con su objetivo
25
42.31%
20 45.67%
15
10
10.10%
5
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.
En desacuerdo Ni de acuerdo, ni en De acuerdo Totalmente de acuerdo
desacuerdo

Interpretacion: El 45.67% de las personas encuestadas respondieron que estan totalmente de
acuerdo sobre considerar que el evento gastronémico realizado cumplio su objetivo principal,
mientras un 1.92% esta en desacuerdo.




Tabla 4
Como calificaria usted el contenido de las presentaciones

¢ Como calificaria usted el contenido de las presentaciones? Cantidad %
Totalmente en desacuerdo 1 0.51
En desacuerdo 2 2.03
Ni de acuerdo, ni en desacuerdo 14 21.32
De acuerdo 15 30.46
Totalmente de acuerdo 18 45.69
TOTAL 50 100

Elaboracion propia

Figura 4
Como calificaria usted el contenido de las presentaciones
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Interpretacion: En el grafico se puede observar que el 45,69% de las personas que respondieron la
encuesta indicaron que estuvieron totalmente de acuerdo con el contenido de las presentaciones que
hubo del evento, un 30,46% manifesto estar de acuerdo, un 21,32% sefial6 estar ni de acuerdo ni en
desacuerdo, un 2,03% indico estar en desacuerdo, mientras un 0,51% consider6 estar totalmente en

desacuerdo.




Tabla 5
Considera usted que estos eventos ayudan a los pequefios emprendimientos a darse a conocer

¢ Considera usted que estos eventos ayudan a los pequefios Cantidad %
emprendimientos a darse a conocer?

No 2 4.00
Si 48 96.00
TOTAL 50 100

Elaboracién propia
Figura 5
Considera usted que estos eventos ayudan a los pequefios emprendimientos a darse a conocer
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Interpretacion: En el grafico se puede observar que el 96% de las personas que respondieron la
encuesta indicaron que, si consideran que estos eventos ayudan a los pequefios emprendimientos a

darse a conocer, mientras un 4% indico que esos eventos no ayudan a promocionarse.




Tabla 6
Qué aspecto cree usted que podria mejorar en el evento gastronomico realizado

¢ Qué aspecto cree usted que podria mejorar en el evento Cantidad %
gastronémico realizado?

Calidad del evento 15 30.00
Horarios 11 22.00
Ninguno 3 6.00
Ponentes 12 24.00
Promociones 9 18.00
TOTAL 50 100

Elaboracion propia

Figura 6
Qué aspecto cree usted que podria mejorar en el evento gastronémico realizado
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Interpretacion: En el grafico se puede observar que el 30% indica que entre los aspectos que se
deben mejorar esta la calidad del evento, mientras un 24% menciona que se deben mejorar los
ponentes presentados, asi mismo un 22% sefialo que se deben mejorar el tema del horario del evento,
un 18 % considera que se deben mejorar las promociones, sin embargo, un 6% menciona que ningdn

factor se debe mejorar en el evento gastronémico realizado.




Tabla 7
Qué tan satisfecho estuvo usted con el evento

¢ Qué tan satisfecho estuvo usted con el evento? Cantidad %
En desacuerdo 3 2.99
Ni de acuerdo, ni en desacuerdo 11 16.42
De acuerdo 18 35.82
Totalmente de acuerdo 18 4478
Total 50 100
Elaboracién propia
Figura7
Qué tan satisfecho estuvo usted con el evento
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Interpretacion: Entre las preguntas sobre qué tan satisfecho estuvo con el evento, el 44.78% estuvo

totalmente de acuerdo con el evento gastronémico, un 35.82% manifiesta que estuvo de acuerdo,

mientras que el 16.42% no estuvo ni de acuerdo ni en desacuerdo y solo el 2.99% respondio que

estuvo en desacuerdo.




Tabla 8
Cumpli6 el evento gastronémico con sus expectativas
¢ Cumplid el evento gastrondmico con sus expectativas? Cantidad %

No 4 8.00
Si 46 92.00
TOTAL 50 100

Elaboracién propia
Figura 8
Cumpli6 el evento gastrondmico con sus expectativas
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Interpretacion: Segun los resultados arrojados, el 92.00% de los encuestados expresaron que el
evento gastronémico realizado ha cumplido con sus expectativas, por otro lado, el 8.00% considera

que no logro cumplir sus expectativas.




Tabla 9
Considera usted que los emprendimientos que se han presentado generaran ganancias
economicas

¢ Considera usted que los emprendimientos que se han Cantidad %
presentado generaran ganancias economicas?
No 1 2.00
Si 49 98.00
TOTAL 50 100
Elaboracion propia
Figura 9

Considera usted que los emprendimientos que se han presentado generaran ganancias
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Interpretacion: Segun los encuestados el 98.00% considera que los emprendimientos presentados
en el evento si generan ganancias economicas y solo el 2.00% manifiesta que no generan ningln

tipo de ganancias.




Tabla 10
Este tipo de eventos ayuda a la reactivacion econdémica en tiempos de COVID-19 del sector
gastronémico

¢ Este tipo de eventos ayuda a la reactivacion econdémica en Cantidad %
tiempos de COVID-19 del sector gastronémico?

No 1 2.00
Si 49 98.00
TOTAL 50 100

Elaboracion propia

Figura 10
Este tipo de eventos ayuda a la reactivacion econémica en tiempos de COVID-19 del sector
gastronémico
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Interpretacion: En el grafico se puede observar que el 98% indicaron que este tipo de eventos si
ayudan a la reactivacion econdémica en tiempos de COVID-19 del sector gastronémico, mientras un

2% menciona que dichos eventos no ayudan a la reactivacion econémica.




Tabla 11
Usted recomendaria asistir a un evento gastronémico

¢Usted recomendaria asistir a un evento gastronémico? Cantidad %
Totalmente en desacuerdo 1 0.47
En desacuerdo 1 0.93
Ni de acuerdo, ni en desacuerdo 8 11.21
De acuerdo 13 24.30
Totalmente de acuerdo 27 63.08
TOTAL 50 100
Elaboracion propia
Figura 11
Usted recomendaria asistir a un evento gastronémico
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Interpretacion: En el gréafico se puede observar que el 63,08% indica estar totalmente de acuerdo

en recomendar al pablico asistir a un evento gastronomico, un 24,30% manifiesta estar de acuerdo

con ello, un 11,21% no esta ni de acuerdo, ni en desacuerdo siendo neutral, un 0,93% esta en

desacuerdo mientras un 0,47% considera estar totalmente en desacuerdo con recomendarlo.




FORMATO PARA IMPORTAR PARTICIPACIONES
OBLIGATORIO OPCIONAL
DNI Folio Numero Apellidos Nombres Email OBSERVACION
03489217 2021| 959596234 [PARTICIPANTE Lozano Ibarra Deniro Alexander DaniLoza@gmail.com Concursante
45065687 2021| 914946175 |PARTICIPANTE CORDOVA CHECA JEAN MARVIN Jemarvin_4@hotmail.com Concursante
75112033 2021| 912123805  [PARTICIPANTE Nufiez Martinez Andy Leonardo andy libra.1996@hotmail.com Concursante
2021| 957138074 (PARTICIPANTE Castillo Chung Luiggi Bruno Icastillo@unf.edu.pe Jurado - calificador
2021) 922093184 |participante Terrones Lama Wendy Wendylilian81qgmail.com Jurado-calificador

NOTA: Este plan de trabajo fue motivar e incentivar a los emprendimientos con un concurso
de participacion ofreciendo y motivando a otros emprendedores en el rubro gastronémico a
seguir en ello por eso s6lo se qued6 con tres ganadores las cuéles indican en el cuadro 01 como
ganadores.

Donde participaron como parte de jurado calificador el docente Castillo Chung Luiggi Bruno

Y Terrones Lama Wendy enfocada en el rubro gastronémico como invitados.

FORMATO PARA IMPORTAR PARTICIPACIONES

OBLIGATORIO OPCIONAL
DNI Folio | Numero Apelidos Nombres Email OBSERVACION

F

~

017102065
2017102061 2021 929352373 Organizador SAAVEDRA AYALA SANDRALUCERO nf.edu.p
[ 0171020626
2017102062 2020 920863638 Organizador SAAVEDRA CHANGANAQUI  CLAUDIA GIANELLA nf.edu.p
F

10207

U.
017102076@
2017102076 2000 996803304 Organizador VIERA CANOVA JESSICA MARYURIE nf.edu.p
F
L.

=
te=3

~

=
D

~

=
D

~
p=1

017102003@
2017102003 2000 937301892 Organizador ALBURQUEQUE PALACIOS ~ TRASY JAZMIN nf.edu.p

4

=
ka3

~

017100043
017100043 01 93038546 Orgaizador NIEVES PALACIOS DEVORA ESTHER wnfeduge
[ 017100041
2017100048 01 51502747 Orgrizador NAVARRO SUAREZ VARVURIALESSANDRA ~ unfedupe
846314 01 945023058 ORGANIZADORASESOR~~ SILVAJUAREZ RAQUEL
359439 )1 920788580 ORGANIZADORASESOR ~ LULANVERA PRISCILA ESTELITA

=
te=3

~

ilva@unf.edu.pe

%

s
luian@unf.edu.pe

E




