NOTIFICACION RESOLUCION DE VICEPRESIDENCIA ACADEMICA
N° 078-2025-UNF-VPAC de fecha 03 de diciembre de 2025

APROBAR, el Plan de Trabajo de la "XI Feria Gastronémica de la UNF-2025-II",

A: Dr. Abdias Chavez Epiquén
Coordinador de la Facultad de Ciencias Empresariales y Turismo
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“ANO DE LA RECUPERACION Y CONSOLIDACION DE LA ECONOMIA PERUANA"

RESOLUCION DE VICEPRESIDENCIA ACADEMICA
N° 078-2025-UNF-VPAC

Sullana, 03 de diciembre de 2025.

VISTOS:

Oficio N° 2076-2025-UNF-VPAC/DGSA de fecha 28 de noviembre de 2025, Informe N° 29-
2025-UNF-VPAC/FCET de fecha 28 de noviembre de 2025, Oficio N° 015-2025-UNF/FCET-
EAHT/RIT de fecha 26 de noviembre de 2025, y:

CONSIDERANDO:

Que de conformidad con el articulo 18° de la Constitucidn Politica del Perd, la Universidad es
auténoma en su régimen normativo, de gobierno, académico, administrativo y econdmico: Las
Universidades se rigen por sus propios estatutos en el marco de la Constitucion y de las leyes.

Que, mediante Ley N° 29568 del 26 de julio de 2010 se crea la Universidad Nacional de
Frontera en el distrito y provincia de Sullana, departamento de Piura, con fines de fomentar
el desarrollo sostenible de la Subregién Luciano Castillo Colonna, en armonia con la
preservacion del medio ambiente y el desarrollo econdémico sostenible; y, contribuir al
@5‘% crecimiento y desarrollo estratégico de la regién fronteriza noroeste del pais.
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Que, conforme a la RVM N° 244-2021-MINEDU que resuelve aprobar el Documento Normativo
denominado “Disposiciones para la constitucion y funcionamiento de las comisiones
organizadoras de las universidades publicas en proceso de constitucién”, en su numeral 6.1.1,
la Comisién Organizadora se encuentra integrada por un Presidente y dos Vicepresidentes,
encargados de dirigir y ejecutar las politicas en los dmbitos académico y de investigacion
respectivamente; y en su numeral 6.1.4 Funciones de la Comision Organizadora: Las funciones
de la Comisién Organizadora son las siguientes:... (g) Concordar y ratificar los planes de
estudios y de trabajo propuestos por las unidades académicas.

Que, mediante Resolucion de Presidencia de Comisién Organizadora N° 198-2025-UNF/PCO,

de fecha 13 de octubre de 2025, se resuelve la Formalizacién de la emisién de Resoluciones
Vicepresidenciales, el alcance de las Resoluciones Vicepresidenciales, la elevacion de
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“ANO DE LA RECUPERACION Y CONSOLIDACION DE LA ECONOMIA PERUANA”

expedientes a la Comisidn Organizadora, el procedimiento de elevacién, el reconocimiento de
la responsabilidad técnica y supervisién y ejecucion.

Que, mediante Resolucién de Comision Organizadora N° 916-2024-UNF/CO, de fecha 28 de
octubre de 2024, se actualiz6 el Reglamento de Organizacién y Funciones de la Universidad
Nacional de Frontera (ROF-UNF), el cual establece en sus siguientes articulos lo siguiente:

Articulo 13°. Vicerrectorado Académico

El Vicerrectorado Académico es el drgano de direccion encargado de proponer y promover las
politicas y normas académicas de formacion integral; y, de organizar, programar, ejecutar y
controlar el desarrollo de la actividad académica a través de los drganos de linea dependientes,
en concordancia con las directivas impartidas por el Rector.

CAPITULO VI
06. DE LOS ORGANOS DE LINEA
Constituyen drganos de linea de la UNF los siguientes:

.0
06.2 Decanato

Articulo 77° Decanato

El Decanato es el drgano de linea, que dirige administrativa y académicamente el
funcionamiento de la Facultad. Es el drgano de linea responsable de representar a la Facultad
ante el Consejo Universitario y la Asamblea Universitaria conforme lo dispuesto en la Ley
Universitaria.

; J'ﬁ\gue Oficio N° 015-2025-UNF/FCET-EAHT/RIT de fecha 26 de noviembre de 2025, el docente a2
gtr. Raimundo Ishuiza Tapullima, presenta al Coordinador de la Facultad de Ciencias

77 mpresariales y Turismo, el Plan de Trabajo de la "XI Feria Gastronomica de la UNF-
2025-II “ el cual se ha programado en la fecha viernes 05 de diciembre de 2025 desde las

\, [nf 08:00 am hasta las 02:00 pm, solicitando la aprobacién de dicho plan con la emisién de acto

0 resolutivo correspondiente.

Que con Informe N° 29-2025-UNF-VPAC/FCET de fecha 28 de noviembre de 2025 el
Coordinador de la Facultad de Ciencias Empresariales y Turismo sustenta la aprobacion y
viabilidad del Plan de Trabajo de la "XI Feria Gastronémica de la UNF-2025-II" el
cual dar a conocer el resultado de los aprendizajes de los estudiantes del curso Taller de
Cocina y generar un espacio de encuentro entre la comunidad universitaria y los actores del
sector gastrondmico local, fomentando la interaccién, el intercambio de experiencias y la
difusion de propuestas culinarias que revalorizan los insumos y tradiciones propias de la region
Poiura, solicitando a la Vicepresidencia Académica la aprobacién del citado plan con emision
de acto resolutivo correspondiente.
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“ANO DE LA RECUPERACION Y CONSOLIDACION DE LA ECONOMIA PERUANA”

Que la aprobacion del Plan de Trabajo de la “XI Feria Gastronomica de la UNF-2025-
II”, es viable y justificado, ya que tiene como finalidad establecer la organizacion,
coordinacion y ejecucion de las actividades orientadas al desarrollo de un espacio académico,
cultural y productivo que promueva la creatividad culinaria, el emprendimiento estudiantil y la
valorizacion de la gastronomia regional. Asimismo, busca fortalecer las competencias practicas
de los estudiantes, fomentar la integracion universitaria y proyectar la identidad cultural de la
institucion hacia la comunidad local y regional. Haciendo hincapié que la aprobacién de este
Plan de Trabajo cuenta con el respaldo de los informes emitidos por la direccién y unidad
competente, los cuales lo avalan técnica y académicamente.

Que, de conformidad al Articulo IV el Titulo Preliminar del Texto Unico Ordenado de la Ley de
Procedimiento Administrativo General, aprobada mediante Decreto Supremo N° 004-2019-
JUS, recoge como uno de los Principios del Procedimiento Administrativo, el Principio de
Legalidad por el cual queda sentado que las autoridades administrativas deben actuar con
respeto a la Constitucion, la ley y al derecho, dentro de las facultades que le estén atribuidas
y de acuerdo con los fines para los que les fueron conferidas.

Estando a lo expuesto y en uso de las atribuciones conferidas por la Ley Universitaria N°
30220, el TUO de la Ley de Procedimiento Administrativo General Ley N° 27444, la Resolucion
Viceministerial N° 244-2021-MINEDU y la Resolucion Viceministerial N© 064-2024-MINEDU.

SE RESUELVE:

ARTICULO PRIMERO. — APROBAR, el Plan de Trabajo de la "XI Feria Gastronomica
de la UNF-2025-IT", presentado por el responsable docente Mgtr. Raimundo Ishuiza
Tapullima de la Facultad de Ciencias Empresariales y Turismo, el mismo que como anexo
forma parte integrante de la presente resolucion.

ARTICULO SEGUNDO. - ENCARGAR a la Facultad de Ciencias Empresariales y Turismo de
esta Casa Superior de Estudios en coordinacion con los responsables del citado plan, la

ejecucion, operatividad y seguimiento del plan aprobado en el articulo precedente.

ARTICULO TERCERO. - NOTIFICAR a través, de los mecanismos mas adecuados y
pertinentes, para conocimiento y fines correspondientes.

REGISTRESE, COMUNIQUESE Y EJECUTESE.

Coaprill
¢ JOr: Sidifredo Albefto Burneo Sanchez

COMISION ORGANIZADORA
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PLAN DE TRABAJO DE LA XI FERIA GASTRONOMICA - UNF

I. DATOS INFORMATIVOS

La XI Feria Gastrondmica de la Universidad Nacional de Frontera se desarrollara en
un (1) dia calendario, el 5 de diciembre de 2025, y tiene como propdsito
promover el talento culinario, la innovacion gastrondmica y la integracion entre la
comunidad universitaria y los actores del sector gastrondmico local. El evento sera
ejecutado por la Universidad Nacional de Frontera, teniendo como beneficiarios
a la comunidad interna de la UNF y a los empresarios invitados. La feria se
realizara en el estacionamiento techado ubicado frente al Taller de
Gastronomia, espacio acondicionado para la exposicion, preparacion y
degustacion de diversos productos gastronémicos elaborados por los estudiantes.

La actividad contara con un horario de 08:00 a.m. a 2:00 p.m., durante el cual se
presentaran stands tematicos, demostraciones culinarias, muestras gastrondmicas
y actividades de interaccién con los visitantes. La organizacion y ejecucion estaran
a cargo de la Facultad de Ciencias Empresariales y Turismo, la Escuela de
Administracion Hotelera y de Turismo, asi como los docentes y estudiantes
de la asignatura Taller de Cocina, quienes desarrollaran las propuestas
gastronomicas, coordinaran la logistica del evento y garantizaran el adecuado
funcionamiento de cada mddulo. Esta feria busca fortalecer las competencias
practicas de los estudiantes, fomentar el emprendimiento gastronémico y promover
la valoracion de los insumos y tradiciones culinarias de la region.

II. INTRODUCCION

La XI Feria Gastrondmica de la Universidad Nacional de Frontera constituye una
actividad académica y formativa orientada al fortalecimiento de las competencias
profesionales de los estudiantes de la Escuela de Administracion Hotelera y de
Turismo, asi como a la promocion de la cultura culinaria regional. Este evento se
desarrolla como parte de las practicas aplicadas de la asignatura Taller de Cocina,
permitiendo que los estudiantes integren conocimientos tedricos y habilidades
técnicas a través de la preparacion, presentacion y servicio de productos
gastrondmicos elaborados con criterios de calidad, creatividad e innovacion.

La feria tiene como propdsito principal generar un espacio de encuentro entre la
comunidad universitaria y los actores del sector gastronémico local, fomentando la
interaccion, el intercambio de experiencias y la difusién de propuestas culinarias que
revalorizan los insumos y tradiciones propias de la regidn de Piura. Asimismo, busca
promover el emprendimiento estudiantii mediante la organizaciéon de stands
Pagina2 | 9
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tematicos y demostraciones culinarias que evidencian el trabajo colaborativo entre
docentes y alumnos.

El presente pre informe presenta los datos informativos, fundamentos, organizacién
y actividades programadas para la realizacion de la XI Feria Gastrondmica,
desarrollada el 5 de diciembre de 2025 en el estacionamiento techado frente al
Taller de Gastronomia. Este documento tiene como finalidad dejar constancia del
proceso de planificacion y ejecucién, asi como contribuir a la mejora continua de
futuras ediciones de la feria.

III. JUSTIFICACION

La UNIVERSIDAD NACIONAL DE FRONTERA, es una universidad publica auténoma,
cuya comunidad académica estd orientada a formar profesionales con una base
humanista, cientifica y tecnoldgica con conciencia de nuestro pais como realidad
multicultural, que contribuye con investigacion y docencia al desarrollo sostenible
de la Subregion Luciano Castillo Colonna, en la region fronteriza noroeste y del pais,
en armonia con la preservacion del medio ambiente.

La carrera de Administracion Hotelera y de Turismo forma profesionales con sdlidas
capacidades, competencias y conocimientos que les permitan desempenarse
exitosamente en el mercado turistico regional, nacional e internacional; asi como,
investigar e innovar emprendimientos que contribuyan al desarrollo del potencial
turistico del pais con responsabilidad social, cultural y ambiental.

El programa de estudios de Administracion Hotelera y de Turismo de la Universidad
Nacional de Frontera, tiene dentro de su curriculo, el curso Taller de Cocina, el
mismo que de acuerdo a la semilla debe ser desarrollado bajo la siguiente
denominacién: La asignatura de estudio general, es de caracter eminentemente
practico. Se propone la preparacion de lo mas representativo de la cocina regional,
nacional e internacional; a la vez que mantienen las condiciones de higiene e
inocuidad de los alimentos. Culmina con una feria gastrondmica. Comprende: Cocina
regional, Cocina nacional, Cocina internacional, Higiene de las instalaciones e
Inocuidad en la preparacion de los alimentos.

En ese sentido, la misma sumilla de la asignatura establece la realizacién de una
Feria Gastrondmica como resultado de los aprendizajes; mostrando las diferentes
especialidades que ha podido aplicar los estudiantes de la cocina regional, de la
cocina nacional y de la cocina internacional. Esta Ultima se ha integrado con una
actividad de innovacién mediante la fusion gastrondmica de especialidades de la
gastronomia nacional e internacional y fusionarla bajo la perspectiva de los
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ingredientes y técnicas locales, generando la innovacién gastronémica. De tal
manera que la feria gastrondmica se convierte en el espacio necesario para
evidenciar los aprendizajes obtenidos de manera aplicativa; asi como |la
presentacion de cocina patrimonial como novedad a incorporar en la presente
edicién.

IV. OBIJETIVOS

Objetivo general:

- Mostrar el resultado de los aprendizajes de los estudiantes del curso
Taller de Cocina, del programa de estudios de Administracion Hotelera
y de Turismo — UNF, en coordinacion con empresarios del sector, a
través de la presentacion de especialidades gastrondmicas:
entrada/plato principal/bebidas/postres.

Objetivos especificos:
- Fortalecer las capacidades para la innovacion de los

estudiantes involucrados; a través de la fusion gastrondmica.
- Articular esfuerzos con el sector publico y privado.

V. FECHA DEL EVENTO:
- 05 de diciembre del 2025

VI. RECURSOS:

6.1 HUMANOS:

Equipo organizador:

Mg. Raimundo Ishuiza Tapullima
Mg. Joyce Mamani Cornejo

Dr. Luiggi Bruno Castillo Chung
- Mg. David Gonzales Espino

- Mg. Samantha Calle Ruiz
Pagina4d | 9



M e e I I e I R T LA R T B S TR PAEI IV LW

NXE\‘{SK‘%{J BE Facultad de Ciencias Empresariales y Turismo

FRONTERA

- Walter Calle Cubas (profesional técnico en gastronomia y arte culinario)
- Dr. Miguel Angel Raymundo Sandoval

- Mg. Segundo Antonio Espinoza Palomino

- Mag. Diana Angélica Ruiz Yenque.

- Mg. Raquel Silva Juérez

Equipo de apoyo logistico de la organizacion:
- NAVARRO FUENTES BELI JUNIOR
- MARTINEZ QUEVEDO ANA PATRICIA
- PACHERREZ BENITES SANDRA PAOLA
- MORALES FLORES CORAIMA NOEMI
- SANDOVAL ANDRADE DIANA NAYELI
- CHUNA ARGUELLO NAGELY SMITH
- HERRERA GUZMAN KARINA AURORA
- REQUENA ALCAS MILUSKA YAMILE
- CACERES PALACIOS AARON JAVIER

Empresarios invitados (Restaurantes):

- Camara de Comercio (Empresarios).

Empresarios invitados (Artesanos):
- Asociacion Manos Creativas de Sullana

Personal de apoyo técnico:

- Colaboradores de Imagen Institucional UNF

Moderador(a):

Luiggi Bruno Castillo Chung: Presentacion del programa del evento.

/6.2 INFRAESTRUCTURA Y LOGISTICA:

- Estacionamiento techado frente al Taller de Gastronomia,
acondicionado con mobiliario, sistema de sonido, proyector,
Pagina5]9
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micréfonos y conexion a internet.
- Equipos técnicos: laptop, proyector, pantalla de proyeccidén, micréfonos

inaldmbricos, estabilizadores y conexion a internet.

- Mesa de recepcidn para registro de asistentes y entrega de programas impresos.
- 30 mesas y 45 sillas para acondicionar los stands.
- Extensién de 150 metros.

6.3 MATERIALES:

Programa oficial impreso y digital.

Plantillas para presentaciones en PowerPoint.,
- Certificados y Constancias.

- Listas de asistencia.

6.4. INSTITUCIONALES

Como parte del reconocimiento institucional y el fomento del mérito académico, se
consideraran los siguientes estimulos y documentos oficiales:

- Emitir certificado institucional a los asistentes, organizadores y empresarios

invitados por su destacada participacién en el evento.

- Cartas de reconocimiento a los empresarios invitados, emitidas por la Facultad.

VII. TEMATICA

.. 7.1 Poblacion Objetiva:

Estudiantes, docentes, artesanos, empresarios del rubro gastrondmico y publico en general.

7.2 Metodologia

El evento se desarrollara mediante presentacion de platos gastrondmicos de estudiantes y
empresarios invitados, asi como productos de artesanos locales, fomentando la

Pagina6 | 9
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sostenibilidad e identidad.

7.3 Contenidos

- Turismo sostenible y su aplicacion en la gastronomia.
- Experiencias culinarias con enfoque en sostenibilidad.

VIIL. PRESENTACION DE INFORME FINAL

El Informe Final incluira lo siguiente:

- Relacion completa de participantes (empresarios invitados, artesanos locales,

estudiantes organizadores y asistentes).
- Registro fotografico y evidencias del desarrollo del evento.
- Evaluacion de la jornada mediante encuesta de satisfaccion a los participantes.
- Conclusiones generales respecto al cumplimiento de los objetivos propuestos.
- Recomendaciones para futuros eventos.

- Anexos con certificados emitidos y materiales utilizados.

El informe sera entregado en formato fisico y/o digital ante la Facultad de Ciencias
Empresariales y Turismo.

Poblacion beneficiaria : Miembros de la Comunidad Universitaria de la UNF
y publico general.

Lugar del evento : Estacionamiento techado frente al Taller de
Gastronomia

: 05 de diciembre del 2025

: 8:00 pm hasta las 2:00 pm

Pagina7 |9
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PROGRAMA DEL EVENTO

XI FERIA GASTRONOMICA DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE
FRONTERA

TURNO MANANA

Horario Actividad Responsable
11:00 am 11:10 am |Registro de participantes Comision de estudiantes

11:10 am 11:20 am |Palabras de Bienvenida Dr. Abdias Chavez Epiquen

11:20 am 11:30 am [Brindis de Apertura de la FeriaDr' 4055 Floreqting Molers Lopez

Gastrondmica

11:30 am 11:50 am [Presentacion de la Feria Gastrondmica Mg. Raimundo Ishuiza Tapullima

12:00 m- 12:20 m  [Importancia de la gastronomia en el Sr. Javier Molero Lopez (Terra Tallanka)
desarrollo turistico

12:20 m- 12:30 m  |Representantes de artesanos Dorali Doda Atoche Flores

12:30 m- 12:40 m  |presentacion de danza y orquesta Comision

12:40 m 2:00 pm presentacion y Degustacion de Platos| Dr. Luiggi Bruno Castillo Chung
tipicos

- Chicherios

- Taller de Cocina

- Alimentos y bebidas

- Participacion de restaurantes con

platos representativos

- Participacion de los artesanos

Fin del Programa

2:00 pm

Pagina8 |9
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