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RESOLUCION DE VICEPRESIDENCIA ACADEMICA
N° 090 - 2026-UNF-VPAC

Sullana, 18 de junio de 2026.

VISTOS:

Ofiicio N°008-2026-UNF-FIIAB-LAVM de fecha 20 de mayc de 2026; Informe N®219-2026-
UNF-VPAC/FIIAB/UI de fecha 21 de mayo de 2026; Oficio N°674-2026-UNF-VPAC/FIIAB de
fecha 04 de junio de 2026; y;

CONSIDERANDO:

Que, el articulo 18° de la Constitucion. Politica del Perd, prescribe que la Universidad es
auténoma en su régimen normativo, de gobierno, académico, administrativo y economico: Las
Universidades se rigen por sus propios estatutos en el marco de la Constitucion y de las leyes;

Que, mediante Ley N°29568 del 26 de julio de 2010 se crea la Universidad Nacional de
Frontera en el distrito y provincia de Sullana, departamento de Piura, con fines de fomentar
el desarrollo sostenible de la Subregién Luciano Castillo Colonna, en armonia con la
reservacion del medio ambiente y el desarrollo econdémico sostenible; y, contribuir af
“ecimiento y desarrollo estratégico de la regidn fronteriza noroeste del pais;

& '

it ‘Slie, el articulo 8° de la Ley Universitaria, establece que la autonomia, inherente a las Pagira | 1
Universidades se ejerce de conformidad con la Constitucidn y las Leyes de la Replblica e

implica los derechos de aprobar su propio estatuto y gobernarse de acuerdo con él, organizar

su sistema académico, econdmico y administrativo;

Que, conforme al numeral 6.1.4 de la RVM N © 244-2021-MINEDU, la Comision Organizadora
se encuentra integrada por un Presidente y dos Vicepresidentes, encargados de dirigir y
ejecutar las politicas en los ambitos académico y de investigacion respectivamente;

Que, con Resolucién de Comisién Organizadora N°916-2024 UNF/CO, de fecha 28 de octubre
de 2024, se aprobd el Reglamento de Organizacién y Funciones de la Universidad Nacional de
Frontera;,

Que, el articulo 13 del Reglamento de Orgahizacién y Funciones de la Universidad Nacional de
Frontera, establece que: “&f Vicerrectorado Académico es el organo de direccion encargado
de proponer y promover 1as politicas y normas académicas de formacion integral; y, de
organizar, programar, efecutar y controlar el desarrollo de la actividad académica a través de
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los drganos de linea dependientes, en concordancia con las directivas impartidas por el
Rector”;

Que, mediante Resolucion de Comisién Organizadora N°461-2021-UNF/CO de fecha 29 de
noviembre de 2021, se resuelve aprobar el Estatuto de la Universidad Naciona! de Frontera.

Que, en el Estatuto en mencion, en su TITULO 1II se establece las DISPOSICIONES
TRANSITORIAS, FINALES Y DEROGATORIAS:

QUINTA. ORGANOS DE ALTA DIRECCION
Durante el proceso de constitucion de la UNF, los Organos de Alta Direccién de esta, lo
constituyen:

a) La Presidencia de Comisién Organizadora, que cumple funciones asignadas al
Rectorado. - g : A

b) La Vicepresidencia Académica de Comision Organizadora, que cumple funciones
asignadas al Vicerrectorado Academico.

c) La Vicepresidencia de Investigacion de Comisidn Organizadora, que cumple funciones
asignadas al Vicerrectorado de Investigacion.

Que, el citado Estatuto, en su articulo 53 denominado "Escuelas profesionales de la UNF"
prescribe que: La Escuela Profesional es la unidad orgénica de linea que depende del Decanato

un Director de Escuela, designado por el Decano enire los docentes principales de la Facultad
con doctorado en la especialidad, correspondiente a la Escuela de la que sera Director. Las
Escuelas Profesionales de la UNF son:

(...) .

Facultad de Ingenieria de Industrias Alimentarias y Biotecnologia

a) Escuela Profesional de Ingenieria de Industrias Alimentarias

b) Escuela Profesional de Ingenietia en Biotecnologia (...)

Asimismo, el articulo 49° regulado en el acotado Estatuto, sefiala lo siguiente: Articulo 49. Las
Facultades: Son unidades de formacion académica, profesional y de gestion. Estan integradas
por docentes y estudiantes. Son Facultades de la UNF las siguientes:

a) Facultad de Ciencias Empresariales y Turismo.

b} Facultad de Ciencias Econémicas y Ambientales.

c) Facultad de Ingenieria de Industrias Alimentarias y Biotecnologia

Que, el articulo 13 del Reglamento de Organizacién y Funciones de la Universidad Nacional de
Frontera, establece que: "El Vicerrectorado Académico es el érgano de direccién encargado
de proponer y promover las politicas y normas académicas de formacion integral; y, de

Av. San Hilarién N° 101 - Zona de Expansién Urbana de Sulana Margen
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“Afio de la Esperanza y el Fortalecimiento de la Democracia”

organizar, programar, ejecutar y controlar el desarrollo de la actividad académica a través de
los 6rganos de linea dependientes, en concordancia con las directivas impartidas por el
Rector”,

Que, el numeral 7.1 del articulo 7 y el numeral 17.1 del articulo 17 del Texto Unico Ordenado
de Ia Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2019-JUS, establecen que, el régimen de eficacia anticipada de los actos
administrativos es susceptible de ser aplicado a los actos de administracion interna, siempre
que no se violen normas de orden publico ni afecte a terceros; asimismo, se dispone que, la
autoridad podra disponer en el mismo acto administrativo que tenga eficacia anticipada a su
emision, solo si fuera mas favorable a los administrados, y siempre que no lesione derechos
fundamentales o intereses de buena fe legalmente protegidos a terceros y que existiera en la
fecha a la que pretenda retrotraerse la eficacia del acto el supuesto de hecho justificativo para
su adopcion.

Que, mediante Resolucion N°198-2025-UNF/PCO, de fecha 13 de octubre de 2025, se resuelve
la Formalizacién de la emisién de Resoluciones Vicepresidenciales, el Alcance de las
Resoluciones Vicepresidenciales, la elevacion de expedientes a la Comisién Organizadora, €l
Procedimiento de Elevacién, el Reconocimiento de la responsabilidad técnica y supervision y
ejecucion;

Que, mediante Resolucién de Comisidon Organizadora N° 517-2021-UNF/CO, de fecha 31 de

) diciembre de 2021, se aprobd el Reglamento General de Investigacién de la Universidad

\‘g acional de Frontera, el cual, en su Capitulo 1V, articulo 91, referido a la Investigacion

F 1 . . -
%%f e syFormativa, establece que, esia se define como el desarrolio de acciones complementarias a la
ke
N Sy

2 formacion académica de los estudiantes de pregrado, dirigidas por docentes de asignaturas,
preferentemente correspondfentes a estudios especificos o de especialidad contenidos en los
planes de estudio de cada carrera profesional, con la finalidad de fortalecer las competencias
investigativas mediante la planificacion, ejecucion y publicacion de los resultados de fa
investigacion. :

Que, a través de Oficio N°008-2026-UNF-FITAB-LAVM de fecha 20 de mayo de 2026, el
Docente Asociado — Leandro Alonso Vallejos More, remite al Responsable de la Unidad de
Investigacion, Proyecto de Investigacién Formativa titulado “Efecto de la temperatura de
almacenamiento sobre la estabilidad de Vitamina C y compuestos fendlicos en algarrobina®,
proyecto que pertenece al Programa de Ingenieria de Industrias Alimentarias y Biotecnologia
de la Universidad Nacional de Frontera de la Universidad Nacional de Frontera.

Que, a través de Informe N°219-2026-UNF-VPAC/FIIAB/UI de fecha 21 de mayo de 2026, la
Responsable de la Unidad de Investigacion FIIAB-UNF emite al Coordinador de la Facultad de
Ingenieria de Industrias Alimentarias y Biotecnologia, opinién favorable para la aprobacién del
Proyecto de Investigacién Formativa, denominado: “Efecto de la temperatura de

Av. San Hilarion N°® 101 - Zona de Expansion Urbana de Suliana Margen
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almacenamiento sobre la estabilidad de Vitamina C y compuestos fendlicos en algarrobina”;
asimismo, alega que se encuentra alienado con el Reglamento vigente.

Que, mediante Oficio N°674-2026-UNF-VPAC/FIIAB de fecha 04 de junio de 2026, el
Coordinador de la Facultad de Ingenieria de Industrias Alimentarias y Biotecnologia, solicita
remite al Vicepresidente Académico de la Universidad Nacional de Frontera, aprobacién del
Proyecto de Investigacién Formativa, denominado: “Efecto de la temperatura de
almacenamiento sobre la estabilidad de Vitamina C y compuestos fendlicos en algarrobina”.
Asimismo Indica que se encuentra alineado con el reglamento vigente y representa una
investigacidn relevante para el fortalecimiento del conocimiento cientifico.

Que, el Proyecto de Investigacién Formativa denominado: “Efecto de la temperatura de
almacenamiento sobre la estabilidad de Vitamina C y compuestos fendlicos en algarrobina”,
demuestra una sélida viabilidad técnica y econdémica para su ejecucion, toda vez que cuenta
con la disponibilidad - de la infraestructura, equipos y laboratorios especializados de la
Universidad Nacional de Frontera para el desarrollo de su fase experimental; asimismo,
presenta una condicion de autofinanciamiento integral por parte de los investigadores
responsables, quienes asumiran directamente la totalidad de ios gastos operativos, el
procesamiento de las muestras y los servicios de andlisis requeridos, garantizando la
sostenibilidad financiera del estudio sin dernandar recursos presupuestales adicionales a la
|nst|tUC|on

Que, respecto al Articulo IV el Titulo Preliminar del Texio Unico Ordenado de la Ley de
Procedimiento Administrativo General, aprobada mediante Decreto Supremo nimero 004-
2019-1US, recoge como uno de los Principios del Procedimiento Administrativo, el Principio de
Legalidad por el cual queda sentado que las autoridades administrativas deben actuar con
«\ respeto a la constitucién, la ley y al derecho, dentro de las facultades que le estén atribuidas pagina |4
‘&1 de acuerdo con los fines para los que les fueron conferidas;

¥ Estando a lo expuesto y en uso de las atribuciones conferidas por la Ley Universitaria — Ley
Universitaria N°30220, la Ley de Procedimiento Administrativo General Ley N°27444, y la
Resolucion N°198-2025-UNF/PCO, de fecha 13 de octubre de 2025,

SE RESUELVE:

ARTICULO PRIMERO. — APROBAR, con eficacia anticipada al 25 de mayo de 2026, el
Proyecto de Investigacidon Formativa denominado: "EFECTO DE LA TEMPERATURA DE
ALMACENAMIENTO SOBRE LA ESTABILIDAD DE VITAMINA C Y COMPUESTOS
FENOLICOS EN ALGARROBINA"; el mismo que es presentado y ejecutado por el equipo
de investigacion de la Facultad de Ingenieria de Industrias Alimentarias y Biotecnologia de la
Universidad Nacional de Frontera, conformado de la siguiente manera:

Docentes Responsables: Estudiantes Colaboradores

Dr. Leandro Alonso Vallejos More Maria del Pilar Infante Portugués

www.unf.edu.pe
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Mba. Maria Luz Garcia Criollo Diego Jesus Torres Alvines
Mba. Deivy David Cunguia Piedra Kensil Taiz Cérdova Sanchez

ARTICULO SEGUNDO. — DISPONER que, la Facultad de Ingenieria de Industrias
Alimentarias y Biotecnologia, de esta Casa Superior de Estudios, la gestién, operatividad y
cumplimiento de lo aprobado en el articulo precedente.

ARTicULO TERCERO. - NOTIFICAR a través, de los mecanismos mas adecuados y
pertinentes, para conocimiento y fines correspondientes.

REGISTRESE, COMUNIQUESE Y EJECUTESE.

Dr, Sigifrede Alberio !
VICEPRES{DENTE ACADE
COMEION QRGANK

Fégina | 5
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. #® UNIVERSIDAD . . VIV
NACIONKL DE

FRONTERA Vicepresidencia Académica
Facultad de Ingenieria de Industrias Alimentarias y Biotecnologia

“Aio de la Recuperacion y Consolidacién de la Economia Peruana”

Kf_'f, Sullana 04 de junio de 2026
OFICIO N° 674- 2026-UNF-VPAC/FIIAB B

Sefior: ST BT

Dr. Sigifredo Alberto Burneo Sanchez G

Vicepresidenie Académico

Universidad Nacional de Frontera 0y JUN 72076
922} T
ASUNTO :  APROBACION DEL PROYECTO DE INVESTIGACION FORMATIVA DENOMINADO

"EFECTO DE LA TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO SOBRE LA ESTABILIDAD
DE VITAMINA CY COMPUESTOS FENOLICOS EN ALGARROBINA

REFERENCIA : a). INFORME N°219-2026-UNF-VPAC/FIIAB/UL
b). CARTA N° 008-2026-UNF-FIIAB-LAVM

Es grato dirigirme a usted para saludarlo cordialmente y, en atencién al documento de referencia a).
Remito a su despacho la aprobacién del proyecto de investigacién formativa denominado “efecto de
la temperatura de almacenamiento sobre la estabilidad de vitamina ¢ y compuestos
fendlicos en algarrobina” presentado por un equipo de investigacidn de la escuela profesional de
Ingenieria de Industrias Alimentarias, cuya conformacién es la siguiente:

NOMBRES Y APELLIDOS -

1 Dr. Leandre ionso Vaiie}o More D_ﬁcentég respnsabie 1
2 Mba. Marfa Luz Gareia Criollo Ddcenté_res;ﬁonsabie 2
3 Mba. Déivy David Cunguia Piedra | Docente responsable 3
4 Maria de_i P;E-gr Infgnte ?ortugués | Estudiante.coiabomdor
5 Diego Jesus férfes Alvines o E_stua_éante colaborador
6 Kensil Taiz Cérdova Sanchez Estudiante colaborador
7 Angie Yadira Olaya Palacios | Estudiante colaborador

De acuerdo con lo establecido en el Articulo 13 def Reglamento de Investigacién Formativa de la FIIAB,
aprobado mediante el documento de referencia "a", este despacho ha procedido a evaluar el proyecto
mencionado en los siguientes términos:

El proyecto propuesto cumple con los lineamientos establecidos en el Reglamento de Investigacion
Formativa de la Universidad Nacional de Frontera, y esta alineado con los siguientes aspectos clave

www.unf.edu.pe
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Relevancia Cientifica: El proyecto “Efecto de la temperatura de aimacenamiento sobre la estabilidad
de vitamina C y compuestos fendlicos en algarrobina” presenta relevancia cientifica debido a que busca
generar informacion sobre la conservacién de compuestos bioactivos en un producto tradicional
derivado del algarrobo (Prosopis pallida), ampliamente consumido en la regién norte del Peri. La
investigacién permitira conocer como las diferentes temperaturas de almacenamiento afectan la
estabilidad de la vitamina C y los compuestos fendlicos, contribuyendo al fortalecimiento del
conocimiento cientifico relacionado con alimentos funcionales y tecnologias de conservacion.

« Objetivos Claros: El objetivo principal del proyecto es evaluar el efecto de la temperatura de
almacenamiento sobre la estabilidad de vitamina C y compuestos fendlicos en algarrobina.

« Metodologia Rigurosa: El estudio plantea una metodologia experimental adecuada, considerando
diferentes temperaturas de almacenamiento (5, 25, 37 y 50 °C), tiempos de evaluacién y analisis para
vitamina C y Folin-Ciocalteu para compuestos fendlicos. Asimismo, contempla anélisis estadisticos
mediante ANOVA y prueba de Tukey, garantizando confiabilidad en los resultados obtenidos.

Cumplimiento de los Requisitos Especificos:

+ Alineacion con las Lineas de Investigacidon de la Facultad (Articulo 8): El proyecto se encuentra
alineado con las lineas de investigacion de la Facultad, especificamente en: Alimentos funcionales v
bioprocesos, debido al estudio de compuestos bicactivos presentes en la algarrobina; Analisis de la
calidad de productos agroalimentarios, mediante la evaluacién de vitamina C y compuestos fendlicos
durante el almacenamiento; y Tecnologias emergentes para la investigacion e innovacion de
alimentos, por la aplicacién de metodologias analiticas y condiciones controladas de conservacién
orientadas a mejorar la estabilidad y calidad del producto. Conclusién

* Presentacidn y Evaluacion del Proyecto (Articulos 13 y 15): El proyecto cumple con la estructura
establecida en el reglamento vigente, incluyendo introduccion, revisién de literatura, objetivos,
metodologia, cronograma, recursos, presupuesto y referencias bibliograficas.

e Recursos: Ei proyecto presenta viabilidad técnica y econdmica, considerando el uso de equipos v
laboratorios de la Universidad Nacional de Frontera para el desarrollo experimental. Asimismo, el
proyecto presenta un PRESUPUESTO AUTOFINANCIADQ por los investigadores, destinado a cubrir los
gastos operativos, procesamiento de muestras y servicios de andlisis requeridos para la ejecucién de
fa investigacidn,

Conclusion

El proyecto de investigacion formativa “Efecto de la temperatura de almacenamiento sobre la
estabilidad de vitamina C y compuestos fendlicos en algarrobina” se encuentra alineado con el
reglamento vigente y representa una investigacion relevante para el fortalecimiento del conocimiento
cientifico sobre conservacion de alimentos funcionales derivados del algarrobo.

En ese sentido, se sugiere su aprobacidn; en consecuencia, solicito se realicen las gestiones
pertinentes para la emisidn del acto resolutivo correspondiente por parte de la Comisién Organizadora

www.unf.edu.pe
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Sin otro particular, agradecemos de antemano la atencién brindada a la presente vy quedamos a la
espera de una respuesta favorable.

Atentamente,

Ce.
Archivo

www.unf.edu,pe
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RESOLUCION DE COORDINACION DE LA FACULTAD DE
INGENIERIA DE INDUSTRIAS ALIMENTARIAS Y BIOTECNOLOGIA

N° 152-2026-UNF-VPAC/FIIAB

" Syllana, 28 de mayo de 2026

vIsTOS: =

INFORME N° 219-2026-UNF-VPAC/FIIAB/UL, de 21 de mayo de 2026; y

CONSIDERANDO:

amblente
de la regi

mismo que const
disposiciones tran

e sor hes del personal docente segun lo
estipulado en el articulo 79 de la Ley nlver5|taria 30220 y el articulo 87 del Estatuto de la
Universidad Nacional de Frontera: La ensefianza, investigacion cientifica e innovacién tecnoldgica,
tutoria, produccidn intefectual, capacitacion permanente, responsabilidad social universitaria y de
gestion académica.
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“Afio de la Esperanza y el Fortalecimiento de 1a Democracia”™

RESOLUCION DE COORDINACION DE LA FACULTAD DE

INGENIERIA DE INDUSTRIAS ALIMENTARIAS Y BIOTECNOLOGIA

Que, mediante Resolucion de Comisidén Organizadora N :)2021 -UNF/CO de fecha 13 de
febrero de 2019, se aprobd el Reglamento General de Inves igacion Universidad Nacional de
Frontera, el mismo que consta de ocho (08) titulos, noventa (90} articulos, tres (03) disposiciones
complementarias y finales y 06 anexos.

,—-«

Que, en su capttulo IV De Investlgaclon"fFormat a', en su art cu!o 46 del Reglamento General

e aprobg eI Estatuto de la- Unlversldad Nauonal de Fron era, el mismo que
tulos, dlecmueve (19) capitulos, C|ento cmcuenta ¥ cuatro (154) aI’tICU|OS,

1T; Docentes en su artlcuio 103 inciso ¢), del Estatuto de Ia Universidad
senala que es un deber del docente generar conocimiento e innovacion a

Estudiante, en su articulo ‘122, inciso b), del Estatuto de la Universidad
efala que es un derecho del estudlante recibir una. formac:lon academlca

fecha 19 de febrero de 2024,
de: Ingenlerla de Industrias
ecisiete (17) articulos y

se aprobo el Reglame
A[imentarlas Y Blotec

Que, en su titulo III; Proceso d tiva, en su articulo 13; Aprobacién de
investigacién formativa del Reglamento de Investigacién Formativa para la Facultad de Ingenierfa
de Industrias Alimentarias Y Biotecnologia; sefiala que En los procesos de tréamite administrativo
de aprobacién de proyecto e informes de trabajo de investigacion formativa, la Unidad de
Investigacidn de la Facultad es la instancia de asesoria técnica, que emite opinién favorable,

1
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“Afio de la Esperanza y ¢! Fortalecimiento de la Democracia”

RESOLUCION DE COORDINACION DE LA FACULTAD DE

INGENIERIA DE INDUSTRIAS ALIMENTARIAS Y BIOTECNOLOGIA

hotifica inconformidades al administrado y registra en el padrén de los trabajos de Investigacion
formativa. El Docente eleva el Proyecto de Investigacién Formativa de acuerdo al Anexo 1 al
Coordinador (e) o Decano para su aprobacién y emisién de la Resolucion correspondiente.

Que, mediante Resolucién de Comisidn Organizadora N° 034-2026-UNF/CO de 22 de enero 2026,
se designo al Dr W_ILLIAM ROLANDO -MIRANDA ZAMORA, docente de esta Casa Superior de

Estudios, como- - Coordinador de la Fé"cultad de Ingenlena de Industrlas Alimentarias y
2 la Unwers :ad Jacio y ' :

Que, medlante “infarme N° 219 2026 UNF-VPACIFIIAB/UI de fecha: 21 de mayo de
2026, el Jefe de Unidad de Investigacion de la Facultad de Ingenierfa de Industrlas Alimentarias
¥ Blotecnologla, . Dra KARINA SILVANA GUTIERREZ VALVERDE, —revisado la
C resentada por el docente Dr.:keandro Alonso Vallejos More

Vrmatlva wgente Y. emltlr su op1n|on favorable, solicita el

acto resolutlvo d aprobacmn del pi
TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO SOBRE LA ESTABILIDAD DE VITAMINA C Y

NOMBRES Y APELLIDOS o
andro Alonso Vallejos More - Docente reésponsable 1
“Mba. Maria Luz Garcfa Criollo . " Docente responsable 2
ba. Deivy David Cunguia Pledra Docente responsable 3
ara.del Pilar Infarite Portugue Estudiante ct :
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ASUNTO : OPINION _ FAVORABLE PARA LA APROBACION DEL PROYECTO DE
INVESTIGACION FORMATIVA DENOMINADO “EFECTO DE LA TEMPERATURA DE
ALMACENAMIENTO SOBRE LA ESTABILIDAD DE VITAMINA C Y COMPUESTOS
FENOLICOS EN ALGARROBINA"

REF.

a) Resolucién de Decanato N° 044-2024- UNF~VPAC/FIIAB aprueba reglamento de
investigacion: formatlva de la FIIAB__ Ry DU :

De acuerdo con lo establecido en el Articuio 13 del Reglameﬁﬁi— de Ih'vestigé'(_:"i'é')ri Formativa de la FIIAB,
aprobado mediante el documento de referencia "a", este despacho ha procedido a evaluar el proyecto
mencionado en los siguientes términos:

El proyecto propuesto cumple con los lineamientos establecidos en el Reglamento de Investigacion
Formativa de la Universidad Nacional de Frontera, y esta alineado con los siguientes aspectos clave:

www.unf.edu.pe
Campus Universitario, Av. San Hilarién N° 101, Sullana, Piura, Per(
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« Relevancia Cientifica: El proyecto “Efecto de la temperatura de almacenamiento scbre la
estabilidad de vitamina C y compuestos fendlicos en algarrobina” presenta relevancia cientifica
debido a que busca generar informacicn sobre la conservacion de compuestos bioactivos en un
producto tradicional derivado del algarrobo {Prosopis paliida), ampliamente consumido en la
region norte del Per(. La investigacion permitira conocer como las diferentes temperaturas de
almacenamiento afectan la estabilidad de la vitamina C y los compuestos fendlicos,
contribuyendo al fortalecimiento del conocimiento cientifico relacionado con alimentos
funcionales y tecnologias de conservacion.

« Objetivos Claros: El chjetivo principal del proyecto es evaluar el efecto de la temperatura de
almacenamiento sobre la estabilidad de vitamina C y compuestos fendlicos en aigarrobina.

+« Metodologia Rigurosa: Fl estudio plantea una metodologia experimental adecuada,
considerando diferentes temperaturas de almacenamiento (5, 25, 37 y 50 °C)}, tiempos de
evaluacion y analisis para vitamina C y Folin-Ciocalteu para compuestos fendlicos. Asimismo,
contempla analisis estadisticos mediante ANOVA y prueba de Tukey, garantizando confiabilidad
en [os resultados obtenidos.

« Alineacién con' ufo 8): El proyecto se
encuentra alineagio-« s 41 especificamente en:
Alimentos funcionales” y bic : denic q ompuestos  bioactivos
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aplicacion de mg _‘refr%vacic’)n orientadas a

« Presentacion royecto cumple con la
estructura esta e rc ~revision de literatura,
objetivos, metodaiogic %, B “bibliogréficas.

do el uso de equipos
xperimental. Asimismo,

r ilos investigadores,
y'}§ervicios de analisis

* Recursos: Elp :
y laboratorios d
el proyecto pre
destinado a cub
requeridos para-la.

Conclusion

El proyecto de investiga:ci'é'n'Fofn‘i’atiVa‘ el to sobre la estabilidad
de vitamina C y compuestos fenglicos enalgar : é/e antra-alineado -el reglamento vigente
y representa una investigacion relevante para el fortaIeCimlento del conocimiento cientifico sobre
conservacion de alimentos funcionales derivados del algarrobo. En ese sentido, se sugiere su
aprobacidn; en consecuencia, solicito se realicen las gestiones pertinentes para la emision
del acto resolutivo correspondiente por parte de la Comision Organizadora.
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Quedo a su disposicion para cualquier consulta adicional y aprovecho la ocasion para expresarle mi
consideracion y estima personal.

Atentamente,

Bfa~Karina Silvana Gutierrez Valverde
Responsable de la Unidad de Investigacién
FITAB-UNF
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FACULTAD DE INGENIERIA DE
INDUSTRIAS ALIMENTARIAS y BIOTECNOLOGIA

“Afio de la Esperanza y el Fortalecimiento de la Democracia”
Sullana,20 de mayo de 2026
CARTA N° 008-2026-UNF-FIIAB-LAVM

Dra. Karina Silvana Gutierrez Valverde
Responsable de {a Unidad de Investigacion
FllAB-UNF

ASUNTO : PROYECTO DE INVESTIGACION FORMATIVA

Tenemos el agrado de dirigimos a usted para expresarle nuestro cordial saludo y, at mismo
tiempo, hacer de su conocimiento el desarrollo del Proyecto de Investigacién Formativa titulado:
“Efecto de la temperatura de almacenamiento sobre la estabilidad de vitamina C y compuestos
fenolicos en algarrobina”.

El presente proyecto es desarrollado por los estudiantes:

Maria del Pilar Infante Portugués — 0009-0000-8980-5670
Diego Jesls Torres Alvines — 0009-0001-6638-2908
Kensil Jalz Cordova Sanchez — 0009-0009-1461-981X
Angie Yadira Olaya Palacios — 0009-0004-7548-3630

Bajo la asescria y responsabilidad de los docentes:

Dr. Leandro Alonso Vallejos More — 0000-0003-1871-6456

Mba. Maria Luz Garcia Criollo — 0000-0002-4941-7873

Mba. Deivy David Cunguia Piedra — 0000-0001-6884-0565

El proyecto pertenece al Programa de Ingenieria de Industrias Alimentarias de |la Facultad de
Ingenieria de Industrias Alimentarias y Biotecnologia de la Universidad Nacional de Frontera —
UNF. 3

Asimismo, se informa que el periodo de ejecucion del proyecto comprende las siguientes fechas:
Fecha de inicio: 25 de mayo de 2026

Fecha de término: 03 de agosto de 2026

Sin otro particular, me despido no sin antes reiterar los sentimientos de mi mayor consideracion

y estima personal.

Atentamente.

Dr. ndro’Alonso Vallejos More

ocente Asociado FHAB

CC.
Archivo

\Campus Universitario, Av. San Hilaridn N° 101, Sultana, Piura, Perd
Telf, 073 526989
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Por ello, la presente investigacidon busca evaluar el efecto de diferentes temperaturas de
almacenamiento sobre la estabilidad de vitamina C y compuestos fendlicos en algarrobina,
contribuyendo a generar informacion cientifica (til para mejorar las condiciones de conservacion
del producto y fortalecer futuras investigaciones relacionadas con alimentos funcicnales
derivados del algarrobo. Asimismo, los resultados permitiran identificar las condiciones de
almacenamiento mas adecuadas para preservar la calidad nutricional y funcional de la
algarrobina.

El objetivo general del presente frabajo es evaluar el efecto de la temperatura de
almacenamiento sobre la estabilidad de vitamina C y compuestos fendlicos en algarrobina. Los
objetivos especificos: 1. Determinar el contenide de vitamina C en algarrobina almacenada a
diferentes temperaturas.2. Evaluar el contenido de compuestos fendlicos durante el
almacenamiento de algarrobina. 3. Comparar el efecto de las temperaturas de almacenamiento
sobre la conservacion de vitamina C y compuestos fendlicos. 4. Identificar ia temperatura de
almacenamiento que permite mayor estabilidad de los compuestos bicactivos en algarrobina.

III. REVISION DE LITERATURA

La algarrobina es un producto obtenido a partir de las vainas del algarrobo ( Prosopis paflida),
especie ampliamente distribuida en la regién norte del Perll. Tradicionalmente, este producto
es utilizado como suplemento energético y alimento funcional debido a su contenido de azlcares
naturales, minerales y compuestos bipactivos. Los productos derivados de pulpas concentradas
y jarabes requieren condiciones adecuadas de procesamiento y almacenamiento para preservar
sus propiedades nutricionales y sensoriales. Pham et al. (2024) reportaron que varlables como
temperatura y concentracién afectan significativamente la calidad fisicoquimica de jarabes de
frutas tropicales.

Asimismo, Hamad et al. (2022} desarrollaron un sistema de extraccidn y concentracion de jarabe
de datiles, demostrando que las condiclones térmicas influyen sobre la calidad final del producto
concentrado. La vitamina C o acido ascorbico es uno de los antioxidantes naturales mas
importantes presentes en alimentos vegetales. Este compuesto participa en reacciones de
neutralizacion de radicales libres y proteccién celular, Sin embargo, la vitamina C es altamente
sensible a temperatura, oxigeno y tiempo de almacenamiento. Kumar y Barman Ray (2016)
observaron pérdidas significativas de vitamina C en ketchup almacenado a temperatura
ambiente. De igual manera, Chinmayi et al. {2024) reportaron disminucién de acido ascorbico
durante la concentracion térmica de jugo de Karonda. La determinacién analitica de vitamina €
suele realizarse mediante el método AOAC utilizando 2,6-diclorofenclindofencl, basado en la
capadidad reductora del acido ascérbico {Mangas & Tarres, 2021).

Los compuestos fendlicos constituyen metabolitos secundarios presentes en alimentos vegetales
y poseen elevada capacidad antioxidante. Bodoira et al. (2022) mencionan que los fenoles
presentan propiedades funcionales importantes y destacan el interés cientifico por su estabilidad
en alimentos procesados. Durante el almacenamiento, los compuestos fendlicos pueden
degradarse debido a reacciones oxidativas inducidas por temperatura vy exposicién al oxigeno.
La determinacion de compuestos fendlicos totales generalmente se realiza mediante el método
Folin-Ciocalteu, ampliamente utifizado en investigaciones relacionadas con alimentos
funcionales.

La temperatura constituye uno de los factores mas importantes que afectan la estabilidad
quimica y microbioldgica de los alimentos. Touatl et al. (2014) evaluaron el efecto de la
temperatura sobre mermelada de albaricoque y concluyeron que temperaturas elevadas

(




Tiempo de almacenamiento 0, 2, 4, 6, 8 y 10 semanas

Variables dependientes
» Contenido de vitamina C
+ Contenido de compuestos fendlicos

4.5 Métodos de anilisis
Determinacion de vitamina C
Se utllizara el método AOAC mediante titulacién con 2,6-diclorofenolindofenol.
Determinacion de compuestos fendlicos
Se utilizard el método Folin-Ciocalteu.
4.6 Analisis estadistico
Los resultados serdn analizados mediante:
« ANOVA
*« Prueba de Tukey
« Nivel de significancia: p < 0.05
Los datos seran procesados utilizando software estadistico.

V. CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES
Cronograma semanal de ejecucioén del proyecto

Actividades

Elaboracion y aprobacion del proyecto

Revisién bibliografica

Adquisicion de materiales y reactivos

Preparacion y  procesamiento de
algarrobina

Acondicionamiento del almacenamiento

Almacenamiento  experimental (10
semanas)

Determinacion de vitamina C (10
semanas)

Determinacion de compuestos fendlicos
{10 semanas)

Registro y tabulacion de datos

Procesamiento estadistico

Interpretacion de resultados

Redaccion del informe final




Bodoira, R., Cecilia Cittadini, M., Velez, A., Rossi, Y., Montenegro, M., Martinez, M., &
Maestri, D. (2022). An overview on extraction, composition, bioactivity and food
applications of peanut phenolics. Food  Chemistry, 381, 132250.
https://doi.org/10.1016/j.feodchem.2022.132250

Chinmayi, A. S., Suresha, G. J., Rosemary, M. X., Sadananda, G. K., Venugopalan, R.,
Vasudeva, K. R,, Suresha, K. B., & Swamy, G. S. K. (2024). Process optimization of
vacuum concentration of Karonda fruit juice using response surface methodology:
Effects on antioxidant activity, iron content and GCMS profile. Discover Food, 41).
https://doi.org/10.1007/s44187-024-00204-6

Garza, S., Ibarz, A., Pagan, 1., & Giner, J. {1999). Non-enzymatic browning in peach
puree during heating. Ffood Research International, 3X5), 335-343.
https://doi.org/10.1016/50963-9969(99)00094-0

Hamad, S. H., Saikhan, M. A., & Babeker, M. {2022). Development and optimization of
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Kessler, H., & Fink, R. (1986). Changes in heated and stored milk with an interpretation
by reaction kinetics. Journa/l of fFood Science, 51(5), 1105-1111.
https://doi.ora/10.1111/§.1365-2621.1986.th13059.x

Kumnar, K., & Barman Ray, A. (2016). Development and shelf-life evaluation of tomato-
mushroom mixed ketchup. Journal of Food Science and Technology, 5X5), 2236-2243.
https://doi.org/10.1007/513197-016-2179-y

Mangas, C. C., & Torres, O. M. H. (2021). Métodos analiticos para la determinacion de
vitamina €. Universidad de La Laguna.

Muhammad Zahir, S. A. D., Yahaya, O. K. M., & Omar, A. F. (2021). Correlating the
naturat color of tropical fruit juice with its pH. Color Research and Application, 46(2),
467-476._https://doi.org/i0.1002/col.22575

Pham, T. N., Tran, T. Y. N., Nguyen, T. K. 5., Vo, T. T. V., Pham, V. T., & Hoang, T. L.
{2024). Red dragon fruit syrup: Evaluation of parameters affecting the production
process. Food Research, &05), 450457, _https://doi.org/10.26656/fr.2017.8(5).149R
Touati, N., Tarazona-Diaz, M. P., Aguayo, E., & Louaileche, H. (2014). Effect of storage
time and temperature on the physicochemical and sensory characteristics of commercial
apricot jam. Food Chemnistry, 145, 23-27.
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TITULO I

INVESTIGACION FORMATIVA

ARTICULO 5°. INVESTIGACION FORMATIVA

Es definida como el desarrollo de acciones complementarias a la formacién académica de
estudiantes de pregrado dirigidas por docentes de asignaturas preferentemente
correspondientes a estudios especificos o de especialidad contenido en los planes estudios de
cada carrera profesional para fortalecer las competencias de la investigacion mediante la
planificacién, ejecucién y publicacién de los resultados de su investigacion. Constituird un
componente importante que debera reflejarse posteriormente con la capacidad del egresado
para realizar el trabajo de investigacién conducente a la obtencidn del grado de bachiller.
Asimismo, consolidara capacidades para la preparacion del proyecto y ejecucién de la tesis para
optar el titulo profesional.

ARTICULO 6°. TIPOS DE INVESTIGACION FORMATIVA

Investigacién Formativa Basica: Trabajos experimentales o tedricos que se emprenden
fundamentalmente para obtener nuevos conocimientos acerca de los fundamentos de
fendmenos y hechos observables, sin pensar en darles ninguna aplicacién o utilizacién
determinada.

Investigacidon Formativa Aplicadal: Trabajos originales realizados para adquirir nuevos
conocimientos, dirigidos fundamentalmente hacia un objetivo practico especifico.

ARTICULO 7°. DEL ORGANO ENCARGADO

Del 6rgano encargado La facultad a través de su unidad de investigacidn, llevaran un registro de
los trabajos de investigacion formativa realizados por los estudiantes. El procedimiento y
financiamiento de este tipo de investigacidn en la UNF tendrd su propia Directiva. Serédn
presentados ante la Unidad de Investigacion de la Facultad de Ingenieria de Industrias
Alimentarias y Biotecnologia y deberdn cumplir con el formato establecido de acuerdo a la
Directiva.

ARTICULO 8°. RESPONSABILIDAD DE LAS ESCUELAS PROFESIONALES Y UNIDADES DE
INVESTIGACION

Las Escuelas Profesionales disefian e implementan el plan de investigacién formativa acorde a
su plan de estudios, siendo este el eje transversal de la investigacion, debiendo presentar
productos de este trabajo al instituto de investigacion. El plan anual de investigacién formativa
se presentard al finalizar el afio académico anterior en concordancia con las lineas de
investigacidn de la facultad.

OECD (2018). Manual de Frascati 2015: Guia para la recopilacién y presentacién de informacion
sobre la investigacion y el desarrollo experimental, OECD Publishing, Paris/FEYCT, Madrid,
https://doi.org/10.1787/9789264310681 -es.
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Los trabajos de investigacion formativa que concluyeron en una publicacién en una revista
indexada o una ponencia, serdn reconocidos por la universidad, siendo la Facultad la encargada
de difundir dichos trabajos en la Semana de La Ciencia o eventos que realice la Facultad.

ARTICULO 15°. INFORME FINAL

El informe final serd elaborado por el docente responsable de acuerdo al Anexo 2. Estructura
del informe de Investigacion Formativa y presentado a la Unidad de Investigacién de su Facultad
segln el semestre que corresponda para solicitar una resolucidn a Facultad dando cumplimiente
al desarrollo de su investigacion formativa.

ARTICULO 16°. INCUMPLIMIENTO

El docente responsable de desarrollar su investigacién formativa con presupuesto que no
entregue a Unidad de Investigacion su Informe Final en la fecha solicitada por Unidad de
Investigacion no podra tener financiamiento para desarrollar otra investigacion formativa
durante un afio siempre y cuando presente su informe final de lo contrario ya no tendra
oportunidad solicitar nuevamente desarrollar otra investigacion formativa con presupuesto de
la Facultad.

ARTICULO 17°. DISPOSICIONES COMPLEMENTARIAS

Todos los aspectos no contemplados en el presente reglamento, seran resueltos por el
Coordinador {e} o Decano en coordinacidon con ei lefe de la Unidad de Investigacién de la
Facultad.

Y.
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V. CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES

El presente cronograma de actividades permitiré el acompaniamiento y monitoreo de la

ejecucion de la respectiva propuesta de investigacion formativa.

plan de investigacién formativa
Revision de Literatura

Disefio del prototipo

Procesamiento de la
informacion

Resultados

Exposicion del trabajo de
investigacidn formativa
Presentacion del informe final
del trabajo de Investigacidn
formativa

RECURSOS Y PRESUPUESTO
Recursos

Presupuesto

Total del presupuesto del disefio del prototipo a todo costo §/..cccicnsannrnns

VII. REFERENCIAS

Se presentaran al final del texto, el orden de las referencias es alfabético por apellido.

Las diferentes obras de un mismo autor se organizaran cronologicamente, en orden

astendente, y si son dos obras o mas de un mismo autor vy afio, se mantendrs el estricto

orden alfabético por titulo. (Minimo 4 paginas).

= Minimo 40 referencias de los (iltimos 5 afios.

= Se recomienda que el 100% de las referencias debe corresponder a articulos de
revistas clentificas indexadas; excepcionalmente se podra considerar otras fuentes
seguln especialidad y tema.

= Por lo menos el 40% del total de las referencias deben ser en inglés.

Ejemplo

Malekjani, N. & Jafari, 5.M. (2020)}. Food Process Modeling and Optimization by Response Surface
Methodology (RSM). In: Sevda, S. & Singh, A. (Ed.). Mathematical and Statistical
Applications in Food Engineering (181-203). Florida: CRC Press.

Said, K.A.M. & Amin, M.A.M. (2016). Overview on the Response Surface Methodology (RSM) in
Extraction Processes. Journal of Applied Science & Process Engineering, 2(1), 8-16.

Urrutia, G., & Bonfill, X. (2010). Declaracién PRISMA: una propuesta para mejorar la publicacion
de revisiones sistematicas y metaandlisis. Medicina ciinica, 135(11), 507-511.
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Ejemplo

Maiekiani, N. & Jafari, S.M. (2020). Food Process Modeling and Optimization by Response Surface
Methodology (RSM). In: Sevda, S. & Singh, A. (Ed.). Mathematical and Statistical
Applications in Food Engineering (181-203). Florida: CRC Press.

Said, K.A.M. & Amin, M.A.M. (2016). Overview on the Response Surface Methodology (RSM) in
Extraction Processes. Jourmnal of Applied Science & Process Engineering, 2(1), 8-16.

Urrutia, G., & Bonfill, X. (2010). Declaracién PRISMA: una propuesta para mejorar la publicacién
de revisiones sistematicas y metaanalisis. Medicina clinica, 135(11), 507-511.
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