CICLO|

Matematica |

Quimica general

Biologia general

Politicas modernas y
posmodernas

Filosofia oriental y
occidental

Formacioén y evolucion
del universo

Introduccién a la
investigacion cientifica

25 Créditos

CICLO I

Matematica ll

Quimica orgénica

Introduccién alaindustria
alimentaria

Acercamientos criticos ala
literatura universal

Inteligencia artificial
desde una perspectiva
ética

Interpretacion criticade la
historia universal

23 Créditos

MALLA CURRICULAR

PROGRAMA DE ESTUDIOS DE INGENIERIA DE INDUSTRIAS

ALIMENTARIAS

CICLO I

Matematica lll

Bioguimica de los
alimentos

Microbiologia general

Quimica analitica
e instrumental

Fisicall

Culturay sociedad
durante los siglos XIX,
XXY XXI

Desarrollo histérico de la
cienciay tecnologia

28 Créditos

CICLO IV

Estadistica general

Microbiologia de
los alimentos

Fisicoquimica de
los alimentos

Quimica de los
alimentos

fisica ll

Formas clasicas y
modernas del arte

24 Créditos

CICLOV

Analisis de datos de
los procesos
alimentarios

Alimentacion y
nutricion humana

Fenémenos de
transporte

Termodinamica

Contabilidad de
costosy
presupuestos

Ecuaciones
diferenciales

21 Créditos

CICLO VI

Manejo post cosecha
de alimentos

Tecnologia de
alimentos |

Métodos de anélisis
de alimentos

Tratamiento del aguaen la
industria alimentaria

Balance de operaciones
unitarias

Elementos de maquinas,
mecanismos y
resistencia de materiales

Ingles técnico

22 Créditos

CICLO VI

Tecnologia de
alimentos I

Analisis sensorial y
vida atil

Ingenieria de
alimentos |

Economia de procesos
alimentarios

Fundamentos de
programacion

Metodologia de la
investigacion

Electivo |

24 Créditos

CICLO VIII

Tecnologiade
alimentos Il

Refrigeraciony
congelaciéon de alimentos

Toxicologia de los
alimentos

Ingenieria de alimentos

Automatizacion
industrial

Geometria descriptiva y
(07:D)

Electivo Il

25 Créditos

SULLARA

S E R

'S'c
7%
e
2

CICLO IX

Gestion ambiental en la
industria de alimentos

Ingenieria de
alimentos i

Administracién de
procesos alimentarios

Disefioy
mantenimiento de
plantas

Gestion sostenible de
programas sociales
alimentarios

Control estadistico de
procesos

Electivo lll

25 Créditos

UNIVERSIDAD
NACIONAL DE

FRONTERA

CICLO X

Seguridad y salud
ocupacional

Gestion de lacalidad e
inocuidad alimentaria

Cadena de suministros
en la industria
alimentaria

Investigacion de
operaciones para la
industria alimentaria

trabajo de
investigacion

Envases y embalajes para
la industria alimentaria

Taller de empleabilidad

Electivo IV

23 Créditos



CODIGO

lIA 0707
lIA 0708
I1A 0709
lIA 0807
lIA 0808
IIA 0809
lIA 0810
I1A 0908
I1A 0909
1A 0910
lIA 1008
I1A 1009
1A 1010
1A 1011

ASIGNATURAS

Reologia de alimentos

Sanidad y tecnologia de productos hidrobiolégicos
Manufactura eficaz aplicada a la industria alimentaria
Andlisis no invasivo de alimentos

Biotecnologia alimentaria

Cinética de reacciones en sistemas alimentarios
Ingenieria de biorreactores para la industria alimentaria
Sistemas integrados de gestion para la industria alimentaria
Enologia

Finanzas empresariales para la industria alimentaria
Modelamiento y toma de decisiones gerenciales

Disefio de sistemas de refrigeracion y congelacion

Investigacion, desarrollo e innovacion de alimentos

Gestion del comercio internacional de aduanas para la
industria alimentaria

PE-REQUISITO

IIA 0606

lIA 0602 / 1A 0603

1A 0604
Ninguno
Ninguno
Ninguno
Ninguno
Ninguno
Ninguno
Ninguno
Ninguno
Ninguno
Ninguno

Ninguno
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